OFICIO N°2156/2021

Ao
Excelentissimo Senhor

ALUiSIO BOI

MD. Presidente da Camara Municipal
Rua Séo Bento, 887.

CEP 14801-300 - ARARAQUARA/SP

Senhor Presidente:

MUNICIPIO DE ARARAQUARA

- Gabinete do Prefeito -

Em 01 de outubro de 2021.

Camara Municipal de Araraquara
Protocolo: 8135/2021 de 06/10/2021 15:37
Documento: Resposta n® 1 ao Requerimento n® 807/2021
Interessado; PREFEITURA DO MUNICIPIO DE ARARAQUARA
Destinatario: GER. DE FXPEDIENTE. , B

Com o0s nossos respeitosos cumprimentos, em resposta
ao Requerimento n° 0807/2021, de autoria dos Vereadores MARCOS GARRIDO E LINEU

CARLOS DE ASSIS, encaminhamos a inclusa cépia do oficio expedido pela Secretaria

Municipal da Satde.

Colocando-nos & disposicdo para o que for

necessario, renovamos os protestos de nossa estima e consideracéo.

JVB [52393/2021)



MuNICiPIO DE ARARAQUARA
SECRETARIA MUNICIPAL DA SAUDE
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Araraquara, 24 de setembro 2021,

OF. SMS. N° 0288/2021

Requerimento N° 807/2021
Vereadores: Marcos Garrido e Lineu Carlos de Assis

. . Prezada Senhora, . .. .. .
Graga Pinotti
Coordenadora Executiva de Articulagéo Institucional

Cumprimentando-a, em resposta ao Requerimento em  epigrafe,
encaminhamos o OF/D.E. N° 082/2021 da Fundago Municipal Irene Siqueira Alves “Vové Mocinha”
Fungota Araraquara.

Sendo o que tinhamos para o momento, colocamo-nos disposi¢do para os
esclarecimentos necessarios.

Atenciosamente,

A sxmomro
ECIDA MORI HONAIN

Secretaria Munigipal de Saude de Araraquara/SP.

RUA EXPEDICIONARIOS DO BRASIL, 3098 - SAQ GERALDO - CEP 14.801-360
TELIFAX (016) 33011700

GABINETESAUDE@ARARAQUARA.SP.GOV.BR
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OFICIO/D. E. N° 82/2021 ARARAQUARA Em 24 de setembro de 2021

Ref.: Resposta ao Requerimento n°® 807/2021

A Sua Senhoria a Senhora
ELIANA APARECIDA MORI HONAIN
Secretaria Municipal de Satde

Senhora Secretaria:

Conforme solicitado no Requerimento n° 807/2021,
encaminha-se, em anexo, (I) o Edital de licitagdo referente ao Pregdo Eletrénico n°
05/2018, (II) a proposta da licitante vencedora, (III) o contrato assinado entre a
FUNGOTA e a empresa prestadora de servigos, bem como (IV) o relatorio dos tltimos
pagamentos efetuados a empresa responsavel pelo fornecimento de refeigdes nas UPAs
(Central, Vila Xavier e Vale Verde) e Maternidade Gota de Leite.

De outra banda, com relagdo a dentncia recebida e
apurada pelos nobres edis, informo que as refeigoes servidas sdao adequadas tanto do
ponto de vista nutricional, quanto do ponto de vista higiénico-sanitario. Os pardmetros
de tempo e temperatura sdo seguidos rigorosamente durante todo o processo de
produgdo, desde a aquisi¢do do insumos até o preparo e distribui¢do das refeigdes, sob
supervisdo de nutricionista, conforme preconizado pelo Ministério do Trabalho e
Emprego e normas da Vigilancia Sanitaria. Ressalta-se também que, apos a distribuigdo,
as refeicdes devem ser consumidas em até duas horas para garantia da qualidade —
informagdo essa que ¢ de ciéncia dos colaboradores que consomem tais refei¢oes.

Ainda, destaca-se também que as marmitas sdo compostas
por arroz, feijdo, prato principal e uma guarni¢éo que pode ser legume, massas, puré ou
farofa conforme especificado no termo de referéncia do contrato, o qual igualmente
determina as quantidades desses alimentos. A relagdo dos géneros e produtos
alimenticios padronizados proporcionam carddpios e preparagdes variadas e aporte
nutricional adequado aos funcionarios.

No que concerne especificamente a ocorréncia do dia 25
de Agosto de 2021 na unidade da Upa Vila Xavier, os fatos denunciados ndo foram
comprovados, conforme pode ser verificado no relatorio anexo da nutricionista
responsavel pela empresa prestadora de servigos, que esteve presente na unidade para
averiguar a dentincia apos ter sido acionada pela Diretoria da Unidade, sendo que na

ocasido em que o ateste foi realizado os nobres edis denunciantes ja ndo se encontravam
mais na unidade.



Fun
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ARARAQUARA  Ademais, conforme demonstra
o relatorio produzido, a refei¢do foi provada na presenga de 4 (quatro) colaboradoras da
unidade e houve a constatagdo de que ndo havia nenhum problema com a refeigdo,
descartando-se, portanto, ao menos em relagdo a esse episodio especifico, a denuncia
apresentada, salientando-se que as 3 (trés) refei¢des encontradas no lixo, conforme

relatado, continham apenas arroz e feijao, ou seja, a proteina e a guarni¢do haviam sido
consumidas.

No mais, importa ressaltar que a refeicdo fornecida na
unidade UPA Vila Xavier, na data da ocorréncia, foi idéntica a fornecida nas unidades
UPA Central, UPA Vale Verde, Hospital de Campanha, Unidade de Retaguarda do
Melhado e Maternidade Gota de Leite, nas quais ndo foi relatada nenhuma ocorréncia.

Cordialmente,

Lo VNS

LUCIA REGINA ORTIZ LlMA

Diretora Executiva
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ARARAQUARA
CONTRATO N¢ 012/2018 - LIVRO 01- Fls 053 a 058

PREGAO ELETRONICO N° 005/2018
PROCESSO LICITATORIO. N2005/2018

CONTRATO N° 012/2018 - LIVRO Ne 01 - FLS. 053 a 058. Aos 10 de Julho de 2018, na FUNDACAO
MUNICIPAL IRENE SIQUEIRA ALVES — VOVO MOCINHA - FUNGOTA ARARAQUARA inscrita no CNPJ ne
14.986.862/0001-40 estabelecida na Rua Carlos Gomes n? 1.610 , CEP: 14801-340 - Centro -
Araraquara/SP, foi lavrada o presente CONTRATO, conforme deliberacio do Pregdo Eletrénico ne
005/2018, e do respectivo resultado publicado no Didrio Oficial do Estado em 06/07/2018, homologado
em 05/07/2018, do Processo n® 005/2018, que vai assinada pela Diretora Executiva Lucia Regina Ortiz
Lima, brasileira, solteira, portadora do RG n® 12.430.121-6 e CPF ne 064.124.808-38 de ora em diante
denominado CONTRATANTE; e, de outro lado, a empresa ENJOY ALIMENTAGCAO PLANEJADA LTDA - ME
inscrita no CNPJ sob ne 21.163.888/0001-53, com contrato registrado na JUNTA COMERCIAL sob o n.e
35.228.764.784, estabelecida 3 R. Hugo Negrini n® 257, na cidade de Araraquara/SP, neste ato
representada pelo seu sézio Sr. Octavio de Arruda Destefani, portador da cédula de identidade RG ne

21.807.869-9-SSP/SP e CPF ne 181.000.198-60, brasileiro

, separado judicialmente, residente e
domiciliado n

a Av. Padre Jose de Anchieta n? 1400, bloco 01 - apto 103 - Bairro Vila Furlan, na cidade de
Araraquara/SP, doravante denominada CONTRATADA, contrato este, que obedecerd is seguintes
clausulas ou condicdes que mutuamente se obrigam:

Conforme Processo Licitatério ne 005/2018, e de
do Pregio n.e 005/2018, Termo de Referéncia e seus
CONTRATADA por decisio da Administr

acordo com 0 Edital
anexos, fica o referido objeto ADJUDICADO 3
acdo através despacho de 05/07/2018 publicado em 06/07/2018
de conformidade com as demais especificagbes contidas no EDITAL, a Contratante e a Contratada
n? 8.666, de 21 de junho de 1993, Lei Federal ne

ral n® 123/06, Decreto Municipal ne 8.257/05 e Lei Orgénica do
Municipio de Araraquara, mediante as Clausulas e condigdes estabelecidas a seguir;

celebram o presente contrato, nos termos da Leij
10.520/02, Lei Complementar Fede

L.CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBIETO

1.1. objeto da presente licitacdio é a escolha da Proposta mais vantajosa para a contratagdo de Prestaciio

de Servigos Continuos de Nutrigdo e Alimentacio Hospitalar, visando ao fornecimento de dieta geral,
dietas especiais, dietas enterais e formulas infantis destinadas a pacientes internados e em observacdo,
acompanhantes legalment= instituidos (Lei Federal n? 8.069. de 13/07/90 e Lei Federal n,° 10.741, de
01/10/03), refeicbes para funciondrios autorizados e residentes segundo normas e legislagBes
pertinentes na descrigic do Servico de Nutricio e Dietética, assegurando uma alimentagio
balanceada e em condicdes higiénico-sanitarias adequadas englobando a operacionalizagiio e
desenvolvimento de todas as atividades de produgio, distribuigio, administrativas e de apoio a nutrigio
clinica e ambulatorial, para, a Maternidade Gota de Leite, UPA CENTRAL “Amélia Bernardini Cutrale”,
UPA VILA XAVIER  “Dr. Antonio Alonso Martinez”, UPA VALE VERDE “Nefdlia de Oliveira
Lauar”gestados pela Fundacio Municipal Irene Siqueira Alves Vové Mocinha € seus Anexos

2SI S e e T e T e w

Rua Carlos Gomres n? 1,610 - Centro —Araraquara-SP — CEP: 14.801-340 — Fone: 3305-1530FI 1
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'2.ﬂtLAUSULA SEGUNDA - DO REGIME DE EXECUGAO

~02.01. Os critérios acerca da Prestacio de Servigos de Nutrigdo e Alimentagdo estdio previstos no
Anexo | - Termo de Referéncia e Edital.

02.02. A utilizagdo das dppendéncias do CONTRATANTE, onde a alimentagéo serd preparada, porcionada

e distribuida; podendo ser alterado local de preparo e porcionamento, desde que Dlretoria Executwa‘
opte e que haja um consenso entre ambas as partes

02.03. Fica absolutamente vedado qualquer faturamento por parte de-terceiros,

CLAUSULA TERCEIRA - DA VIGENCIA

¢ . " [ ’
3.01. O prazo de vigéncia deste Contrato é de 12 (doze) meses, a contar a partir de'21/07/2018,
podendo ser prorrogado por iguais e sucessivos perfodos subseqiientes mediante termos aditivos, até o

limite de 60 (sessenta) meses, apos a real necessidade e com vantagens & Administragéo, na forma do
artigo 57, Il da Lei Federal n?. 8.666/93.

03.02. O licitante classif cado em primeiro Iugar, terd o prazo de 05 (cinco) dias, a contar da data do
recebimento da convoceg¢do pela Administragdo, para assinar este Contrato ou aceitar o instrumento -

equivalente, conforme ¢ caso. O prazo de convocagdo poderd ser prorrogado uma Unica vez, por igual
periodo, desde que ocorra motivo justificado.

CLAUSULA QUARTA - VALOR DO CONTRATO ESTIMADO

04.01.A CONTRATADA se obriga a executar os servi¢os objeto deste contrato pelo valor estimado de RS

1.845.895,68 (Hum milhdo, oitocentos e quarenta e cinco mil, oitocentos e noventa e cinco reais e
sessenta e oito centavos).

04.02. No valor estda incluidas todas as despesas ordindrias diretas e indiretas decorrentes
da execugdo do objeto, inclusive tributos e/ou impostos, encargos soclals, trabalhistas,
previdencidrios, fiscais & comerciais incidentes, taxa de admlnlstragao frete, seguro e outros necessarios
ao cumprimento integral do objeto da contratagio.

04.03. O pagamento serd feito pelo total do consumo efétivo mensal (variando de acordo com a
taxa de ocupagdo), separado por unidades, Maternidade, UPA Central, UPA Vila Xavier e UPA Vale

Verde o qual sera conerido pelo setor responsavel por cada unidade, com notas fiscais separadas
também por Unidade.

CLAUSULA QUINTA - DA DOTAGCAO ORCAMENTARIA

05.01.05 recursos finarceiros para atendimento das despesas oriundas do presente contrato serdo

atendidos por verbas constantes do Recurso. 3000140 Convénio Federal e Recurso 110.0000 Gestdo St

UPA.

' CLAUSULA SEXTA — PAGAMENTO C)@

Rua Carlas Gomes n? 1,610 - Centro — Araraquara-SP — CEP: 14.801-340 — Fone: 3305-1530 F| 2
comprasfungota@araraquara.sp.gov.br
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Municipal Irene Siqueira Alves - Vové I

06.01. O prazo para pagamento ser de até 30 (trinta) dias, apos 0 més subseqiiente, mediante a

entrega da nota fiscal/fatura, acom
das obrigagées da Contratada.

06.02. O pagamento somente sera

Contrato, designado pele Contratante, na Nota Fiscal/Fatura
o detalhamento dos Servicos executados e serd acom

de Referéncia.

06.03. Havendo erro na apresenta
contratacdo, ou, ainda, circunstan
pendente até que a Contratada
Pagamento iniciar-se-3 agds a comp
6nus para a Fundagio.

06.04, Os pagamentos serio efetuados mediante crédi
informar o nimero do ba 1co, da agéncia e conta bancar

da Administracéo.

CLAUSULA SETIMA - DO FEAJUSTE

07.01, Decorridos 12 (doze) meses da data da assinatura do
analiticamente a variagdc dos componentes dos custos do ¢
CONTRATADA, apresentando inclusive a Memodria de Célculo e Planilha

andlise e posterior aprcvacdo da

pela variacdo do IGPM-FGV, de acordo com RPC da Fundacio

07.02. A CONTRATANTE deverd

com aqueles praticados no mercado,

vantajosa,

panhada dos demais documentos comprobatérios do cumprimento

efetuado apés o atesto, pelo responsavel pela fiscalizacio do

apresentada pela Contratada, que conters
panhada dos demais documentos exigidos no Termo

¢do da Nota Fiscal/Fatura ou dos documentos pertinentes 3
cia que impeca a liquidagdo da despesa, o pagamento ficard

providencie as medidas saneadoras. Nesta hipdtese, o prazo para
rovagdo da regularizacio da situacdo, ndo acarretando qualquer

to em conta corrente devendo o fornecedor
ia, ou através de banco credenciado, a critério

contrato e demonstrada
ontrato, devidamente justificada pela

s apropriadas para
CONTRATANTE, o valor do contrato poderd ser reajustado,

assegurar-se de que os Precos contratados sdo compativeis
de forma a garantir a continuidade da contratagdo mais

CLAUSULA OITAVA, - DAS DBRIGACOES DA CONTRATANTE

08.01. Fornecer
08.02. Orientar, acompanhar e fiscalj
08.03. Esclarecer, por escrizo, as d(vi
08.04. Se manifestar, por escrito, so
bem como, exigir a ad

Servicos.

08.05. Outros critérios acerca das O
Alimentacio estio previstos no Ane

a Contratada todos os elementos indispensaveis 3 execucdo dos trabalhos.

Zar a atuagdo da Contratada,
das que Ihe sejam apresentadas pela Contratada.

bre os relatérios e demais elementos fornecidos pela Contratada,

o¢do de providéncias necessdrias a correcio de falhas ou defeitos verificados nos

brigagdes da Contratante na Prestacdo de Servigos de Nutrigio e
X0 |- Termo de Referéncia,

CLAUSULA NOVA - DAS OBRIGAGOES DA CONTRATADA -

Rua Carlos Gom es ne 1.610

= Centro - Araraquara-SP - CEP: 14.801-340 - Fone: 3305-1530 F| 3

comprasfungola@araraqu:nm.sp.gov.br
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09.01. Atender os parémetros técnicos e legais adequados.

09.02. A Contratada deverd manter durante toda a execucdo do contrato, todas as condigdes de
habilitagao e qualificacdo exigidas na licitagiio, nos termos do art. 55, inciso XIIl da Lei de Licitagdes.

09.03. A CONTRATADA a-card com todos encargos incidentes, sejam da seguridade social, trabalhista,
tributdria, fiscal, securitaria, comercial, civil, criminal, previdencidria, de acidentes de trabalho, ou
indenizacées de qualquer natureza devidas a seus empregados, dirigentes, prepostos envolvidos no
trabalho pertinente ao objeto de licitagdo, bem como responderd por quaisquer danos ou prejuizos

porventura causados ao CONTRATANTE ou a terceiros, eximindo-se a CONTRATANTE de qualquer
responsabilidade solidariz ou subsididria.

09.04. A Fundagdo Mun cipal Irene Siqueira Alves — Vové Mocinha - FunGota Araraquara podera

solicitar complementacgdo de documentacio referentes 3 execucdo do contrato para sanar eventuais
duvidas surgidas no decorrer do processo,

09.05. Outras regras referente as obrigagGes da CONTRATADA sio as estabelecidas no Anexo | - Termo de
Referéncia.

CLAUSULA DECIMA - DA SUBCONTRATACAO

10.01. £ vedado 4 CONTRATADA ceder, transferir ou subcontratar total ou parcialmente o objeto deste

contrato sem estar expressamente autorizada por escrito pela FUNDAGCAO MUNICIPAL IRENE SIQUEIRA
ALVES - VOVO MOCINHA - FUNGOTA ARARAQUARA.

CLAUSULA DECIMA PRIMZIRA - GARANTIA CONTRATUAL

11.01. A Contratada devers apresentar comprovante de prestagdo de garantia em até 15 (quinze) dias
consecutivos apos a assinatura do contrato, prorrogados por igual periodo a critério da Fundagio. Serd
exigida garantia para a ex2cucdo do contrato, na forma do artigo 56 da Lei Federal ne. 8.666/93, no
percentual de 1% (cinco por cento) do valor total do contrato, a fim de assegurar a Fundagdo o fiel
cumprimento de todas as cbrigagdes direta ou indiretamente vinculadas ao contrato.

11.01.02 Essa garantia poderd ser realizada através de Seguro.

11.03. Em caso de ence-ramento da vigéncia do contrato, ou rescisio contratual, a Fundagio

reterd a garantia prestada, até se verifique o pagamento pela Contratada das verbas
rescisorias decorrentes da contratagdo. '

CLAUSULA DECIVMA SEGUNDA - DAS SANCOES
12.01. O licitante que dei<ar de entregar quaisquer documentos exigidos no Edital ou apresentar }

documentag3o falsa para o certame, ensejar o retardamento da execucdo de seu objeto; ndo mantiver a
proposta ou lance; ndo celesrar o contrato ou instrumento equivalente; falhar ou fraudar a execucéio do

L AL = @ ' Plais R e A R T Cuvy
Rua Carlos Gomes n? 1.610 - Centro — Araraquara-SP — CEP: 14.801-340 - Fone: 3305-1530Fl 4
comprasfungnta@araraquara.sp.gov.br
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contrato; comportar-se de modo inidéneo ou cometer frau

gdo Municipal Irene Siqueira Alves - Vové |
Maternidade Gota de Leite de Araraquara

de fiscal, ficard impedido de licitar e

contratar com a FUNDAGCAQO MUNICIPAL IRENE SIQUEIRA ALVES - vOVvO MOCINHA ~ FUNGOTA

ARARAQUARA, pelo prazo de até 0S (cinco) anos, garantida a
previstas em edital e no contrato e das demais cominages legai

12.02. O licitante sujeitar-se-a, ainda, s sa

’

prévia defesa, sem prejuizo das multas
5.

ngdes de: adverténcia, multa e declaragio de inidoneidade,

sendo que as san¢des de suspensdo descritas no item anterior e declaragdo de inidoneidade poderdo

ser cumuladas com multa, sem prejuizo da rescisiio contratual,

12.03. As multas poderio ser cumulativas, reit
motivo.

eradas e aplicadas em dobro, sempre que se repetir o

12.04. Ocorrendo atraso na execugdo/entrega do objeto contratado sera aplicada multa moratéria de

0,3% (zero virgula trés po- cento) do valor total do contrato por
por cento) sobre o valor total do contrato.

12.05. No descumprimen:o de quaisquer obrigacdes licitatdria
indenizatdria de 10% (dez por cento) do valor total do objeto lici

dia de atraso, até o limite de 20 % (vinte

s/contratuais, podera ser aplicada multa

tado.

12.06. A multa, aplicada apos regular processo administrativo, serd descontada da(s) fatura(s), cobrada

Jjudicialmente ou extrajudicialmente, a critério da Fundagdo
Mocinha - FunGota Arara Juara.

12.07. Da intencio de aplicagdo de quaisquer das
defesa prévia de 10 (dez ) dias da abertura de vista.

12.08. Aplicacio d

12.09. As penalidades se-io obrigatoriamente registradas, es
Fornecedores do Municipio, no caso de impedimento do direito
cadastro cancelado por igual periodo,

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - DA RESCISAO

13.01. O contrato poders$ ser rescindido de pleno direito e par
dissolugdo; concordata cu decretagdo de faléncia da Cont
notificacdo ou interpelacdo judicial ou extrajudicial, podendo, ai
Contratante nas hipéteses e condigdes previstas na Lei Federal

13.02. O contrato poders ser rescindido, asse
a) Inadimplerrento das cldusulas contratuais;

Municipal Irene Siqueira Alves — Vové

penalidades previstas, sera concedido prazo para

asangdo de acordo com o disposto no art.9¢ do Decreto Municipal ne 8.257/05.

gotada a fase recursal, no Cadastro de

de licitar e contratar, o licitante terd seu

a todos os fins em caso de liquidacdo ou
ratada; independentemente de aviso;
nda, ser rescindido unilateralmente pela

ne 8.666/93 e alterages posteriores,

gurada a ampla defesa, os seguintes casos:

b) Razdes de interesse publico, devidamente comprovadas;

c)

13.03. A rescisdo do contrzto poderd ser determinada:

Ocorréncia de caso fortuito ou de forca maior, devidamente comprovada,

13.04. Por ato unilateral da FUNDACAO MUNICIPAL IRENE SIQUEIRA ALVES - “VOVO MOCINHA” -
MATERNIDADE GOTA DE LEITE DE ARARAQUARA, no casos supra citados;

-~ -

Rua Carlos Gomes ne 1.610 - Centro - Araraquara-SpP — CEp: 1

4.801-340 - Fone: 3305-1530 | 5
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13.05. Por acordo entre as partes, desde seja conveniente 3 Administragdo;

13.06. Judicialmente, nos termos da legislagdo vigente.

13.07. A rescisdo contratual decorrente do nio cumprimento das obrigacdes do Edital poderd acarretar
a Contratada, a critério da FUNDAGAO MUNICIPAL IRENE SIQUEIRA ALVES — VOVO MOVINHA —
FUNGOTA ARARAQUARA, a aplicagdo de multa de 10% (dez por cento) do valor global do contrato,
independentemente das penalidades administrativas a serem impostas.

13.08. A multa prevista no item anterior nio tem cardter compensatério e, conseqilentemente, o seu
pagamento ndo exime a Contratada da reparacdo dos eventuais danos, perdas ou prejufzos que seu ato

punivel causar a FUNDACAO MUNICIPAL IRENE SIQUEIRA ALVES - VOVO MOCINHA - FUNGOTA
ARARAQUARA,

CLAUSULA DECIMA QUARTA DISPOSICOES LEGAIS

14.01. Sdo adotadas pelas partes contratantes as disposigées legais aplicaveis 3 espécie e relacionadas
na Lei Federal n® 8.666/93, atualizada por legislagdes posteriores; na Lei Orgdnica do Municipio de
Araraquara, na Lei Federal n® 10.520/02 e no Decreto Municipal n? 8.257, considerados integrantes do

Contrato o EDITAL, a PROPOSTA da CONTRATADA, e todos os documentos, papéis ou elementos outros
a eles ligados.

14.02 Aos casos omissos aplicar-se-d0 as demais disposigdes constantes do Decreto ne
5.450/2005, da Lei n? 10.520/2002 e da Lei n® 8.666/1993, com suas posteriores alteragdes;

CLAUSULA DECIMA QUINTA - DO FORO

15.01. Fica eleito o Foro ca Comarca de Araraquara, renunciando a

outros por mais privilegiados que
sejam para dirimir as questdes oriundas deste contrato.

E, assim, por estarem jus:os e contratados, lavrou-se o presente instrumento, que depois de lido e
achado conforme, vai assirado pelas partes e por duas testemunhas para que produza os efeitos legais.

|
‘)éu,u) Q l‘/k) | .l

FUNDAGAO MUNICIPAL IRENE SIQUEIRA ALVES ENJOY ALIMENTAGAO PLANEJ‘% LTDA - ME
E
R

Araraquara, 10 de Julho de 2018,

[

= “VOVO MOCINHA” -~ FUNGOTA OCTAVIO DE ARRUDA DEST |
LUCIA REGINA ORTIZ LIMA SOCIO PROPRIETARIO
DIRETORA EXECUTIVA ;

e— ey @ - - e e T et ot R ——
Rua Carlos Gomes n? 1.610 - Centro — Araraquara-SP — CEP: 14.801-340 - Fone: 3305-1530Fl 6
cnmprasfungola@araraquara.sp.gov.br
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EDITAL RETIFICADO

PREGAO ELETRONICO Ne 005/2018
PROCESSO LICITATORIO Ne 005/2018

A Fundagio Municipal Irene Siqueira Alves — Vové Mocinha — FUNGOTA — Maternidade Gota de Leite na Cidade
de Araraquara/SP, CNPJ 14.986.862/0001-40, torna publico que realizara licitagdo, na modalidade PREGAOQ, na
forma ELETRONICA, do tipo MENOR PREGO GLOBAL, com recursos atendidos por verbas proprias constantes do
orgamento vigente, regidos pelas Lels: Lel Federal ne 8.666/1.993, atualizada por legislagBes posteriores, Lei Federal
n.2 10.520/02, Lei Complementar Federal ne 123/2.006, Decreto Municipal n.2 8.257/05 e Lei Orgdnica do Municipio

de Araraquara e alteracdes posteriores, e as exigéncias estabelecidas neste Edital e seus Anexos.

O Pregdo Eletrénico sera realizado em sessio publica, por meio de sistema eletrénico de comunicagdo pela INTERNET.

O sistema referido utiliza recursos de criptografia e de autenticacio que asseguram condi¢des adequadas de
seguranca em toda etapa do certame.

A informagéo dos dados para acesso deve ser feita na pdgina inicial no sitio do Banco do Brasil S.A,,
www.bb.com.br, op¢éo Licitagdes, ou diretamente em www.licitacoes-e.com.br.

Informagées e acesso ao Edital, pelo e-mail: comprasfungota@araraquara.sp.gov.br

Ou pelo s]te:my/www&araraquara.sp.gov.br/Pagina/Default.asnx?lDPagina=4757

TERMINO DO RECEBIMENTO DAS PROPOSTAS: 29 de Junho de 2018 as 09:30hs

ABERTURA DAS PROPOSTAS: 29 de Junho de 2018 as 09:30hs
INICIO DA SESSAO DE DISPUTA DE PRECOS: 29 de Junho de 2018 as 10:00hs

TEMPO DE DISPUTA: 10 minutos, acrescido do tempo aleatério que pode variar de 00:00:01 (um segundo) 4 00:30:00
(trinta minutos), determinado pelo sistema.

REFERENCIA DE TEMPO: para todas as referéncias de tempo seré considerado o horério de Brasflia - DF,

1. DO OBIETO

1.1.0 objeto da presente licitagdo ¢ a escolha da proposta mais vantajosa para a contratagdo de Prestagiio de Servicos

Continuos de Nutrigio e Alimentacéio Hospitalar, visando ao fornecimento de dieta geral, dietas especiais, dietas
enterais e formulas infantis destinadas a pacientes internados ou em observagdo, acompanhantes legalmente
institufdos (Lei Federal n? 8.069. de 13/07/90 e Lei Federal n.e 10.741, de 01/10/03),

refeigdes para funcionarios
autorizados e residentes segundo normas e legisla

¢bes pertinentes na descrigdo do Servico de Nutricdo e
Dietética, assegurando uma alimenta¢fio balanceada e em condigdes higiénico-sanitari
Operacionalizagdo e desenvolvimento de todas as atividades de producdo, distribuigio,
nutrigéo clinica e ambulatorial, para a Maternidade Gota de Leite, UPA CENTRAL

Mo

Rua Carlos Gomes n? 1.610 - Centro — Araraquara-SP - CEP: 14.801-340 — Fone: 3305-1530Fl 1
compras!ungota@araraquara.sp.gov.br
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VILA XAVIER “Dr, Antonio Alonso Martinez”, UpPA VALE VERDE “Nefélia de Oliveira Lauar”

+ servigos gestados pela
Fundagdo Municipal Irene Siquelra Alves Vové Mocinha..

1.2. Caso haja duvidas entre o descritivo dos itens no edital e no site BB prevalecerd o descritivo constante no Edital,
1.3. Os seguintes anexos integram este Edital:
ANEXO | - TERMO DE REFERENCIA;

ANEXO Il - MINUTA DO CONTRATO;

ANEXO Il - MODELO DE DECLARACAO DE CUMPRIMENTO DO DISPOSTO NO INC. XXXl DO ART 7¢ DA
CONSTITUIGAO FEDERAL;

ANEXO IV - DECLARAGCAO DE ENQUADRAMENTO DE MICROEMPRESA OU EMPRESA DE PEQUENO PORTE OU DE
REENQUADRAMENTO;

ANEXO V - DECLARAGAO DE DOCUMENTOS A DISPOSICAO DO TRIBUNAL;

ANEXO VI - DECLARAGAO DE QUE CUMPRE PLENAMENTE OS REQUISITOS DE HABILITACAO,
ANEXO VII - DECLARACAO DE SITUAGAO REGULAR PERANTE MINISTERIO DO TRABALHO.
ANEXO VIl - DECLARAGAO DE CIENCIA DOS SERVICOS

ANEXO IX - PLANILHA DE REFEICOES — Maternidade Gota de Leite

ANEXO X - PLANILHA DE REFEICBES — UPA Central

ANEXO XI - PLANILHA DE REFEICOES - Vila Xavier

ANEXO XIl - PLANILHA DE REFEICOES ~ Vale Verde

02. DA DOTAGAO ORCAMENTARIA

2.1. As despesas para atender a esta licitagdo estio programadas em dotacso or¢amentdria prépria, prevista no
orcamento da Fundagido Municipal Irene Siqueira Alves Vové Mocinha - Fungota.

03. DA LEGISLAGAO

03.01. Este PREGAD ELETRONICO ¢ regulamentado pelos seguintes dispositivos legais:
1- Lei Federal n° 8.666/93, atualizada por legislactes posteriores;

2 - Lel Federal n210.520/02;

3 - Decreto Municipal ne 8.257/05;

4 - Lel Complementar ne 123, de 14 de Dezembro de 2006;

5 - Leln? 8078 de 11 de setembro de 1990 - Cddigo de Defesa do Consumidor e

6 - Estatuto e Regulamento Préprio de Contrata

¢bes (RPC) da Fundacéo Municipal Irene Siqueira Alves- Vové
Mocinha - Fungota Araraquara,

Bl L mhmas SRPSIEANI R
Rua Carlos Gomes ne 1.610 - Centro — Araraquara-Sp — CEp; 14.801-340 - Fone: 3305-1530FI 2
comprasfungota@araraquara.Sp.gov.br
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04. DO CREDENCIAMENTO NO SISTEMA E EFETIVA PARTICIPAGAO

04.01.Para acesso ao sistema eletrGnico, os interessados em participar do Pregdo Eletrénico deverio dispor de chave
deidentificacio e senha, pessoal e intransferivel, obtidas Junto as Agéncias do Banco do Brasil S.A. sediadas no Pals.

04.02. Os interessados deverio credenciar representantes, mediante a apresentacdo de procuragio por instrumento
publico ou particular, com firma reconhecida, atribuindo poderes para formular lances de precos e praticar todos os
demais atos e operagdes no sistema.

04.03. Em sendo sécio, proprietario, dirigente (ou assemelhado) da empresa proponente, deverd apresentar copia do

respectivo Estatuto ou Contrato Saocial, no qual estejam expressos seus poderes para exercer direitos e assumir
obrigaces em decorréncia de tal investidura,

04.04, A chave de identificagdo e a senha terdo validade de 01 (um) ano e poderdo ser utilizadas em qualquer pregéo

eletrénico, salvo quando canceladas por solicitagdo do credenciado ou por iniclativa do Banco, devidamente
justificado.

04.05. £ de exclusiva responsabilidade do usudario o sigilo da senha, bem como seu uso em qualquer transagdo
efetuada diretamente ou POr seu representante, ndo cabendo ao Banco do Brasil S.A., ao provedor do sistema ou ao

orgido promotor da licitagdo responsabilidade Por eventuais danos decorrentes de uso indevido da senha, ainda que
por terceiros.

04.06.0 credenciamento do fornecedor e de seu representante legal junto ao sisterna eletrénico implica a

responsabilidade legal pelos atos praticados e a presuncio de capacidade técnica para realizagdo das transagdes
inerentes ao pregdo eletrénico.

04.07. A participacdo no Pregao Eletrénico se dard por meio da digitagiio da senha pessoal e intransferivel do

representante credenciado e subseqiiente encaminhamento da proposta de pregos, exclusivamente por meio do
sistema eletrénico, observados data e hordrio limite estabelecidos.

04.08. O encaminhamento de proposta pressupde o pleno conhecimento e atendimento as exigéncias de habilitagéo

previstas no Edital. O fornecedor ser4 responsavel por todas as transagdes que forem efetuadas em seu nome no
sistema eletronico, assumindo como firmes e verdadeiras suas propostas e lances,

04.09. Caberd ao fornecedor acompanhar as operagdes no sistema eletrénico durante a sessdo publica do pregdo,

ficando responsavel pelo 6nus decorrente da perda de negdcios diante da inobservancia de quaisquer mensagens
emitidas pelo sistema ou de sua desconexdo.

05. DO RECEBIMENTO E ABERTURA DAS PROPOSTAS E FORMULAGAO DOS LANCES

05.01.As propostas serdo recebidas até o hordrio previsto neste edital, apds o que ters Inicio a sessio publica do

pregao eletrénico, com a divulgagiio das Propostas de pregos recebidas, passando o Pregoeiro a avaliar sua
aceitabilidade.

05.02.0 fornecedor poderd anexar no Site a proposta de precos solicitada nas Planilhas de Refeigdes — Anexo IX, X, Xl

e Xl através da opgio DOCUMENTOS, em arquivos no formato zipfile (.zip), quando do envio da proposta”. O
tamanho do arquivo nio poderd exceder a 2 Mb,

Obs.: Caso encontre dificuldade €m anexar sua proposta, poderd descrever seu produto nas “INFORMACOES
ADICIONAIS”, desde que siga todas as exigéncias contidas no neste EDITAL e ANEXOS.

h.“ . P
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SE NAQ HOUVER TODAS AS DESCRICOES DOS PRODUTOS COMO ARQUIVO OU NAS INFORMACOES ADICIONAIS A
EMPRESA SERA DESCLASSIFICADA.

05.04.56 serdo aceitos lances cujos valores forem Inferiores ao dltimo lance que tenha sido anteriormente registrado
no sistema, ou ao menos, inferior ao tltimo lance enviado pelo préprio licitante, ainda que niio cubra o menor lance.

05.05.Néo serdo aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for recebido e registrado em
primeiro lugar,

05.06. Durante o transcurso da sessio publica, os participantes serdo informados, em tempo real, do valor do menor
lance registrado. O sistema n3o Identificard o autor dos lances aos demais participantes.

05.07. No caso de desconexdo com o Pregoeiro no decorrer da etapa competitiva do Pregfo o sistema eletrénico

poderd permanecer acessivel aos licitantes para a recepgdo dos lances, retomando o Pregoeiro, quando possivel, sua
atuagdo no certame, sem prejufzos dos atos realizados.

05.07.01. Quando a desconexdo persistir por tempo superior a dez minutos, a sessdo do Pregdo Eletrénico sers

suspensa e terd reinfcio somente ap6s comunicagdo expressa aos participantes, através de mensagem eletrénica (e-
maif) divulgando data e hora da reabertura da sessio,

05.08.A etapa de lances da sessdo publica serd encerrada mediante aviso de fechamento iminente dos lances, emitido
pelo sistema eletrdnico, apos o que transcorrerd perfodo de tempo de até trinta minutos, aleatoriamente
determinado pelo sistema eletrénico, findo o qual serd automaticamente encerrada a recepgio de lances.

05.09.Facultativamente, o pre
fechamento iminente dos lances e subseqiiente transcurso do prazo de trinta minutos, findo o qual serd encerrada a

recepcdo de lances. Neste caso, antes de anunciar o vencedor, o Pregoeiro podera encaminhar pelo sistema

eletronico contra-proposta diretamente ao Proponente que tenha apresentado o lance de Menor prego, para que seja
obtido prego melhor, bem como decidir sobre sua aceitagdo.

05.10. O sistema informard a Proposta de menor prego imediatamente apos o encerramento da etapa de lances ou,
quando for o caso, apds negociagdo e decisido pelo pregoelro acerca da aceitagfio do lance de menor valor,

05.11. Caso ndo sejam apresentados lances, serd verificada a conformidade entre a proposta de menor preco e valor
estimado para a contratagdo.

5.12. O CNPJ da proponente para efeito de emissdo das notas fiscais e posterior pagamento, deverd ser o0 mesmo
utilizado na proposta para participagdo no processo licitatério.

6. DA ACEITABILIDADE DAS PROPOSTAS

6.2. Ndo serd aceita a proposta ou lance v

encedor cujo prego seja incompativel com o estimado pela Administragéio ou
manifestamente inexequivel,

Rua Carlos Gomes n? 1,610 - Centro ~ Araraquara-SP — CEP: 14.801-340 - Fone: 3305-1530 Fl 4
comprasfungota@araraquara,sp.gov.br
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6.2.1, Considera-se inexequivel a proposta de precos ou menor lance que:

6.2.1.1.  Comprovadamente, for insuficiente  para a  cobertura dos  custos da contratacéo,
apresente pregos global ou unitérios simbdlicos, irrisérios ou de valor zero, Incompativeis com os pregos dos insumos e

saldrios de mercado, acrescidos dos respectivos encargos, ainda que o ato convocatério da licitacio ndo tenha
estabelecido limites minimos.

6.2.1.2. Apresentar um ou mais valores da planilha de custo que sejam inferiores aqueles fixados em Instrumentos
de cardter normativo obrigatdrio, tais como leis, medidas provisdrias e convengdes coletivas de trabalho vigentes.

6.2.1.3. Qualquer interessado podera requerer que se realizem diligéncias para aferir a exequibilidade e a
legalidade das propostas, devendo apresentar as provas ou os indicios que fundamentam a suspeita.

6.3. Se houver indicios de inexequibilidade da proposta de prego, ou em caso da necessidade de
esclarecimentos complementares, poderdo ser efetuadas diligéncias, na forma do § 3° do artigo 43 da Lel n°® 8.666, de
1993, a exemplo das enumeradas no 832, do art, 29, da IN SLTI/MPOG ne2 2, de 2008

6.4. O Pregoeiro poderd convocar o licitante para enviar documento digital, estabelecendo prazo razodvel para
tanto, sob pena de néo aceitagdo da proposta.

6.4.1. Os prazos estabelecidos pelo  Pregoeiro poderfio ser prorrogados  por solicitagiio
justificada do licitante, formulada antes de findo o prazo estabelecido e aceita pelo Pregoeiro,

6.4.2. Dentre os documentos passiveis de solicitagdo pelo Pregoeiro, destacam-se as planilhas de custo
readequadas com o valor final ofertado. '

6.4.3. Todos os dados informados pelo licitante em sua planilha deverdo refletir com fidelidade os custos
especificados e a margem de lucro pretendida.

6.4.4. O Pregoeiro analisaré a compatibilidade dos pregos unitarios apresentados na Planilha de Custos e Formagéo

de Pregos com aqueles praticados no mercado em relagdo aos insumos e também quanto aos salarios das
categorias envolvidas na contratagdo.

6.4.5. Erros no preenchimento da planilha pod
também poders ser ajustada pelo licitante, no
proposto.

em constituir motivo para a desclassificagdo da proposta. A planilha
prazo indicado pelo Pregoeiro, desde que ndo haja majoragio do prego

6.5. Se a proposta ou lance vencedor for desclassificado, o Pregoeiro examinara a proposta ou lance subsequente, e,
assim sucessivamente, na ordem de classificacio.
6.6. O Pregoeiro poders encaminhar, por melo do sistema eletrénico,

apresentou o lance mals vantajoso, com o fim de negoclar a obtencdo de melh
condicBes diversas das previstas neste Edital.

contraproposta ao licitante que
or prego, vedada a negoclagio em

6.6.1. Também nas hipéteses em que o Pregoeiro

ndo aceitar a proposta e passar a subsequente, poders
negociar com o licitante para que seja obtido preco melhor.

6.7. Sempre que a proposta ndo for aceita, e antes de o Pregoeiro passar & subsequente, havera -
nova verificacdo, pelo sistema, da eventual ocorréncia do empate ficto, previsto nos artigos 44 e 45 da Lej

Complementar ne 123, de 2006, seguindo-se a disciplina  antes estabelecida,
€aso,

Rua Carlos Gomes n? 1,610 - Centro —Araraquara-SP - CEP: 14.801-340 — Fone: 3305-1530 Fl 5
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7. DA HABILITAGAO

7.01, O licitante vencedor deverd apresentar a documentacéo original ou fotocdpia autenticada no prazo maximo de

02 (dois) dias lteis, na Fundagio Municipal Irene Siqueira Alves — Vové Mocinha ~ Fungota, localizada na Rua Carlos
Gomes, 1610 - Centro, Araraquara - Sp,

7.02. Se o licitante desatender as exigéncias habilitatérias, o pregoeiro examinarg a Proposta subseqiiente, verificando

a sua aceitabilidade e proceders conforme a ordem de classificagéio, e assim sucessivamente, até a apuracgdo de uma
Proposta que atenda ao edital,

7.03. A documentacdo relativa a habilitagdo juridica, conforme o caso, consistird em:
1-cédula de identidade;

2 - registro comercial, no caso de empresa individual;

3 - ato constitutivo, estatuto oy contrato soclal em vigor, devidamente registrado, em se tratando de

sociedades comerciais, e, no caso de sociedades por acdes, acompanhado de documentos de eleicdo de seus
administradores;

4 - inscricio do ato constitutivo, no caso de sociedades civis, acompanhada de prova de diretoria em
exercicio;

exigir,

7.04. A documentacio relativa 3 regularidade fiscal e trabalhista, conforme o €aso, consistird em:

1 - Prova de inscrigdo no Cadastro de Pessoas Fisicas (CPF), em caso de empresa individual, ou Cadastro Nacional de
Pessoas Juridicas (CNPJ);

2 - Prova de regularidade Para com a Fazenda Federal (aceitando-se, neste caso, a certiddo conjunta expedida pela

Receita Federal e Procuradoria da Fazenda Nacional, nos termos da Portaria Conjunta RFB/PGFN n° 03/07, a qual
engloba Prova de regularidade relativa 3 Seguridade Social (INSS);

na forma da lei;

4 - Prova de regularidade relativa ao Fundo de Garantia por Tempo de Servigo (FGTS), demonstrando situacdo regular
No cumprimento dos encargos sociais instituldos por lei.

5 - Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a apresentacdo de certiddo

negativa, nos termos do Titulo VIl - A da Consolidacgiio das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto Lej no 5452, de 1¢
de maio de 1943;

OBSERVACAQ: DAS CERTIDOES QUE NAO CONSTAREM DATA DE VALIDADE ESTIPULADA, CONSIDERAR-SE-A0O

7.05. A documentagio relativa 3 qualificagdo econdmico-financeira limitar-se-4 a:

1. Balango patrimonial e demonstragdes contdbeis do dltimo exercicio social

Rua Carlos Gomes ne 1.610 - Centro —Araraquara-SP ~ CEp: 14.801-340 - Fone: 3305-1530 Fl 6
comprasfungota @araraquara.sp.gov.br
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1.1 Somente empresas, que ainda ndo tenham com
capacidade econdmico-financeira

8.541, de 1992;

pletado seu primeiro exerclcio fiscal, poderdio comprovar sua
por meio de balancetes mensais, conforme o disposto na Lei Federal ne

2. As empresas em recuperaciio Judicial deverdo apresentar, no envelope de Habilitagdo, Plano de Recuperagdo

jd homologado pelo Juiz competente e em pleno vigor, sem prejulzo do atendimento a todos os requisitos de
habilitagdo econdmico-financeiro estabelecidos no edital, conforme Stimula 50 do TCE/SP.,

7.06.  Atestado(s) de capacidade técnica, fornecido(s) em papel timbrado por pessoa jurfdica de direito piblico ou
privado que comprove(m) a aptiddo para desempenho da atividade pertinente e compatibilidade com o objeto
licitado.Justifica-se o atestado de capacidade técnica, devido ao objeto desse termo ser de grande complexidade
Operacional, embora seja servigo comum uma vez que é possivel estabelecer, para efeito de Julgamento das
Propostas, mediante especificagtes utilizadas no mercado, padrdes de qualidade e desempenho peculiares ao objeto.

7.06.01. Comprovante de registro ou inscri¢do da empresa junto ao Conselho Regional de Nutricionistas (CRN).

7.06.02. Comprovagio de que possui em seu quadro de pessoal (vinculo empregaticio), 01 (um) profissional de nivel
superior, graduado em nutricdo, responsavel técnico pelo acompanhamento da execugdo dos servigos,

7.06.03.Considera-se experiéncia técnica o tempo que o profissional integrante da equipe técnica da empresa licitante
tenha exercido as atividades exigidas neste Termo de Referéncia durante sua carreira profissional,
independentemente do seu vinculo trabalhista a época, com a empresa licitante.

7.07. Declaragdo da empresa de que ndo possui, em seu quadro de pessoal, empregado(s) menor(es) de 18 (dezoito)
anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e, de qualquer trabalho a menores de 16 (dezesseis) anos, salvo na

condigdo de aprendiz, a partir de 14 (quatorze) anos, nos termos do artigo 72, inciso XXX, da Constituigdo Federal e
artigo 27, inciso V, da Lei 8.666/93.

7.08.0s documentos citados nos itens 7.03, 7.04 e 7.05,

poderdo ser substituldos pelo Certificado de Registro
Cadastral emitido pela Prefeitura do Municipio de Araraquara

A.  Os concorrentes ji inscritos, cujas certiddes negativas estiverem vencidas, deverio fazer a atualizagédo do
Certificado de Registro Cadastral até & data marcada para abertura dos envelopes.

B.  Osinteressados em obter o Certificado de Registro Cadastral deverdo comparecer a Prefeitura do Municipio

de Araraquara, no Setor de Cadastro de Fornecedores, munidos dos documentos necessdrios até o 12 (um) dia
anterior a data da abertura dos envelopes. A relagio da documentagdo que deve ser apresentada, poderd ser
obtida no Setor de Cadastro de Fornecedores, ou atraves do site
http://www3.araraquara.sp.gov.br/Pap_ina/Default.aspx?IDPagina=3003 ou fone (16) 3301-5143. OBS: Nio serio

aceltos os Certificados de Registro Cadastral vencidos ou desatualizados, ou ainda os expedidos por outros érgéos
publicos,

7.09. Constatando o atendimento das exigéncias previstas no Edital, o licitante serd declarado vencedor, sendo

adjudicado o objeto da licitacio e homologado o procedimento pela autoridade competente,

7.09.01. Havendo recurso, o pregoeiro apreciard os mesmos e, caso nio
“Autoridade competente” a decisdo em grau final.

reconsidere sua posigdo, cabera a
7.10. Ap6s a habilitagdo, podera a licitante ser desqualificada por motivo relacionado com a capacidade juridica,

regularidade fiscal, qualificagdo econémico-financeira, qualificacdo técnica e/ou inidoneidade, em razio de fatos
supervenientes ou somente conhecidos apds o julgamento.

—*——_“°< Fetseaa
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8. PARTICIPAGAO DE MICROEMPRESAS E EMPRESAS DE PEQUENO PORTE

8.01. A comprovacdo de regularidade fiscal das microempresas e e€mpresas de pequeno
para efelto de assinatura do contrato, no entanto, por ocasido da participacdo no certame

documentagéio exigida para efeito de comprovagdo de regularidade fiscal, mesmo que esta apresente alguma
restricdo,

8.01.01,Havendo alguma restrigdo na tomprovacdo da regularidade fiscal, serd assegurado, as mesmas, o prazo de 05
(cinco) dias uteis, cujo termo iniclal corresponderd ao momento em que o proponente for declarado o vencedor do

revogar a licitagdo.

8.02, Nesta licitaciio serd assegurada, como critério de desempate, preferéncia de contratagdo para as microempresas

€ Bmpresas de pequeno porte, observados os critérios e condigBes previstas no art, 45 e seg., da Lei Complementar
Federal n.2 123/2006.

9. DOS RECURSOS

9.1. Havendo quem se manifeste, caberd ao Pregoeiro verificar a tempestividade e a existéncla de motivagdo da
intengdo de recorrer, para decidir se admite Ou ndo o recurso, fundamentadamente,

9.2, Afalta de manifestacdo motivada do licitante quanto 3 intencdo de recorrer importara a decadéncia desse direito.

9.3. Uma vez admitido O recurso, o recorrente terd, a partir de entdo, o prazo de 3 (trés)

dias para apresentar as razdes, pelo sistema eletrénico ou via email: comprasfungota@araraquara.sp.gov.br

ficando os demais licitantes, desde logo, intimados para, querendo, apresentarem contrarrazdes também pelo sistema

eletrénico ou email, em outros trés dias, que comegardo a contar do término do prazo do recorrente, sendo-lhes
assegurada vista imediata dos elementos indispensdveis a defesa de seus interesses,

10. DA ADJUDICACAO E HOMOLOGAGAOD

10.1. O objeto da licitagdo serg adjudicado ao licitante declarado vencedor, por ato do Pregoeiro, caso nio
haja interposicio de recurso, ou pela autoridade competente, apés a regular decisdo dos recursos apresentados.

10.2, Apéds a fase recursal, constatada a regularidade dos atos praticados,

a autoridade competente
homologard o procedimento licitatério,

11. DA GARANTIA DE EXECUCAO

um por cento) do Contrato, que serd liberada de acordo com as condigbes previstas
neste Edital, conforme disposto no art. 56 da Lej N 8.666, de 1993, desde que cumpridas as obrigaces contratuais,

11.1.1. Essa garantia poderd ser realizada através de Seguro,

11.2. Agarantia assegurard, qualquer que seja a modalidade escolhida, o pagamento de:

=X 5 Rae S A <
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11.2.1. Prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do contrato;

11.2.2, Prejuizos diretos causados 3 Administragio decorrentes de culpa ou dolo durante a execugdo do contrato,

11.3. A garantia se for em dinheiro deverd ser efetuada em favor da Contratante, em banco indicado por esta em favor
da contratante,

11.4. No caso de altera¢do do valor do contrato, ou prorrogacio de sua vigéncla, a garantia devers ser readequada
ou renovada nas mesmas condictes,

11.5. Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente em pagamento de qualquer obrigagdo, a
Contratada obriga-se a fazer a respectiva reposicio.
11.6. A Contratante executard a garantia na forma prevista na legislacdo que rege a matéria,

11.7. Serd considerada extinta a garantia:

11.7.2. Em caso de encerramento da vigéncia do contrato, ou rescisdo contratual, a Fundagdo
reterda a pgarantia prestada, até se verifigue o  pagamento pela  Contratada das verbas
rescisérias decorrentes da contratacdo,

12. DO TERMO DE CONTRATO

12.1.1, Alternativamente 2 convocagdo para comparecer perante o érgdo ou entidade Para a assinatura do Termo de
Contrato ou aceite/retirada do instrumento equivalente, a Administragiio poders encaminhd-lo para assinatura ou
aceite, mediante correspondéncia postal com aviso de recebimento (AR) ou meio eletrénico, para que seja
assinado/retirado no prazo de10 (dez) dias (tels, a contar da data de seu recebimento.

12.1.2. O prazo previsto no subitem anterior poders ser prorrogado, por igual periodo, por solicitagdo justificada
do fornecedor, e aceita pela Administragio.

12.2. Se o adjudicatdrio, no ato da assinatura do Termo de Contrato ou acelte do instrumento equivalente
comprovar que mantém as mesmas condigdes de habilitacs

, ndo
0, ou quando, Injustiﬁcadamente, recusar-se 3
assinatura ou aceite, poderd ser convocado outro licitante, desde que respeitada a ordem de classificagdo, para, apos a
verificagdo da aceitabilidade da proposta, negociagdo e comprovados os requisitos de habilitagéio, celebrar a
contratagdo, sem prejufzo das sangdes previstas neste Edital e das demais cominagdes legais,

12.3. 0 valor estimado para a contratagiio ¢ RS 2.920.537,20 ( Dols milh8es, novecentos e vinte mil, quinhentos e
trinta e sete reais e vinte centavos) encontrando-se em conformidade com estimativa de pregos, mediante cotacdo,
devidamente juntada no processo administrativo, do qual se originou o presente certame, referente aos lotes
Maternidade Gota de Leite, UPA CENTRAL “Amélia Bernardini Cutrale”, UPA VILA XAVIER “Dr. Antonio Alonso
Martinez", UPA VALE VERDE “Nefdlia de Oliveira Lauar,

As propostas nio poderdoultrapassar tal quantia, sob pena de desclassificagdo da licitante que assim proceder (art. ;
48, inciso Il da Lei8.666/93). "

Rua Carlos Gomes n2 1,610 — Centro - Araraquara-Sp — CEP: 14.801-340 - Fone: 3305-1530Fl 9
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12.04. Sera declarada vencedora a licitante Que apresentar a proposta financeira de acordo com as
especificagdesdeste edital, de menor preco (menor desembolso para a Administragdo), com valores de acordo com os

praticados no mercado e ndo superiores aos valores unitarios e totais maximos aceitdveis, conforme anexo | - termo
de referéncia.

13. DA REPACTUAGAO

13.1. As regras acerca da repactuacio /reajuste do valor contratual sio as estabelecidas na Minuta de Contrato,
anexo a este Edital.

14. DA ACEITAGAO DO OBJETO E DA FISCALIZAGAO

14.1, Os critérios de recebimento e aceitagdo do objeto e de fiscalizagdo estiio previstos no Anexo | - Termo de
Referéncia.

15. DAS OBRIGAGOES DO CONTRATANTE E DA CONTRATADA
15.1. As obrigactes da CONTRATANTE e da CONTRATADA sdo as estabelecidas no Anexo | - Termo de Referéncia.

16. DO PAGAMENTO

16.1. O pagamento serd realizado no prazo maximo de até 30 (trinta) dias, contados a partir da data final do periodo

de adimplemento a que se referir, através de ordem bancéria, para crédito em banco, agéncia e conta corrente
indicados pelo contratado.

16.2. O pagamento serd feito pelo total do consumo efetivo mensal (variando de acordo com a taxa de

ocupagdo), separado por unidades, Maternidade, UPA Central, UPA Vila Xavier e UPA Vale Verde o qual serd
conferido pelo setor responsével por cada unidade.

16.3. O pagamento somente serd autorizado depois de efetuado o “atesto”

pelo servidor competente na nota
fiscal apresentada.

16.4.Havendo erro na apresentacdo da Nota Fiscal ou dos documentos pertinentes 3
contratagdo, ou, ainda, circunstincia que impeca a liquidagdo da despesa, como, por exemplo,
obrigacdo  financeira pendente, decorrente de penalidade imposta ou inadimpléncia, o
pagamento ficard sobrestado até que a Contratada providencie as medidas saneadoras. Nesta hipdtese, o prazo para

Pagamento iniciar-se-a apds a comprovagdo da regularizagio da situacio, nio acarretando qualquer 6nus para a
Contratante.

16.5. Serd considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancéria para pagamento.

17. DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS

17.1. Comete infragdo administrativa, nos termos da Lei n?10.520, de2002, olicitante/adjudicatario que:;

17.1.1. ndo assinar o termo de contrato ou aceitar/retirar o instrumento equivalente,
prazo de validade da proposta;

quando convocado dentro do

17.1.2. apresentar documentagio falsa;

17.1.3. deixar de entregar os documentos exigidos no certame;
17.1.4. ensejar o retardamento da execucdo do objeto;

17.1.5. ndo mantiver a proposta;

17.1.6. cometer fraude fiscal;

B e —— ° RS R e
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17.1.7. comportar-se de modo inidéneo;

17.2.  Considera-se comportamento  inidéneo, entre outros, a declaragio falsa quanto  as

condigdes de participagdo, quanto ao enquadramento como ME/EPP ou 0 cohlulo entre os
licitantes, em qualquer momento da licitagéo, mesmo apés o encerramento da fase de lances.

17.3. O licitante/adjudicatério Que  cometer qualquer das infragbes  discriminadas  no subitem
anterior ficara sujeito, sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal, as seguintes sangdes:

17.3.1. Multa de até 10% (10 por cento) sobre o valor estimado do(s) item(s) prejudicado(s) pela conduta do licitante;
17.3.2. Impedimento de licitar e de contratar, pelo prazo de até cinco anos;

17.4. A penalidade de multa pode ser aplicada cumulativamente com a san¢do de impedimento,
17.5. A aplicagio de qualguer das penalidades previstas realizar-se-4 em processo  administrativo

que assegurard o contraditério e a ampla defesa ao Ilcltante/adjudlcatério, observando-se o
procedimento previsto na Lej ne 8.666, de 1993, e subsidiariamente na Lel n2 9,784, de 1999,

17.6. A autoridace competente, na aplicacdo das sancdes, levarg em consideragdo a gravidade da conduta do infrator, o
cardter educativo da pena, bem como o dano causado & Administracéo, observado o principio da proporcionalidade.

17.7. As san¢Bes por atos praticados no decorrer da contratagdo estdo previstas na Minuta do Contrato,

18. DA IMPUGNAGAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO

18.1. Até 02 (dois) dias Gtels antes da data designada para a abertura da sessdo publica, qualquer pessoa poder4
impugnar este Edital,

18.2. A Impugnagio Administrativa deverd ser apresentada por melo eletrénico através do

endereco de e-mail: comprasfungota@araraquara.Sp.aov.brou por escrito, encaminhada a Fundacgio
Municipal Irene Siqueira Alves — Vovo Mocinha - Fungota, Telefone: (016) 33051530, no horério de 07h00 as
12h00 e das 14h00 as 16h00.

18.3. Caberd ao pregoeiro, auxiliado pela drea demandante, decidir sobre a impugnagdo no prazo de até 24 (vinte
e quatro) horas.

18.4. Acolhida a impugnacio, ser4 definida e publicada nova data para a realizagdo do certame.
18.5. Ndo serdo conhecidas as impugnacées inter
na forma estabelecida no subitem 18.2 acima.

18.6. 0Os pedidos de esclarecimentos referentes ao processo licitatério deverdo ser enviados ao
pregoeiro, até 03 (trés) dias dteis anteriores a data fixada para abertura da sessdo publica, (nica
e exclusivamente por meio eletrénico  via internet, por meio do endereco  de

comgrasfungota@araraguara.sg.gov.br

18.7. As impugnagbes e pedidos de esclarecimentos ndo suspendem os prazos previstos
certame,

postas apds os prazos legais, bem como as que ndo forem apresentadas

e-mail:
no

18.8. As respostas as impugnagées e os esclarecimentos prestados pelo Pregoeiro serio
entranhados  nos  autos do processo licitatério e estardio disponivels para consulta por

qualquer
interessado,

19. DA VISTORIA

19.01. A licitante poder vistoriar o local onde serdo executados os servicos até o dltimo dia Gtil anterior a data fixada /

Para a abertura da sess3o publica, com o objetivo de inteirar-se das condigBes e grau de dificuldade existente, O

agendamento do horario poderd ser feito através do telefone (16) 3305-1530 — ramal 1585 ou através do email:
comprasfungota@araraquara.sp.gov.br.
° SRS RS e S T e HRSE RS (e A =
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19.02.01, Devera ser apresentada alnda pelos licitantes, Declaragdo (Anexo VIII) afirmando que estdo cientes dos
Servigos a serem prestados, bem como os locais de sua execuggo.

20. DAS DISPOSICOES GERAIS

20.1, Nio havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca a realizagio do
certame na data marcada, a sessdo serg automaticamente transferida Para o primeiro dia Gtil subseqiiente, no
20.2. As normas disciplinadoras da licitagdo serdo sempre interpretadas em favor da ampliagdo da disputa entre os
interessados, desde que ndo comprometam o interesse da Administracdio, o principlo da isonomla, a finalidade e a
Seéguranca da contratacio.

20.3. No julgamento das propostas e da habilitagdo, o Pregoeiro poders sanar erros ou falhas que nio alterem a
substancia das propostas, dos documentos e sua validade jurfdica, mediante despacho fundamentado, registrado
ém ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes validade e eficécia para fins de habilitagdio e classificagio.

20.4. A homologacio do resultado desta licitacio nio implicard direito 3 contratagdo,

processo, prevalecerd as deste Edital.

20,12, 0] Edital estd disponivel, na integra, no enderego eletrénico:;
http:({www3.araraguara.sg.gov.br[PaginagDefault.asgx?lDPaglna=475?.

Araraquara, 14 de Junho de 2018

Lucia Regina Ortiz Lima
Diretora Executiva
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TERMO DE REFERENCIA
1. DO OBJETO

L.1. O objeto da presente licitagdo é a escolha da Proposta mais vantajosa para a contratacdo de Prestagiio de
Servigos Continuos de Nutricdo e Alimentacio Hospitalar, visando ao fornecimento de dieta geral, dietas
especials, dietas enterals e férmulas infantis destinadas a pacientes internados e em observacio, acompanhantes
legalmente instituldos (Lei Federal ne 8.069. de 13/07/90 e Lei Federal n.e 10.741, de 01/10/03), refeicdes para
funcionérios autorizados e residentes segundo normas e legislagBes pertinentes na descricdo do Servigo de
Nutri¢io e Dietética, assegurando uma alimenta¢do balanceada e em condigdes higiénico-sanitarias adequadas

administrativas e de apoio a nutricdo clinica e ambulatorial, para, a Maternidade Gota de Leite, UPA CENTRAL
“Amélia Bernardini Cutrale”, UPA VILA XAVIER “Dr. Antonlo Alonso Martinez”, UPA VALE VERDE “Nefélia de
Oliveira Lauar”gestados pela Fundagio Municipal Irene Siquelra Alves Vové Mocinha e seus Anexos.

1.1.1. O objeto da presente prestacdo de servicos engloba Servicos técnicos operacionais e administrativos,
disponibilizagio de equipamentos, bem como apoio a nutrigdo clinica, nas

dietoterdpica, para pacientes e acompanhantes legalmente instituidos, assegurando uma alimentagdo balanceada
e em condigdes higiénico-sanitarias adequadas, compreendendo:

®  Operacionalizacio para fornecimento, producdo e distribuigdo de dietas gerais e especiais;

*  Apoio a nutrigio clinica, sempre que necessario.
L.1.2. A prestaciio de servicos de nutrigfio e alimentacio realizar-se-4, mediante:
a) A utilizagdo das dependéncias do CONTRATANTE, onde a alimentacdo serd preparada, porcionada e distribuida;
podendo ser alterado local de Preparo e porcionamento, desde que Diretoria Executiva opte e que haja um
consenso entre ambas as partes,

b) A distribuicio das refeigdes destinadas 3 pacientes em embalagens descartaveis obedecendo 3 prescricdo

c) A distribuicéo, no Refeitdrio da CONTRATANTE, das refeicBes destinadas aos funcionarios da Maternidade,
residentes em sistema self-service, e acompanhantes legalmente institufdos de pacientes,
Previamente porcionadas em embalagens descartdveis, seguindo carddpio aprovado a
quantidades e hordrios determinados;

d) O fornecimento de géneros e produtos alimenticios, materiaic de consumo em geral
descartaveis, materiais de higiene e limpeza, entre outros), mdo de obra especializada, operacional e
administrativa, em quantidades suficientes para desenvolver todas as atividades previstas, observadas as normas
vigentes da vigilancia sanitdria;

e) A disponibilizagdo e a manutencdo dos equipamentos e ut
CONTRATANTE a disposigéo da CONTRATADA.

f) Lactério, PCLH e Nutri¢do Enteral

g) Lanchonete

através de refeigdes
ntecipadamente, nas

(equipamentos, utensilios,

ensilios utilizados, inclusive dos equipamentos do

1.2. A Fundagio Municipal Irene Siqueira A
ocorrer inclusdo ou exclusdo de unidades,
decorrente da prestacdo dos servigos.

Ives Vové Mocinha poderd ser redimensionada, podendo
€ conseqlentemente aditamento do termo contratual

1.3. Endereco da Contratante

Fundagéo Municipal Irene Siqueira Alves - Vovg Mocinha ~ FUNGOTA
Rua Carlos Gomes, 1610

CNPJ; 14.986.862/0001-40

Araraquara/Sp

Cep: 14801-340

Rua Carlos Gomes ne 1,610 — Centro — Araraquara-Sp - CEp: 14.801-340 - Fone: 3305-1530Fl 1
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1.3.1.A prestagiio de servicos neste Termo de Referéncia serdo divididos em ftens: \‘i’f?{:\::;:g)'\:!“-i-"

Item 01 - Maternidade Gota de Leite

Item 02 - UPA CENTRAL “Amélia Bernardini Cutrale”

Item 03 - UPA VILA XAVIER “Dr. Antonio Alonso Martinez”
Item 04 - UPA VALE VERDE “Nefélia de Oliveira Lauar

1.4 Caracteristicas da Unidade:ltem 01 - MATERNIDADE

"EEAEHEEa_o'da Unidade H_c;s_;;itarar: Hospital Especializado — Maternidade com UT| NEONATAL
E PEDIATRICA

Populagio atendida: Mulheres e criangas

Nimero de leitos da Unidade:
Enfermaria: 40 leitos.

UTI NEONATAL E PEDIATRICA: 10 leitos (sendo 07 |ejtos neonatais e 03 leitos pediatricos)
UCI: 12 leitos

CO: 05 leitos

Média didria de pacientes: 43 mulheres e 20 criangas

L.5. Partes integrantes deste Termo de Referéncia:Elementos e Porcionamentos Minimos Constitutivos dos
Carddpios; Caracteristicas e componentes das Refeicoes — especificagdes; EspecificagBes dos Géneros Alimenticios,

Gramaturas e Frequéncias; Preparo das Refei¢tes; Higlenizacdo, Operacionalizagio da Unidade de Alimentacio e
Nutrigéo/Refeitério, Lanchonete, Lactdrio, Unidade de Nutricdo Enteral e PCLH.

2. Da justificativa

2.1A  alimentagio adequada ¢é fator importante  no tratamento de pacientes como  medida
coadjuvante na evolugdo clinica, pela manutengdo ou recupera¢do do seu estado nutricional,
refletindo no tempo de permanéncia hospitalar e na diminuigdo da mortalidade e morbidade.
2.2.A terapia nutricional enteral é importante para diminui¢do do tempo de permanéncia das internagdes e futuras

reinternagdes e fundamental para diminuicio da morbi-mortalidade e reincidéncia de internacdo de pacientes com
patologias crénicas,

2.3.Portanto, a contratagdo de empresa terceirizad

d para unidade de alimentacio e nutricdo alicerga-se nos seguintes
pontos:

ricional;

¢do especializada aos pacientes internados e externos, no
tratamento de diversas enfermidades e suporte a programas ou exames complementares, entre outros.

2.3.3.Necessidade de continuidade das atividades Uma vez que tais servigos englobam categorias profissionais
que ndo mais integram o quadro da Administracio.

L
Rua Carlos Gomes ne 1,610 — Centro - Araraquara-Sp - CEP: 14,801-340 — Fone: 3305-1530 F 2
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! S\ (1 o

P run Fundagéo Municipal Irene Siqueira Alves - Vové Mocink B
G(\'I'A o, WMaternidade Gota de Leite de Araraquara (<, o

. 7= Ne B4
ARARAQUARA e Y

o

2.4.Diante do exposto, concluj-se

que os Servigos de Nutrigdo e Alimentagio Hospitalar tem caréter continuo, SUNGONT
Que ird requerer a contratagio pelo perfodo de 12 meses, na conformidade do que preconiza o Art, 57 da Lei n2
8.666, de 21/06/1993.

3. QUANTITATIVOS ESTIMADOS
3.1, Estimativa didria de cada tipo de refeicio:

3.1.1.As quantidades de refei¢Bes para pacientes internados foram estimadas tendo como base o numero de
leitos e taxa de ocupaciio de 70%.

3.2. Estimativa da populagdo abrangida - Item 01 - MATERNIDADE

[ Estimativa Quantidade/dia
Pacientes infantil de 0 a 2 anos: 12
T Pacientes infantil de 2 a 12 anos: 08
Pacientes adultos: 43
Acompanhantes: 30
[ Funciondrios por turno 50

3.2.1. Estimativa diaria de cada tipo de refeigdo

°  Alimentagdo paciente adulto:

Tipo de refeigio Unidade de Medida Quantidade didria estimada
Dieta Geral Paciente Adulto
Desjejum Refeigdo 30
Colagio Refeigéo 30
Almogo Refeicdo 30
Lanche Refei¢do 30
Jantar Refeigdo 30
Cela Refei¢do 30

Dleta LevePaciente Adulto.

(
Desjejum Refeiciio =

_é;lacﬁo Refeigdo 2

Rua Carlos Gomes n? 1.610 - Centro = Araraquara-SP - CEP: 14,801-340 — Fone: 3305-1530 F1 3
comprasfungota @araraquara.sp.gov.br
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gAImo_go_’ Refeicido 2

Lanche p/  Refeigio ' 2

Jantar Refeigdo ' 2

Ceia Refeigdo 2
— _—

Dieta Pastosa Paciente Adulto

DesjejumL_k Refeigdo 1

Colagéo Refeicdo 1

Almogo Refeicdo 1

Lanche Refeicdo 1

Jantar Refeicio 1

Ceia 7 F - Refeicdo 1

Dieta LiquidificadaPaciente Adulto

Desjejum Refeicdo 1

Colagio Refeigio 1
——__‘—__‘ . e

Almogo Refeicdo 1

Lanche Refeicio 1
lantar Refeicio 1

Ceia _ Refeicdo 1 T

e _
Dieta LiquidaPaciente Adulto

Desjejum r Refeigio 1

Colagéo Refeicdo 1
j Almogo Refeigdo 1
‘ Lanche Refeigio 1
e e

Jantar Refeicdo 1
—_— :

Ceia Refeicdo 1
L S

—_—

Rua Carlos Gomes ne 1,610 - Centro ~ Araraquara-Sp — CEP: 1

.
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Dieta HipossddicaPaclente Adulto
Es]e]um Refeigio 5
‘Colagﬁo Refei¢do 5
Almogo Refeigio 5
Lanche Refei¢do 5
Jantar Refeigdo 5
Cela Refeicdo 5
Dieta Diabética Paciente Adulto
Desjejum Refeigdo 3
Colagéo Refeicdo 8
Almogo Refeigio 3
Lanche Refeigdo 3
Jantar Refeigdo 3
Ceia Refeigio 3

*  Alimentagdo infantil - 0 a 2 anos:

Tipo de refei¢iio

Unidade de Medida

Quantidade Didria Estimada

Papade fruta Gramas 40

Sopa Litro 1,3
Tipo de refeigio Unidade de Medida Quantidade Dl4ria Estimada

Mamadeira Simples: Litro 1,5

Chd, dgua, suco, leite de vaca, leite

humano.

Mamadeira especial I: Litro 2,6

Férmula para prematuros, férmula

de partida para lactentes e férmula

de seguimento para lactentes

[B e B e e s i MR L @
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Mamadeira Especi‘a_lmu; - o

Férmula AR, Férmula HA, Formula Litro 1

infantil a base de Soja, Férmula

Infantil com proteina hidrolisada,

Formula Infantil com proteina

parcialmente hidrolisada, Férmula

de Aminoacidos Livres, férmula

infantil  hipercalérica, LHO +

Aditivo .

® Alimentagdo infantil =2 a 12 anos:

Tipo de refeigio Unidade de Medida Quantidade didria estimada
Dieta Geralinfantil - 2 a 12 anos

Desjejum Refeicdo 2

Colagiio Refeicdo 2

Almocgo Refeigio _ 2
ltanche Refeicdo 2

Jantar Refeiciio 2

Cela Refeicdo 2

Dieta Leveinfantil—2 a 12 anos

Desjejum Refeigio 2

Colagdo Refeicdo 2

Almogo Refeigdo 2

Lanche Refeicio 2

Jantar Refeigdo 2

Ceia Refeigdo 2

Dieta Pastosainfantil - 2 a 12
anos
Desjejum Refeicdo 1

Rua Carlos Gomes n¢ 1,610 - Centro ~ Araraquara
comprasfungota@araraquara.sp.gov.br

-SP - CEP: 14.801-340 — Fone: 3305-1530 Fl 6
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Refeicdo 1
Refeicio N 1 )
Lanche Refei¢do 1
75;1?5} ''''' I Refeigdo ] 1
—C_el_a R Refeigio 1
i Dieta Liquidificada Infantil - 2 a 12 angs
Desjejum Refeicdo 1
ﬁo’_a_‘;?ok_‘—* Refeicdo 1
Almogo Refeicdo 1
Lanche Refeigiio 1
Jantar I Refeigdo %_*L—*T—q_—___
Cela g Refeicdo 1
T — Dieta Liqum a12 anos
Desjejum I Refeicdo |
Colacdo Refeicdo 1
W“““ Refeicdio 1
T‘aﬁ:he I Refeicdo 1
Jantar Refeicdo 1
e Refeicdo 1 I
Dieta Diabética infantil - 2 a 12 anos
W—FEW 1
| Colagio Refeicio 1
W Refeigio 1
W Refeicdo 1
W—_ Refeicdo 1
S o __iJL;__

Rua Carlos Gomes ne 1,610 - Centro - Araraquara-Sp - CEp: 14.801-340 - Fone: 3305-1530F1 7
compraslungota@araraquara.sp.gov.br
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Ceia

Refeicdo

Nutricdo Enteral:

Tipo de refeigio

Unidade de Medida

Quantidade Didria Estimada

Normal sistema aberto

litro

1

Normal sistema fechado

litro

Alimentagdo acompanhantes:

Tipo de refelgdo Unidade de Medida Quantidade didria Estimada
Desjejum Refeigdo 30
Almogo Refeigdo 30
Jantar Refeicdo 30

Alimentacgdo funcionarios

Tipo de refeigio Unidade de Medida Quantidade Didrla Estimada
Desjejum Refei¢do 80
Almogo Refeicdo 30
Lanche Refeigdo 34
Jantar Refeigdo 35

Kit Lanche para exames - Paciente Externo

Tipo de refeigdo

Unidade de Medida

Quantidade didria Estimada

Desj

ejum

Refeicdo

15

Apoio a administragio

Tipo de refeigdo

Unidade de Medida

Quantidade didria Estimada

Café

litro

3

L

Kit para reunido

unid

D e & T 0 T S TS e it e s e i A M B SR
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®  Apoio Hospitalar

Tipo de refeico Unidade de Medida

Tipo de refeiciio

Garrafas de Agua filtrada

_ Fun  Fundagio Municipal Irene Siqueira Alﬁéé;; (
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-

3.3 Caracteristicas da Unidade: Item 02 - Upa CENTRAL “Amélia Bernardini Cutrale”

End: Av, Maria Antonia Camargo de Oliveira, s/n - Vila Ferrovidria

* Alimentagio : Pacientes e Funciondrios

Tipo de refeigiio

Unidade de Medida

Dieta Gera| Funciondrios

Refei¢do

Unidade de Medida

Dieta Geral Pacientes

/

Desjejum Refeigio

Almogo Refeicio

e .= |
Jantar

LhL__h___A

Refelgio

Tipo de refeicdo

Unidade de Medida

Dieta Leve Paciente

”DESJejum el Refeicio
Almogo Refeigdo

Rua Carlos Gomes n?1.610 - Centro - Araraquara-Sp - ¢
compr-asfungota@araraqunra.sp.gov.br

Quantldadg didria estimada

i =

2

Quantidade digria estimada

Quantidade diaria estimada

EP: 14.801-340 ~ Fone: 3305-1530 F1 9
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! Jantar

Desjejum

Refeicdo

e .

Almogo Refei¢io
i Jantar Refei¢ciio
—

Refeicdo

Refeicio

Refeicdo

Refeiciio

Refeicdo

Refei¢do

3.4, Caracteristicas da Unid
End: Rualose do Patrocinio
o

Alimentagdo : Pacientese Funcionarios

Tipo de refeigio Unidade de Medida Quantidade digria estimada
Dieta Geral Funciondrios
Almogo Refeigio 9
lantar Refeicio 17

Tipo de refeicéo Unidade de Medida

Dieta Geral Pacje

Desjejum Refeicio

Refeigdo

Rua Carlos Gomes e 1610 - Centro — Araraquara-Sp - ¢

Dieta Hipossédica pa

Dieta Diabética Pac

ade:ltem 03 - UPA VILA XAVIER
N2 660 - Vila Xavier

Siqueira Alves - Vové
de Leite de Araraquara

“Dr. Antonio Alonso Martinez”

Quantidade dira estimada

ntes

EP: 14.801-

340 - Fone: 3305-1530Fl 10

comprasfungota@aramquara.sp.gov.br
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3.5. Caracteristicas da Unidade: Iltem 04 - UPA VALE VERDE

End: Rua Henrique Jogo Baptista Crisci s/n - Vale Verde

® Alimentagdo: Pacientes e Funciondrios

Tipo de refeigio Unidade de Medida Quantidade diaria estimada

o Dieta Leve Pacientes

Desjejum Refeicdo 1

Almogo Refeiciio 1

Jantar Refeicdo 1

Dleta Pastosa Paclentes

Desjejum Refeigdo 1

Almogo Refeicdo 1
‘Ja—nt;r—t_. Refeicdo 1

Dieta Hipossédica Pacientes

Desjejum Refeicio 1

Almoco Refeicdo 2

lantar Refeigio 2

Bl Dieta Diabética Pacientes

Desjejum Refeigio [ 1
"Almo;o S Refeicdo 2

Jantar Refeicdo 2
— ]

“Nefdlia de Oliveira Lauar”

Tipo de refeigiio

Unidade de Medida

Quantidade diaria estimada

—_—

Dieta Geral Funciondrios

——— e et
Refeicdo 7 7
= -}

Rua Carlos Gomes n® 1,610 — Centro - Araraquara-Sp — CEP: 14.801-
comprasfungota@araraquara.sp.gov.br

340 - Fone: 3305-1530 F] 11
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Jantar Refei¢do 13 T
)
Tipo de refeigdo Unidade de Medida Quantidade di4ria estimada
Dieta Geral Pacientes
Desjejum Refeigdo 4
Tmaco Refeigdo 7
Jantar Refei¢do 6
B Tipo de refeigdo Unidade de Medida Quantidade diaria gstfmada
Dieta Leve Pacientes
Desjejum Refei¢do a]
Almocgo Refeicdo 2
lantar Refeicio 2
Dieta Pastosa Paclentes
T)es]e]um Refeicdo 1
Almogo Refei¢do 1
Jantar Refeicdo 1
o Dieta Hipossédica Pacientes
Desjejum Refeigdo 1
Almogo Refeigdo 2
Jantar Refeicdo 2
Dieta Diabética Pacientes
Desjejum Refeicdo 1
Almogo Refeigdo 3 r
lantar Refeigio 3
—_—

Rua Carlos Gomes n? 1.610 ~ Centro = Araraquar.

€

a-SP - CEP: 14.801-340 -
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4. DAS ESPECIFICAC@ES DOS SERVICOS A SEREM CONTRATADOS E QUANTIDADE ESTIMADA
4.1. A prestacio de servicos de nutricio e alimentacéo envolverd todas as etapas do processo de
operacionalizacio e distribui¢do das dietas aos pacientes, conforme o padrio de alimentacéo estabelecido, o
nimero de pacientes, os tipos de dieta € 0s respectivos hordrios definidos,
4.2. Os servicos consistem Na execugdo de todas as atividades necessérias a obtengdo do €scopo contratado,
dentre as quais se destacam:
® APrestagio de servigos referente aos itensne 02, 03, e 04, sdo de distribuicdo das refeicdes nas unidades
de acordo com hordrios estipulados. A Preparacdo e demais cuidados seguem de acordo com este Termo
de referéncia.

®  Programacéo das atividades de nutricdo e alimentacéo;

® Elaboragdo de carddpios didrios completos por tipo de dietas — repeticdo mensal;

® Fornecimento de equipamentos e utensilios Para cozinha, refeitério e Lanchonete;

¢ Fornecimento de gds liquefeito de petréleo - GLP;

® Aquisicdo de géneros e produtos alimenticios e Mmateriais de consumo em geral;

¢ Armazenamento de géneros e produtos alimenticios e materiais de consumo;

¢ Controle quantitativo e qualitativo dos géneros alimenticios e materiais de consumo;

®  Pré-preparos, preparos e cocgéo da alimentagao;

® Porcionamento uniforme das dietas, utilizando-se de utensilios apropriados;

® Controle da temperatura das preparagdes;

® Coleta de amostras da alimentacio Preparada seguindo norma sanitaria vigente;

¢ Transporte interng e distribuiciio nas copas / leitos;

® Transporte externo de refeicBes para as tros Unidades de Pronto Atendimento — UPAs, trés vezes ao dia.

®  Recolhimento dos utensilios e residuos descartados utilizados pelos pacientes, quando houver, conforme

prazo pré-delerminado;

® As garrafas de 1 litro para dgua deverfio ser recolhidas trés vezes ao dia para higienizagdo e

abastecimento e/ou quando necessario;

® Higienizagio e limpeza da cozinha e do refeitério, dos equipamentos, dos utensilios de cozinha e dos

utensilios utilizados pelos pacientes;

®  Recolhimento e destina¢io adequada a todos os residuos gerados na execu¢do das atividades previstas neste

Termo de Referéncia;
®  Supervisio de aspectos higiénico-sanitarios dos manipuladores de alimentos
¢ Manutengdo preventiva e corretiva dos equipamentos, bem como dos equipamentos da CONTRATANTE
(coifa, cdmara fria e monta-carga);
° Desinsetizagﬁo e desratizacdo das areas da cozinha e refeitdrio;
4.3. Foram eleitas como unidade de medida Para contratagéo desses Servigos.

4.3.1. Unidade de Refei¢do: destinada para dietas gerals ou de rotinas, modificadas e especiais,
compreendendo desjejum, almogo, jantar, lanche, ceia, colagdo, papa de frutas, sopa, chd, suco de frutas e kit
lanche;

4.3.2. Litro de café, para fornecimento nas dreas administrativas e hospitalares;

4.3.3. O Kit reuniso contemplard:Litro de café, biscoito dgua e sal e biscoito doce, garrafas de 500m| de dgua
mineral, acticar e adogante: para fornecimento em dias de reunides nas dreas administrativas (quando solicitado); e L/

4.3.4. Litros de férmula infantil utilizadas, packs de dieta enteral.

4.4, Os servicos deverdo estar sob a responsabilidade técnica de nutricionista
funcdes abrangem o desenvolvimento de todas as atj
nutricdo,

,» COmM experiéncia Comprovada, cujas
vidades técnico-administratlvas, inerentes ao servigo de

AR e s e =
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4.5. O Cardépio Didrio Bésico Padrdo e recomendacdes da CONTRATANTE deverdo nortear a elaboragdo dos
carddpios para atendimento de pacientes com prescricdo de dietas gerais, assim como para dietas especiais.

4.6. Para o atendimento das necessidades nutricionais diarias recomendadas, a CONTRATADA deverd apresentar
cardapios e preparagbes variadas, equilibradas e de boa aparéncia, com base na relagéo de géneros e produtos

alimenticios padronizados, de forma a proporcionar aporte caldrico necessario e uma boa aceitagio por parte dos
pacientes.

4.7. A alimentagdo fornecida deverd ser racional e estar em condigbes higiénico-sanitérias adequadas,

4.8. A técnica dietética de preparo ficard a critério da CONTRATADA, observado o carddpio previamente aprovado
pelo CONTRATANTE.

4.9. Os servicos deverdo ser prestados nos padrdes técnicos recomendados e contar com quadro de pessoal
téenico, operacional e administrativo qualificado e em niimero suficiente.

4.10. A operacionaliza¢do, porcionamento e distribuicio das dietas deverdo ser supervisionadas pelo responsavel
técnico da CONTRATADA, de maneira a observar sua apresentacdo, aceitagdo, porcionamento e temperatura,
para, caso seja necessario, se fagam alteragdes ou adaptacgdes, visando atendimento adequado e satisfatdrio.

4.11. Objetivando uniformizar o padrdo de servigos prestados aos usudrios, o porcionamento e distribuicio das
refeicdes deverdo ser efetuados em recipientes descartaveis para dietas livres, brandas, dietas pastosas,

liquidificadas, pastosas e Iiquidas.As embalagens deverdo ser adequadas ao respectivo alimento e quantidade
porcionada, ou seguindo as determinagdes do Servio de Nutrigdo e Dietética,

4.12. Deve-se ressaltar a importancia da apresentaciio de todas as preparagdes servidas, como forma de estimulo

a ingestdo de uma alimenta¢do adequada, visando a recuperagdo e ou manutencdo do estado nutricional dos
pacientes.

4.13. A CONTRATADA deverd elaborar e apresentar o Manual de Dietas Hospitalares para a aprovaciio da
CONTRATANTE.

4.14. Das refei¢des para funciondrios e acompanhantes legais.

4.14.1, As refei¢des para funciondrios serdo distribuldas no Refeitério da CONTRATANTE pelo sistema de self-
service com balcdo térmico, devendo ser fornecidos copos descartaveis de 200 ml para dgua e/ou suco e talheres
(garfo, faca e colher) em inox. Os talheres devem ser embalados em sacos pldsticos juntamente com guardanapo e
palito embalados individualmente.

4.14.2. As refeicbes para acompanhantes legais serfio distribuidas em embalagens descartdveis, devendo ser
fornecido copos descartaveis de 200 ml para dgua efou suco e talheres (garfo, faca e colher) em inox. Os talheres
devem ser embalados em sacos pldsticos juntamente com guardanapo e palito embalados individualmente.

4.14.3. No balcdo térmico de saladas, deverio ser mantidos 3 disposicdao dos comensais, galheteiros com
recipientes apropriados para vinagre, azeite de oliva, sal e molho de pimenta em sua embalagem original, em
quantidades suficientes para atender as expectativas de consumo, havendo reposiciio dos contetidos sempre que
necessario,

4.14.4. Aos funciondrios pagantes que vierem a realizar sua alimentagdo no refeitdrio, o valor a ser cobrado ndo
deverd ultrapassar o valor da dieta geral ou livre, adjudicada pela Fundagdo Municipal Irene Siqueira Alves -
Fungota.
4.14.5, As refeigdes para funciondrios do Centro Cirirgico bem como para os da UTI Neonatal somente serdo

oferecidas na copa do setor caso haja a realizagdo de cirurgias de grande porte e complexidade, sendo esses
setores restritos

4.15, DAS CARACTERISTICAS E COMPONENTES DAS REFEIGOES - ESPECIFICAGOES
4.15.1. DIETA GERAL OU LIVRE

L = SRR Ot e
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4.15.1.1. Dieta destinada aos funciondrios, pacientes e acompanhantes que necessitam de uma alimentagio
normal, sem restri¢io a qualquer nutriente e sem necessidade de acréscimos nutricionals. Ter4 consisténcia
normal e deverd se adequar, sempre que possivel, aos habitos alimentares da comunidade, distribuidos em 6 (seis)
refeigdes didrias para pacientes: desjejum,colacio, almogo, lanche da tarde, |
fornecendo no minimo 2.500 calorias por dia.
4.15.1.2. Para os funciondrios da manhi e tarde sera oferecido desjejum e/ou lanche e para os funciondrios do
noturno serd oferecidojantar e desjejum;
4.15.1.3, Quanto aos acompanhantes serio fornecidas 3(trés) refeigies: desjejum, almogoe jantar.
4.15.1.4, Composigio das refeigdes:

antar e ceia, em hordarios regulares,

REFEICAO COMPOSICAO
Desjejum para paclentes e | leite com café ou achocolatado ou cha
acompanhantes Pdo (francés, forma, bisnaga ou outros) podendo ser também biscoito ou bolo
simples;

Margarina, frios, geléia ou requeijdo
Fruta da época
Desjejum e Lanche para leite com café e ché

Funciondrios

Pdo (francés, forma, bisnaga ou outros), podendo ser também bhiscoito ou bolo

simples;
Margarina.
Frutada época
Colagdo para pacientes logurte ou suco de fruta natural ou fruta da época
Almogo e Jantar para Arroz
pacientes, funciongrios e Feijdo ou leguminosas
acompanhantes Prato principal a base de alimentos de origem animal (carne, frango ou peixe),

com uma op¢do a base de ovo.

Guarnicdo - a base de legumes ou vegetais folhosos

Salada: a base de vegetais crus

Sobremesa: constituida por frutas da época, gelatina ou doces caseiros.

Suco de frutas natural, fresco ou concentrado e diluido na unidade, nio sendo

permitido o uso de suco artificial. Este suco ndo deverd ser servido em
temperatura superior a 10° C.

Lanche para pacientes leite com café ou achocolatado ou iogurte ou vitamina

Pdo ou bolo ou bolacha ou torradas

margarina ou requeijdo ou geléia

Ceia para pacientes Leite puro ou leite com chocolate, com opcio de cha de camomila, erva doce, ou

similar quando o paciente estiver impedido de tomar leite.
Bolacha doce ou salgada

Margarina ou geléia em sache
Opgdo: Mingau de (avela, milho, arroz ou similar).

4.15.2, DIETA BRANDA QU LEVE
4.15.2.1. A dieta branda é destinada a
minimo, 2.200 calorias por dia.
4.15.2.2. Consisténcia: a celulose e o tecid
mecdnica,
4.15.2.3. Distribuigdo: 06 (seis) refei¢des didrias

Rua Carlos Gomes n? 1.610 - Centro —Araraquara-SP - CEP: 14,801-340 — Fone: 3305-1530 Fl 15
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pacientes com problemas de mastigacdo e deglutigio e deve fornecer, no

0 conectivo (fibras da carne) devem ser abrandados por cocgio ou agéo *
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4.15.2.4, A composigido das refei¢des é a mesma da dieta geral. O almogo e o jantar deverdo apresentar as

mesmas preparactes da dieta normal, usando sempre que possivel, os mesmos ingredientes, com as seguintes
ressalvas:

- Preparag@es de carnes, aves e peixe sempre em caldo

- Incluir apenas o caldo do feijdo (liquidificar o feijdo)

-Nédo incluir vegetais crus nas saladas

- Evitar frutas mulito &cidas e as de consisténcia dura, estas poderdo ser servidas apds cozidas.
- Restringir alimentos que possam provocar distensdo gasosa e condimentos fortes

- Ndo incluir frituras, embutidos e doces concentrados.

4.15.3. DIETA PASTOSA

4.15.3,1, A dieta pastosa é destinada a pacientes com problemas de mastigagdo e degluticdo e deve fornecer, no
minimo, 2.000 calorias por dia.

4.15.3.2. Consisténcia: os alimentos que constam desta dieta devem estar abrandados e cozidos, apresentando o
grau maximo de subdivisdo e coc¢do e uma consisténcia pastosa.

4,15.3.3. Distribuigdo: 06 (seis) refeigbes didrias

4.15.3.4. A composi¢do das refeigdes é a mesma da dieta branda, evitando apenas os alimentos que ndo possam
ser transformados em consisténcia pastosa. Deverdo ser servidas no almogo e Jantar, sopas em consisténcia
normal, contendo ingredientes como: arroz, caldo de feijdo, legumes, proteina animal molda ou desfiada (carne,
frango, peixe, ovo); puré de legumes; sobremesa cremosa; suco de frutas natural,

4.15.4, DIETA LIQUIDIFICADA

4.15.4.1. A dieta liquidificada é indicada para pacientes com problemas de deglutigdo e intolerdncia a alimentos
sdlidos, preparo de exames, pré e pds-operatarios.

4.15.4.2. A dieta liquida pastosa deve fornecer, no minimo, 2.000 calorias por dia.

4,15.4.3. Consisténcia: semi-liquida

4.15.4.4, Distribuicdo: em 06 (seis) refeictes diarias (desjejum, lanche, almogo, lanche, jantar e ceia)
4.15,4.5. Composi¢do das refeigdes:

Refei¢do COMPOSICAO DAS REFEICOES

Desjejum Bebida a base de leite (leite com engrossante)

Lanches Mingaus ou vitaminas de fruta

Almogo e jantar Sopa contendo carne ou substituto, leguminosas

(ervilha, lentilha, feijdo branco, grio de bico, feijdo),
dois tipos de hortaligas (01 folhoso e outro legume), 01
tipo de feculento (batata, mandioca, card, inhame etc.),
01 tipo de cereal (arroz, macarrdo). Deve ser preparada
com uma quantidade minima de éleo, cebola, tomate e
cheiro verde).

Puré de legumes

Sobremesa cremosa

Suco de frutas natural

Ceia

Bebidas a base de leite

4.15.4.6. Nesta dieta deve ser prevista a utilizagdo de suplementos nutricionals a base de proteinas, carboidratos

complexos e outros em quantidades suficientes para cobrir as necessidades nutricionais dos pacientes e atingir o
minimo caldrico estabelecido.

4.15.5. DIETA LIQUIDA

4.15.5.1, A dieta liquida é destinada a pacientes em preparo para exames, nos pré e pds-operatdrios como dieta
de transigdo.

4.15.5.2, A dieta liquida deve fornecer, no minimo, 1.800 calorias por dia.
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4.15.5.3. Consisténcia: liquida N

4.15.5.4, Distribuigdo: 06 (seis) refei¢bes diarias
4.15.5.5. Composigdo das refeigdes:

Refeigio COMPOSIGAO DAS REFEICOES

i Desjejum, lanches e ceia Bebida ldctea ou suco de frutas ou cha, conforme

prescri¢do.

Almogo e jantar Sopa coada, gelatina e suco de fruta

4.15.5.6. Nesta dieta deve ser previsto o uso de suplementos nutricionais a base de proteinas, carboidratos
complexos e outros em quantidades suficientes para cobrir as necessidades nutricionais do paciente.

4.15.6. DIETA PARA DIABETICOS

4.15.6.1. A dieta para diabéticos pode ter consisténcia normal, branda, leve ou liquida e atender o valor caldrico
prescrito.

4.15.6.2, Os carddpios das dietas para diabéticos devem ser os mesmos da dieta hormal de igual consisténcia,
utilizando os mesmos ingredientes e formas de preparo, havendo apenas restrigdes ao aglcar das preparagdes
liguidas, que deverd ser substituido por adogante artificial; e das sobremesas doces, que deverdo ser substituidas
por frutas da época. No desjejum o pdo devera ser substituldo por integral, e nos lanches e ceia, deve ser previsto
o acréscimo de uma fruta, e no almogo e jantar deverd haver acréscimo de uma preparacio a base de legume ou
vegetal folhoso para garantir o aporte de fibras de modo a fornecer no minimo 15g de fibras por dia. As guarnigdes
a base de farinhas deverdo ser substituidas por outras com menor teor de glicidios sempre que houver restricbes
ao total caldrico. Da mesma forma, quando a necessidade energética ou de outro nutriente for maior que a

oferecida pelo carddpio normal, devem ser deverd ser complementada com suplementos nutricionals especificos
para o diabético.

4.15.7. DIETAS HIPOSSODICAS

4.15.7.1. A dieta hipossddica pode ser de consisténcia normal, branda, liquida pastosa ou liquida com a retirada do

sal de cozinha e deve garantir o mesmo aporte calérico da dieta normal de igual consisténcia, e substituindo-se o
prato principal quando o mesmo for a base de embutidos ou carne seca.

4.15.11. KIT LANCHE PARA EXAMES — PACIENTE EXTERNO

4.15.11.1. Para a realizacdo de exames que necessitem de alimentagiio como: cardiotocografia e ultrassom, os

pacientes externos receber&o um kit lanche (200 ml de suco de frutas natural + 04 biscoitos cream-cracker ou 04
biscoitos doces).

4.15,12. KIT ALMOCO/JANTAR PARA PACIENTES EXTERNO

4.15.12.1.Para a realizacdo de exames que necessitem de alimentagdo como: cardiotocografia e ultrassom, os
pacientes externos receberdo um kit almogo/jantar de acordo com a solicitagio médica ou da enfermagem

podendo ser dieta geral, hipossédica, diabética,pastosa, liquidificada, liquida ou branda.Essas refei¢Bes ja estdo
calculadas nos quadros de dietas especificas para pacientes,

4.16. Dos cardapios e refei¢bes
4.16.1. Normas gerais da elaboragdo de carddpios:

4.16.1.1. Na elabora¢do dos carddpios deverdo ser observados os habitos alimentares e caracteristicas dos

comensais, incluindo respeito as influéncias de preceitos religiosos, tabus, habitos alimentares e sacioculturais, em
consonancia com o estado clinico e nutricional dos mesmos.

4.16.1.2, Os carddpios das refeigdes destinadas a pacientes (desjejum, almogo, lanche, jantar, ceia), funciondrios
(desjejum, lanche, almogo e jantar), e acompanhantes (desjejum, almogo, lanche e jantar) deverdo ser elaborados
mensalmente pela CONTRATADA e apresentados 3 CONTRATANTE para avaliagdo, com antecedéncia de 30 (trinta)
dias em relagdo ao 12 dia de utilizago, para a devida aprovacdo, que deverd ser realizada no prazo méximo de 8

[N A =Y
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(oito) dias ttels, podendo 0 CONTRATANTE, em condigBes especiais, alterar o cardépio apresentado, mantendo os
padrdes estabelecidos em contrato.

4.16.1.3. Os cardépios deverdo ser elaborados trimestralmente e compativeis com as estagBes climaticas, com
frequéncia de repetigdo quinzenal pela CONTRATADA.

4.16.1.4. Os cardépios elaborados deverdo obedecer aos critérios de sazonalidades, e planejados conforme as
condigbes fisicas e patologias do individuo, atendendo as leis fundamentais de alimentagdo de Escudero
(quantidade, qualidade, harmonia e adequagio).

4.16.1.5. Os carddpios das dietas liquida e liquida pastosa poderio ser repetidos semanalmente durante o més,
findo o qual novo cardapio previamente aprovado pela CONTRATANTE deverd ser preparado e distribufdo pela
CONTRATADA,

4.16.1.6. Durante a execucdo do servico a CONTRATADA deverd observar a aceitaciio, a apresentagdo e o
monitoramento das temperaturas das refeigdes servidas, para possiveis alteragbes ou adaptacdes, visando
atendimento adequado.

4.16.1.7. A CONTRATANTE reserva-se o direito de alterar o cardépio apresentado, sempre que julgar conveniente
devido a aceitagdo por parte dos comensals, devendo esta alteragdo ser proposta antes da aprovagdo. Os
carddplos aprovados somente poderdo ser alterados pela CONTRATADA se aprovado pelo CONTRATANTE apos

analise das motivagdes formais, encaminhadas com o prazo de antecedéncia de 48 (quarenta e oito) horas, salvo
se forem relativos a itens de hortifrutigranjeiros.

4,17, Da elaboragdo de carddapios
4.17.1. Devem ser considerados os seguintes elementos para a elaboragdo dos cardépios:

® Fatores sensoriais como textura, sabor, cor e odor que normalmente condicionam a aceitacdo;
e  Safra do alimento;

¢ Adequagdo ao clima e estado do género perecivel na data em que a refeigdo serd servida;

e Digestibilidade dos alimentos.
4.17.2. Os carddpios deverdo apresentar preparacBes variadas, de boa aparéncia, atender as necessidades
nutricionais e garantir uma boa aceitabilidade por parte dos pacientes e funciondrios.

4.17.3. Desde que ndo haja restrigbes dietéticas, servir pelo menos um alimento cru, no almogo e no jantar: desta
forma, se a salada for de alimentos cozidos a sobremesa devers ser constitulda obrigatoriamente de uma fruta.
4.17.4. Restringir para pacientes preparacbes fritas bem como preparacdes a base de farinhas e outros
carboidratos, portanto se a guarniciio for massa ou farofa, a sobremesa ndo deverd ser doce, e sim fruta,

4.17.5. O cardapio destinado a dieta geral dos pacientes serd o mesmo da refeicdo dos funciondrios, exceto nos
dias em que for servido feijoada, carne seca quando deverd ser previsto outro prato principal para os pacientes.
4.17.6. Os carddpios das dietas hipossddica, branda, pastosa e para diabetes deverio prever o mesmo tipo de
preparacdo ou alimento do carddpio da dieta geral, substituindo apenas os alimentos contra-indicados ou
modificando a forma de preparo.

4.17.7. Para as refei¢Bes servidas no refeitdrio (funciondrios e acompanhantes) devera ser prevista diariamente
uma preparagdo a base de ovo (exceto ovo cozido simples), como opgdo de substituigio do prato principal, no
almogo e no jantar.

4.17.8. Para elaboragdo do cardapio destinado aos funciondrios, deverd ser considerado a existéncia dos plantdes
par/impar e dos plantdes fixos em um dia determinado da semana (por ex. plantdo as tergas-feiras,
aos sabados, etc.) evitando a repeticio de alimentos e preparagdes nos mesmos plantdes.
4.17.9. Deverdo ser planejados carddpios diferenciados para pacientes, em datas especials (
Novo, Dia das Criangas, Dia dos Pais, Dias das Mdes, Festas Juninas, Aniversario da Unid
Internacional da Mulher, etc.), respeitando-se as caracteristicas es
determinado pelo SND. (Servigo de Nutrigdo e Dietética).

aos domingos,

Pdscoa, Natal, Ano
ade Hospitalar, Dia
pecificas de cada dieta, conforme padrido

4.18. Das especificagdes dos géneros alimenticios, gramaturas e frequéncias.
4.18.1. O porcionamento seguird a seguinte especifica¢do:

m% @
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Género Peso

Salada Crua 100g

Salada Cozida 120g

Arroz cozido 110g

Feijdo cru 50g

Carne bovina crua

150 g para bife, 100 g para mofda e
180g para assados

Aves cruas 150 g sem osso e 250 g com 0550

Peixe cru 120 g

Carne de porco crua (refeitério) 150 sem 0sso e 250 g com 0550

Frios (queijo, presunto) 30g

Massa cozida 40g

Farofa 40g

Doces 120g

Gelatina 100g

Paes Francés 50g, leite 50g, bisnaguinha 4
unid, Forma 2 fatias,

Biscoitos

Cream cracker ou dgua 5 unidades,
doces 5 unidades

Suco de fruta natural ou polpa de
fruta

200 ml

4.18.2, As gramaturas acima indicadas representam as quantidades minimas admitidas, ndo podendo ser servido,
para nenhum comensal, quantidades menores que as definidas, salvo a pedido do mesmo. Todos os componentes
do cardépio deverdo estar disponiveis para servir do primeiro ao Gltimo comensal.

4.18.3. O carddpio deverd obedecer a seguinte frequéncia (almogo e jantar):

I Componente de dieta

Frequéncia

Arroz e feljdo

Didrio

Carne bhovina

4 vezes na semanas

Aves 2 vezes por semana
Peixes 1vez na semana
Guarnigbes: - Salada crua Diario

- Salada Cozida Didrio

- Massas 2 vezes na semana

- Farofa 1vez na semana
Frutas 4 vezes na semana
Doces

3 vezes na semana

4.19. Do peso minimo das porgbes servidas nas diversas dietas:

Preparagio Quantidade
Sopa dieta Liquidificada ou liquida 400 ml
Suco de fruta natural 200 ml
Vitaminas, mingau, achocolatado 200 ml
Sobremesa 150g
Chas 200 ml

| Bebidas lacteas 200 ml

4.20, Dos géneros utilizados

m@
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4.20.1. Géneros alimenticios, complementos dietéticos, produtos de limpeza e outros materiais de consumo,
devem ser de marca conceituada, de qualidade comprovada e em perfeitas condigbes de conservagao, higiene e
apresentaciio, devendo a CONTRATADA apresentar amostras dos produtos e/ou informar a marca utilizada.

4.20.2. Os produtos animais deverdo ser oriundos de estabelecimentos fiscalizados pelo Servigo de Inspegdo

" Fun Fundagio Municipal Irene Siqueira Alves.
=24, |  Maternidade Gota de Leite de Araraquara

Federal — S.I.F. com a devida aprovacdo, atraveés de Certificado de Inspegdo.

4.20.3. De acordo com a preparagdo a que se destina utilizar os seguintes tipos de carne:

Preparacdo

Peca

Bifes grelhados ou empanados

Patinho ou Coxdo Mole

Espetos, iscas, strogonoff

Patinho ou Coxdo mole

Carne em pedagos ensopados

Coxdo duro ou patinho

Alméndegas, carne moida

Acém, paleta

Aves

Coxa, sobrecoxa ou peito

Peixe

Filé ou posta

4,20.4, Nas preparagbes com peixe poderdo ser utilizadas postas ou filés sem espinhas.

4,20.5. Os embutidos usados devem ser de otima qualidade, de marca conceituada no mercado, e somente

poderdo ser utilizados apos degustagiio e aprovagao pela CONTRATANTE.

4,20.6. Os frios utilizados nas refeigbes devem ser de primeira qualidade, de marca consagrada no mercado,
podendo ser queijo fresco com e sem sal, queijo mussarela, queijo prato, presunto, peito de peru, e outros, desde

que aprovados pela CONTRATANTE.

4.20.7. Os ovos devem ser de tamanho grande, branco ou vermelho.

4,20.8. O leite poderd ser em pd: integral, semi-desnatado e desnatado; ou ainda liquido (UHT) e de marca

consagrada.

4.20.9. O arroz deverd ser polido, de gréos longos e finos, do tipo 1.

4.20.10. O feijdo devera ser da variedade carioquinha, do tipo |, sendo aceito outras variedades de feijdo desde

que testadas e aprovadas pela CONTRATANTE.

4.20.11. O suco servido para pacientes e funcionarios deve ser de frutas, polpa de frutas ou concentrado, natural,
ou adquirido em embalagens individuais prontas para o

podendo ser adquirido concentrado e diluido na unidade
consumao.

4,20.12. Os pdes do tipo francés servidos nas refeigbes devem ser frescos, devendo ser previstas, no minimo, duas
entregas didrias para garantir a qualidade e o frescor, reservando-se a CONTRATANTE, o direito de recusar paes

murchos, e de solicitar imediata substituigdo dos mesmos.

4.21. Do recebimento de géneros alimenticios, materiais e outros.

4.21.1. Deverdo ser observados pela CONTRATADA:

e Ascondigbes higiénicas dos veiculos dos fornecedores;
* A existéncia de Certificado de Vistoria do velculo de transporte;
¢ Higiene pessoal e a adequagdo do uniforme do entregador;

* Alintegridade e a higiene da embalagem;
ou plastico reciclado;
Associagdo Brasileira de Normas Técnicas;

géneros alimenticios;

Rua Carlos Games n® 1.610 - Centro — Araraquara-SP - CEP: 14,801-340 = Fone: 3305-1530 Fl 20

A adequagdo da embalagem, de modo que o alimento ndo mantenha contato direto com papel, papeldo
A realizacdo da avallagdo sensorial dos produtos, de acordo com os critérios definidos pela ABNT-
As caracteristicas especificas de cada produto bem como controle de temperatura no recebimento dos
A correta identificacdo do produto no rétulo: nome, composicao do produto e lote: nimero do registro
no Orgdo Oficial: CNPJ, enderego e outros dados do fabricante e do distribuidor: temperatura

recomendada pelo fabricante e condigbes de armazenamento; quantidade (peso) e datas de validade, de
fabricagdo de todos os alimentos e respectivo registro nos érgéos competentes de fiscalizagio;
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A CONTRATADA deverd programar o recebimento dos géneros alimenticios e produtos em horarios que
ndo coincidam com os hordrios de distribuicdo de refei¢des e/ou saida de lixo, Devem ser observados os
horérios de recebimento de mercadorias, estabelecidos pelo CONTRATANTE, de forma que possa ser

exercida a fiscalizagdo dos géneros alimenticios entregues na Unidade,

4.21.2. Recebimento de produtos de origem animal (bovina, suina, aves, pescados etc.). Deverd ser de procedéncia
idénea, com carimbo de fiscalizagdo do SIF, MS ou drgdo competente, transportados em carros fechados
refrigerados, acondicionados em monoblocos ou caixas de papeldo lacradas, embalados em sacos pldsticos ou a
vacuo, em condigbes corretas e adequadas de temperatura, respeitando-se as caracteristicas organolépticas

préprias de cada produto.

4.21.2.1. Temperaturas recomendadas para o recebimento de carnes:

Carnes refrigeradas (aves, pescados, bovinos, suinos).

Até 62C com tolerdncia até 7°C

Carnes congeladas

- 182C com tolerdncia até — 152C

Frios e embutidos industrializados

Até 102C ou de acordo com o fabricante

Produtos salgados, curados ou defumados

Temperatura ambiente ou recomendada pelo
fabricante

4.21.3. Recebimento de hortifrutigranjeiros

4.21.3.1. Deverdo ser observados tamanho, cor, odor, grau de maturagdo, auséncia de danos fisicos e mecénicos.
A triagem deve ser feita retirando-se folhas velhas, frutos verdes e deteriorados, antes da pré-higienizagéio e do

acondicionamento em embalagens adequadas.

4.21.3.2. Os ovos devem estar em caixas de papeldo, protegidos por bandejas, tipo “gavetas”, apresentando a

casca integra e sem residuos.

4.21.3.3. Temperaturas recomendadas para o recebimento de hortifrutigranjeiros:

Hortifrutigranjeiros pré-processados congelados

- 189C com tolerancia até - 152C

Hortifrutigranjeiros pré-processados resfriados

Até 102C ou de acordo com o fabricante

Hortifrutigranjeiros pré-processados “in natura”

Temperatura ambiente

4.,21.4, Recebimento de leite e derivados

4.21.4.1. Deverdo ser de procedéncia idonea, com carimbo de fiscalizagdo do SIF, MS ou drgdo competente,
embalagens e temperaturas corretas e adequadas,

transportados em carros fechados refrigerados,
respeitando as caracteristicas do produto.

4.21.4.2. Devera ser conferido rigorosamente:
L]

em

0 prazo de validade do leite e derivados, combinado com o prazo de planejamento de consumo; e,

e Ascondigdes das embalagens, de modo que néo se apresentem estufadas ou alteradas.
4.21.4.3. Temperaturas recomendadas para o recebimento de leite e derivados:

Leite "in natura” e seus derivados (lacticinios etc.)

Até 102C ou de acordo com o fabricante

Embalagens tipo longa vida

Temperatura ambiente

4.21.5, Recebimento de estocaveis

4.21.5.1. Devem apresentar-se com embalagens integras, proprias para cada tipo, dentro do prazo de validade e

com identificagBes corretas no rétulo.

4.21.5.2. Os cereals, farindceos e leguminosas ndo devem apresentar vestigios de insetos, umidade excessiva e
objetos estranhos. As latas ndo devem estar enferrujadas, estufadas ou amassadas e os vidros ndo devem
apresentar vazamentos nas tampas, formagdo de espumas, ou qualquer outro sinal de alteragio ou violagio do

produto.

4.21.6. Recebimento de sucos e demais produtos industrializados.

4.21.6.1. Deverdo ser de procedéncia id6nea, de boa qualidade, com embalagens integras, ndo estufadas e nio

violadas, dentro do prazo de validade e com identificagdes corretas no rétulo.
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4.21.6.2. Temperaturas recomendadas para o recebimento de sucos e produtos industrializados.
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Polpa de frutas (congeladas) a

- 182C com tolerdncia até — 159C

Produtos industrializados

Temperatura registrada na embalagem

4.21.7. Recebimento de descartaveis, produtos e materiais de limpeza.

4.21.7.1, Os materiais de limpeza e os descartdveis devem apresentar-se com embalagens integras, préprias para
cada produto e com identificagio correta no rétulo.

4,21.7.2. No caso de utilizagdo dos saneantes domissanitdrios, deve-se observar ainda, o prazo de validade,
combinado com o prazo de planejamento de consumo.

4.21.7.3. Cada produto domissanitario deverd possuir registro atualizado no Ministério da Salde e atender a
legislagdo vigente.

4.22, Do armazenamento de géneros alimenticios, materiais e outros.
4.22.1. Deverdo ser observados:

®

Nao manter caixas de madeira na drea do estogue ou em qualquer outra 4rea do SND;

Manusear caixas com cuidado, evitando submeté-las a peso excessivo;

Apoiar alimentos, ou recipientes com alimentos, sobre estrados ou em prateleiras, ndo permitindo o
contato direto com o piso. Os géneros alimenticios devem ficar afastados a uma altura minima de 25 cm
do piso;

Dispor os alimentos em estrados, garantindo boa circulagdo de ar, mantendo-os afastados da parede e
entre si;

Organizar os produtos de acordo com as suas caracteristicas: enlatados, farindceos, grédos, garrafas,
descartaveis etc.;

Dispor os produtos obedecendo a data de fabricagio, sendo que os produtos com data de fabricacdo mais
antiga devem ser posicionados a serem consumidos em primeiro lugar;

Os produtos de prateleira devem ser mantidos distantes do forro no minimo 60 cm e afastados da parede
em 35 cm, sendo 10 cm o minimo aceitével, conforme o tamanho da 4rea do estoque, a fim de favorecer
a ventilacéo;

Manter sempre limpas as embalagens dos produtos, higienizando-as por ocasido do recebimento;
Conservar alinhado o empilhamento de sacarias, em altura que ndo prejudique as caracteristicas do
produto e com amarracgdo em forma de Crug, para proporcionar uma boa ventilagéio;

Atentar para eventuais e quaisquer irregularidades com os produtos;

Identificar todos os alimentos armazenados, sendo que, na impossibilidade de se manter o rétulo original
do produto, as informagées devem ser transcritas em etiquetas, de acordo com a legislagdo pertinente;
Depois de abertos, os alimentos devem ser transferidos das embalagens originais e acondicionados em
contentores higienizados, adequados (impermedaveis, lavéveis e atoxicos), cobertos e devidamente
identificados;

Os sacos pldsticos apropriados ou os papéis impermedveis utilizados para a protecio dos alimentos
devem ser de uso Unico e exclusivo para este fim e jamais devem ser reaproveitados;

Armazenar os diferentes géneros alimenticios nas unidades refrigeradas, respeitando a seguinte
disposi¢do:

Alimentos prontos para o consumo nas prateleiras superiores;

Os semi-prontos e/ou pré-preparados nas prateleiras do meio;
Restante, como produtos crus e outros, nas prateleiras inferiores.
OBS: Todos separados entre si e dos demais produtos.

Refrigerar ou congelar os alimentos em volumes com altura maxima de 10 cm ou em pegas de até 02 kg
(porgdes menores favorecem o resfriamento, descongelamento e a prépria coccdo);

Ndo manter caixas de papeldo em 4reas de armazenamento sob o ar frio, pois estas embalagens sdo
porosas, isolantes térmicas e favorecem a contaminagdo externa;
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® Podem-se armazenar tipos diferentes de alimentos no mesmo equipamento para congelamento, desde
que devidamente embalados e separados;

e Colocar os produtos destinados a devolugdo em locais apropriados, devidamente identificados por
fornecedor, para que nio comprometam a qualidade dos demais;

® Respeitar rigorosamente as recomendages do fornecedor para o adequado armazenamento dos
alimentos;

¢ Atentar que, apds a abertura das embalagens originais, perde-se imediatamente 0 prazo da validade do
fabricante;

¢ E proibido recongelar os alimentos que tenham sido descongelados anteriormente para serem
manipulados;

* Programar o uso das carnes congeladas; apds o seu descongelamento estas somente podem ser
armazenadas sob refrigeragdo até 4°C até 72 horas para bovinos e aves e por até 24 horas para os
pescados;

* Observar que os alimentos retirados de suas embalagens originals para serem manipulados crus poderdo
ser armazenados sob refrigeragdo (até 49C) ou sob congelamento (- 182C), desde que devidamente
etiquetados;

® Respeitar os critérios de temperatura e de tempo para o armazenamento dos alimentos, de acordo com a
legislagdo vigente;
¢ Os descartdveis, produtos e materiais de limpeza devem ser armazenados a temperatura ambiente, em
locais adequados, sendo que os produtos de limpeza devem ser armazenados separados dos produtos
alimenticios, em locais diferentes, para evitar contaminagdo ou impregnagio com odores estranhos.
4.22.2, Os alimentos e materiais necessérios para a prestacdo dos servigos devem ser estocados em recinto
préprio no Hospital. O estoque minimo de alimentos e materiais deve ser compativel com as quantidades “per
capita” estabelecidas no formulario padrdo da empresa e com o carddpio aprovado, devendo ser previsto um
estoque emergencial de produtos nio pereciveis destinados a substituir eventuais falhas no fornecimento regular
de géneros.
4.22.3. O CONTRATANTE poderd solicitar listagem de todos os
utilizados pela CONTRATADA com a indicagdo de seu fabricante ou
produtos, antes da sua utilizacdo.

géneros alimenticios e materiais de limpeza
produtos e marca comercial, ou amostra dos

4.23. Do pré-preparo e preparo das refeigdes,
4.23.1. A CONTRATADA deve obedecer a0s se
Preparo e preparo dos alimentos:
* Garantir que todos os manipuladores higienizem as maos antes de manusear qualquer alimento, durante
os diferentes estagios do processamento e a cada mudanca de tarefa de manipulacio;
¢ Atentar para que ndo ocorra a contaminacdo cruzada entre os varios géneros de alimentos durante a
manipulagdo, no pré-preparo e preparo final;
Proteger os alimentos em preparagdo ou prontos, garantindo que estejam sempre cobertos com tampas,
filmes pldsticos ou papéis impermedveis, os quais n3o devem ser reutilizados;

®*  Manter os alimentos em preparagdo ou preparados sob temperaturas de seguranga, ou seja, inferior a
102C ou superior a 65°C;

®  Planejar o processo de cocgdo
dos alimentos;

guintes procedimentos e critérios técnicos em relagdo ao pré-

para que mantenha, tanto quanto possivel, todas as qualidades nutritivas

®  Garantir que os alimentos no processo de cocgdo cheguem a atingir 742C no seu centro geométrico ou
combinagdes conhecidas de tempo e temperatura que confiram a mesma seguranca;

* Elevar a temperatura de molhos quentes a serem adicionadas em alguma preparagdo, garantindo que
ambos (molhos e alimentos) atingem 742C no seu interior;

¢ Atentar para que os dleos e gorduras utilizados nas frituras nio sejam aquecidos a mais de 1809C. Fica
proibido o reaproveitamento de éleos e gorduras,
* Realizar o pré-preparo de carnes em

pequenos lotes, ou seja, retirar da refrigeragdo apenas a quantidade
suficiente de matéria prima a ser P

reparada por 30 minutos sob temperatura ambiente. Retorna-la a
= €
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refrigeragdo (até 42C), devidamente etiquetada, assim que estiver pronta. Retirar nova partida e
prosseguir sucessivamente;

®  Grelhar, fritar ou cozinhar as carnes ou outros produtos pereciveis em lotes adequados, isto é, retirar da
refrigeragdo, apenas a quantidade suficiente para trabalhar por 30 minutos por lote. Atentar para as
temperaturas de seguranga nas etapas de espera: carne crua = abaixo de 42C e carne pronta = acima de
652C;

e Evitar preparagdes com demasiada manipulagio das carnes, especialmente nos casos de frangos e
pescados;

e  Utilizar somente maionese industrializada, NAQ utilizar ovos crus para as preparagdes (maionese caseira,
mousses etc.);

*  Garantir 742C na cocgdo dos empanados (doré, milanesa), bolos, doces etc.;
° A CONTRATADA deverd realizar o registro das temperaturas de cocgdo em planilhas préprias, colocando-
as a disposi¢do do CONTRATANTE, sempre que solicitado.

4.23.2. O preparo dos alimentos, em todas as suas fases, deverd ser executado por pessoal treinado, dentro das
melhores técnicas de culinéria, sob supervisdo direta de nutricionista(s) da CONTRATADA.
4.23.3. Os vegetais consumidos crus devem obrigatoriamente ser conservados em cimara fria até o momento do
pré-preparo, quando serdo sanitizados com hipoclorito.
4.23.3.1. Para o corte manual devem ser utilizadas tibuas de polietileno, sanitizadas em hipoclorito apos cada uso
e exclusivas da drea de preparo de vegetais.
4.23.4. Para o preparo de carnes em geral, a limpeza deve ser perfeita, com remogdo completa de sebo, nervuras e
demais aparas, e trabalhada em pequenos lotes de cada vez, evitando deixar carnes em temperatura ambiente por
um perfodo superior a 30 minutos,
4.23.4.1. Os utensilios utilizados para o pré-preparo de carnes (placas de corte e facas) devem ser destinadas
exclusivamente para esta atividade, sendo vedada a utilizagdo para porcionamento de preparagdes cozidas,
4.23.4.2, As preparagbes destinadas ao prato principal devem sofrer pré-preparo (limpeza, corte e tempero) com
antecedéncia maxima de um dia e guardadas a seguir, em camaras frias.
4.23.5. Os bifes deverdo ser de tamanho regular, servindo no maximo, duas unidades para atingir o per capita
estabelecido, ndo se admitindo o servico de retalho de carnes quando o carddpio especificar bife, carne assada,
etc.

4.23.6. Coxa e sobrecoxa de frangos, bifes nio poderdo ser subdivididos, mesmo que o peso da unidade ou de seus
multiplos seja superior ao peso minimo estabelecido.

4.23.7. Para preparacdes com carne mofda, devem ser utilizadas pecas de carne perfeitamente limpas, isentas de
sebo ou gordura aparente e mofda em |ocal apropriado,

4.23.8. Quando a preparagdo ou dieta especifica exigir carne ou frango desfiado reaquecer o alimento desfiado em
seu proprio caldo, até atingir fervura completa e/ou no minimo 752 C no centro da panela ou vasilhame durante 5
minutos antes do porcionamento ou da sua utilizagdo como ingrediente de outra preparagdo (recheio, risoto, etc.).
4.23.9. O descongelamento de aves, carnes ou peixes deverd ser feito de preferéncia em camara fria.

4.23.10. Cereais e lepuminosas devem ser rigorosamente selecionados e lavados.

4.23.11. Todas as sobremesas devem ser convenientemente embaladas antes de serem entregues.

4.23.12, As frutas servidas inteiras devem ser higienizadas antes de serem embaladas em saco plastico
impermeavel e, no caso da laranja descascada e cortada ao meio, quando forem servidas para pacientes. As frutas
servidas em pedacos como meldo, mamdo, abacaxi, etc. deverdo ser higienizadas e descascadas conforme o caso,
para serem embaladas. Para frutas servidas no refeitério, admite-se servi-las sem a embalagem, sendo
manipuladas com pingas.
4.23.13. Uma porgio de cada dieta de pacientes deve ser disponibilizada para degustacdo do nutricionista do
CONTRATANTE com a devida antecedéncia segundo normas existentes na Unidade de Alimentagdo e Nutricdo,

devendo realizar imediata alteragdo, retirada e substituicio das preparacgdes ou alimentos que forem considerados
inadequados ou impréprios para consumo.

4.24. Da higienizaciio dos alimentos
4.24.1. Regras basicas:

[ MY S
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® Higienizar e desinfetar corretamente as superficies, equipamentos e utensilios;
® Os alimentos prontos devem ser manipulados
protegidas com luvas descartaveis;

® Evitar o contato entre os alimentos crus e os co
cozimento e no momento de Servir;
* Asportas das geladeiras e das cdmaras frias devem ser mantidas bem fechadas;

* Reaquecer adequadamente os alimentos cozidos, segundo os critérios tempo e temperatura (742C por 05
minutos);

° Utilizar dgua potavel;
®  Os funciondrios nio devem falar tossir ou espirrar sobre os alimentos e utensilios;

* Para a degustagio do alimento, devem ser usados talheres e pratinho, que nio devem voltar a tocar os
alimentos;

somente com garfos, lravessas, pingas ou com as mdos

zidos, em todas as fases de armazenamento, prepara,

* Osalimentos que sobrarem nas latas devem ser transferidos para recipientes de pldstico branco atoxico
ou de inox e cobertos com tampas, ou filme pldstico; identificados através de etiguetas. O prazo de
validade dos enlatados, apés abertos, é de 24 horas, desde que armazenados a no méximo 06¢ C,

4.25. Porcionamento

4.25.1. O processo de porcionamento das dietas deve ser efetuado sob rigoroso controle de tempo de exposicdo e
temperatura a fim de n3o ocorrer multiplicagiio microbiana;

4.25.2. As refeigdes deverdo ser porcionadas, distribuidas e servidas, em recipientes individuais descartaveis,
devidamente apoiados em bandejas visando 3 manipulagdo segura e confortdvel ao paciente;

4.25.3. Porcionar uniformemente as refeicdes, de acordo com a patologia e seguindo o per capita estabelecido,
utilizando-se de utensilios apropriados para cada tipo de preparagédo.

4.26. Acondicionamento para distribui¢do aos pacientes

4.26.1, Todas as embalagens descartaveis para refeigdo, Incluindo o da salada, sopa, sobremesa, deveriio ser
tampadas e identificadas.
4.26.1.1. As informagdes a serem contidas nas tampas s&o: nome do paciente, leito, tipo de dieta e data e horario
do porcionamento, sendo que a terminologia das dietas serd determinada pelo CONTRATANTE. Este periodo de
validade serd de duas horas apos a distribuigdo da refeigio;

4.26.1.2, No almogo e no jantar as dietas deverio ser distribuidas em quatro embalagens: (1) descartavel de com 4
divises: arroz, feijdo, prato principal e guarnigio; (2) descartavel simples com tampa para salada; (3) descartavel

4.26.1.3. Quando for doce cremoso, pudim, gelatina, creme, compota, mousse, salada de frutas deverdio ser
utilizadas embalagens descartdvels com tampa, com capacidade volumétrica adequada, capaz de conter a
quantidade minima estipulada com uma margem de seguranca de 20% ou mais, para que possa ser distribuida
Sem que ocorra derramamento de caldo ou do préprio doce, devendo ser fornecido uma colher de sobremesa
descartdvel. Esta norma também se aplica na distribuigdo de sobremesa para funcionérios e acompanhantes,

4.26.1.4. As saladas deverdo ser entregues em embalagens individuais, descartéveis com tampa, temperadas. No

caso de saladas cujos ingredientes sejam cozidos (batata, cenoura e outros legumes), a salada poderd ser
temperada previamente;

4.26.1.5. O fornecimento de dgua potavel aos pacientes internados

Ou quando necessario.

4.26.1.6. As refeicBes para pacientes serdo acompanhadas de talheres descar
de papel embalados em saco plastico, com fornecimento de canudo dobra
dificuldades para tomar liquidos quando deitados.

4.26.2, Condigdes basicas para a distribuigio das dietas gerais e especificas:
4.26.2.1, No desjejum, colagdo, lanche e ceja:

® Lleite com café ou seu substituto deverd ser servido em copo descartivel que contenham as
Caracteristicas minimas definidas na NBR com tampa, com capacidade de 200m;

tdvels ou de ago inox e guardanapo
vel para pacientes que apresentem
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e Pdodevera ser devidamente acondicionado em embalagem apropriada;
Sucos, vitaminas, iogurtes, achocolatados, chés etc., deverdio ser servidos em copo descartavel com
tampa, com capacidade de 200 ml;

*  Afruta devera ser higienizada e devidamente embalada.
4.26.2.2, No almogo e jantar:

® As saladas deverdo ser acondicionadas em embalagem descartével de polipropileno com tampa

transparente com capacidade para 350 ml;

Arroz, feijdo, guarnigdo e prato principal deverdo ser acondicionados em embalagem descartivel de
isopor com tampa e quatro divisérias, com capacidade aproximada para 1200 ml;

Sopa das dietas pastosa, liquidificadas e liquida deverdo ser acondicionadas em embalagem descartédvel
de isopor com tampa e capacidade aproximada de 500 ml;

Sucos deverdo ser servidos em copo descartdvel com tampa, com capacidade de 200 ml;
4.26.2.3. Quanto a sobremesa:

®  Afruta deverd ser higienizada e devidamente embalada.

¢ Doce quando cremoso, ou gelatina, ou pudim devera ser acondicionado em recipiente descartdvel com
tampa, com capacidade de 100ml,

A CONTRATADA deverd disponibilizar talheres descartdveis ou de inox adequados a cada refeicdo e

guardanapos embalados individualmente, dispostos sobre bandeja plastica lisa, devidamente aprovados

pelo CONTRATANTE;

A CONTRATADA deverd disponibilizar molhos e/ou demais temperos em sachés, como: azeite, vinagre, e
outros, respeitando a prescrigio dietética;

4.27. Da distribuicdo das refeicBes

4.27.1. Os alimentos devem ser mantidos sob rigoroso controle de tempo de exposicdo e temperatura a fim de
ndo ocorrer multiplicagiio microbiana.

4.27.2. Para a distribuigdo dos alimentos quentes devem-se observar os seguintes critérios de tempo e
temperatura: manter as preparages a 652 C ou mais por no médximo 12 horas; ou manter as preparagbes a 60 ©C
por no mdximo 6 horas, ou abaixo de 602 C devem ser consumidas em até 3 horas.
4.27.3. Para a distribui¢do de alimentos refrigerados devem ser observados os seguintes critérios de tempo e
temperatura: manter as preparacgdes em temperaturas inferiores a 10 2C por no maximo 4 horas ou quando a
temperatura estiver entre 10 e 21 ¢C, esses alimentos s¢ podem permanecer na distribuigio até 2 horas.

4.27.4. A temperatura das dietas servidas aos pacientes deverd ser monitora e registrada em impressos proprios
pela CONTRATADA.,

4.27.5. Toda e qualquer preparacdo elaborada na cozinha dietética e cozinha geral,
acompanhantes, deverd ser identificada com etiquetas adesivas;

4.27.6. Transporte de alimentos e outros devem ser efetuacos em carros fechados e apropriados.

destinada a pacientes e

4.28, Distribuicdo de Refei¢Bes para Pacientes Internados e para as UPAS

4.28.1. A distribuicdo das refeicdes nos leitos fica a cargo da firma CONTRATADA.

4.28.2. 0 porcionamento deve ser executado integralmente pela CONTRATADA com empregados proprios na UAN
e transportadas em carros fechados especificos para os leitos.

4.28.3. As porgbes de salada serdo acondicionadas na UAN e transportadas para os |eitos em carros, assim como as

garrafas térmicas de sucos que devem ser distribuldos aos pacientes em copos descartdveis com tampa.
4.28.4. A distribuigdo de dgua para pacientes internados no ITEM 01 sera feita 3 vezes ao dia,
necessidade, em garrafas individuais de 1 litro. As
descartdveis e/ou canudos dobréveis para os
constituidos.

ou quando houver
garrafas deverdo ser acompanhadas de copos plasticos

pacientes e copos descartdveis para os acompanhantes legalmente

4.28.4.1.A dgua fornecida as pacientes deverd ser filtrada, cabendo a CONTRATANTE vistoriar a troca do refil do filtro a
cada 6 meses, que devera ser adquirido pela CONTRATADA.,

4.28.5.0s copos pldsticos descartaveis e canudos dobraveis deverdo ser fornecidos pela CONTRATADA.

| SN
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4.28.6. O transporte das refeigdes para as UPAS é de responsabilidade da CONTRATADA, devendo ser em
embalagens apropriadas a fim de manter a temperatura da alimentagéio, seguindo todas as normas da Vigilancia
Sanitdria quanto alimentagdo transportada, em carro fechado e exclusivo para transporte de alimentos, devendo

ser entregue nas copas de cada uma das Unidades de Salde.

4.29, Distribuicdo de Refeicdes no Refeitdrio

4.29.1. A distribui¢do das refeicdes no Refeitério fica a cargo da CONTRATADA, sendo que para funcionérios e
acompanhantes, a empresa deverd comprovar o nimero de refeigdes servidas através de um sistema de controle.

4.29.2. A distribuigdo de refei¢ées no Refeitdrio serd pelo sistema de balcdo térmico para preparagbes quentes e
balcdo refrigerado para saladas e sobremesas, utilizando-se pratos e talheres de inox (garfos, facas e colheres), em

quantidade superior ao ndimero de refeigdes servidas, para garantir o bom atendimento ao comensal, sem esperas
desnecessarias e riscos de higienizacio inadequada.

4.29.3. 0 porcionamento deve ser executado a cargo da CONTRATADA.

4.29.4. Todos os componentes do cardépio deveriio estar disponiveis em quantidades adequadas para servir do
primeiro ao Ultimo comensal.

4.29.5. Devem ser realizadas 3 leituras de temperatura (inicio, melo e final da distribuiciio), com termémetros
digitais fornecidos pela CONTRATADA, sendo registradas em planilha prépria.

4.29.6. O cardapio do dia deve ser afixado em local visivel no Refeitdrio, e sempre que houver alteraces, estas

devem ser anotadas imediatamente. Todos os componentes do carddpio deverdo estar disponiveis para servir do
primeiro ao Ultimo comensal.

4.30, Distribuigdo de kit lanches

4.30.1. A distribuicdio dos kits lanches/almogo/jantar no Ambulatério e Pronto Atendimento fica a cargo da firma
CONTRATADA.

4.31. Distribuigdo de dgua, café e kit reuniio na drea administrativa e hospitalar
4.31.1. Serdo distribuidas jarras de 4gua e garrafas térmicas de café nas dreas administrativas conforme
programagao da CONTRATANTE.

4.31.2.A reposi¢do de café deverd ocorrer du
tarde.

4.31.3.As jarras de inox e garrafas térmicas serdio fornecidas pela CONTRATADA.
4.31.4. Em caso de eventos ou reunides em que exista a necessidade de

CONTRATANTE deverd avisar com pelo menos 01 hora de an
fornecimento.

as vezes ao dia, sendo uma no inicio da manhd e outra no inicio da

fornecimento de dgua e/ou café, a
tecedéncia sobre o quantitativo e horério do

4.31.5. Em caso de reunies serd solicitado o kit reunifio
de dgua (500ml cada),

salgadas (4 por pessoa)

, que deve conter no minimo 1 garrafa de café, 5 garrafas
saches de aglcar e adogante, copos descartaveis para dgua e café e bolachas doces ou

4.32. Da higiene pessoal
4.32,1, Nas atividades diarias, o funcionario da CONTRATADA devera:

Usar uniformes completos, limpos, passados e identificados com crachd da empresa;
®  Fazer a barba diariamente;

® Ndo aplicar maquiagem em eXCcesso;
® Conservar as unhas curtas, limpas e sem esmalte;

e Utilizar rede de cabelo e touca, de maneira que os cabelos permanegam totalmente cobertos;

® Manter os sapatos e botas limpos;

°  Limpar, cobrir e proteger qualquer ferimento;

®  Manter a higiene adequada das maios;

Os funciondrios deverdo higienizar as mios adotando técnic

Portaria n.2 930 de 27/08/92 — Ministério da Sadide.,
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*  Usar

luvas descartaveis sempre que for manipular alimentos ou trocar de funciio ou atividade e nio

dispensar a lavagem freqiiente das maos, devendo as luvas serem descartadas ao final do procedimento;
® Ndo usar j6ias, brincos, bijuterias, rel6gio e outros aderecos.

4.32.2. A higiene pessoal dos funciondrios e dos seus uniformes deverd ser supervisionada diariamente pela

CONTRATADA, devendo haver um estoque de aventais, redes para cabelo,

toucas e gorros descartdveis para

atender a necessidade de seus funciondrios ou autros que adentrem as dependéncias do servigo,

4.33. Da higienizagdo das instalagdes
4.33.1. A CONTRATADA deverd apresentar um crono

equipamentos, copas e refeitérios.

4.33.2. Os produtos utilizados na higieniza

diversas are

deixando residuos ou cheiros, podendo ser vetado pelo CONTRATANTE;
4.33.3. O piso devera permanecer sempre seco, sem acimulos de dgua;
4.33.4. Realizar polimento nas bancadas, mesas de apoio, portas e pias;
4.33.5. Deverdo ser higienizadas periodicamente as grelhas e colméias do sistema de exaustdo da cozinha;

4.33.6. A higienizagdo geral do refeitdrio serd de responsabllidade da CONTRATADA, inclusive a manutengdo das
condigges de higiene durante todo o processo de distribuigdo das refei¢des aos comensals.

4.33.7. O quadro, apresentado a seguir, exemplifica e especifica os procedimentos basicos de boas praticas de
higienizagdo que deverdo ser seguidos pela CONTRATADA nos processos operacionais de higienizagio na Unidade

de Alimentagdo e Nutriciio:

grama de higienizagdo das diversas areas da UAN,

¢do deverdo ser de boa qualidade e adequados a higienizagio das
as e das superficies, de maneira a ndo causar danos nas dependéncias e aos equipamentos, nio

Local Freqliéncia Produtos
Pisos e ralos Diariamente e sempre que Detergente caustico e hipoclorito de
necessario sédio a 200 ppm de cloro ativo
?u!ejos Didrio e mensal

Detergente neutro e hipoclorito de
sédio a 200 ppm de cloro ativo

lanelas, portas e telas

Quinzenalmente de acordo com a
necessidade

Detergente neutro

Lumindrias, interruptores, tomadas
e teto

Semanalmente

Detergente neutro e hipoclorito de

sédio a 200 ppm de cloro ativo
Bancadas e mesas de apoio Apds o uso Detergente neutro e hipoclorito de
s6dio a 200 ppm de cloro ativo ou
alcool a 70%
Tubulagdes externas Bimestral

Detergente neutro e hipoclorito de
sodio a 200 ppm de cloro ativo

Caixa de gordura

Mensal ou conforme a natureza das
atividades

Esgotamento, desengordurante
proprio

Tubulagées internas

Semestral

Desengraxante e desencrustante

Sanitdrios e vestiarios

Diariamente e conforme a
necessidade

Detergente neutro e hipoclorito de
sédio a 200 ppm de cloro ativo

4.34. Da higienizagdo dos equipamentos e utensilios

4.34.1. Os utensilios,

uma solugdo de hipoclorito de sédio a 200 PPM de cloro ou dlcool a 709.

4.34.2. Apds o processo de higienizagdo, os utensflios devem
transparente em toda a sua extensio ou su

hermeticamente fechadas.

4.34.3. Utilizar pano de limpeza descartdvel como 0 do sistema “crosshatch”

deverd ser desprezado apds sua utilizacdo.
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equipamentos e o local de preparacdo dos alimentos deverdo estar rigorosamente
higienizados antes e ap6s a sua utilizagdo. Devera ser utilizado detergente neutro,

e apos enxdgue pulverizar com

permanecer cobertos por filme ou saco plastico
perficie ou acondicionados em caixas pldsticas transparentes,

para a secagem de superficies, que
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4.34.4, Utilizar, para pisos e paredes, panos de algoddo, que deverdo ser higienizados apés cada uso e sanitizados
com solugdo de hipoclorito de sodio.

4.34.5. Os panos de copa, cozinha, esfregdes usados no Hospital devem ser higienizados fora da Cozinha.

4.34.6. Os pisos das areas de servigo e do refeitério deverdo ser mantidos sempre secos, sem acimulo de umidade
e gordura, independente da freqiiéncia de limpeza.

4.34.7. £ de responsabilidade da CONTRATADA o armazenamento inicial e o recolhimento do lixo e dos restos e
sobras de alimentos, sempre que necessario.

4.,34.8. O armazenamento deve ser realizado em sacos plasticos resistentes de cor preta segundo o Plano de
Gerenciamento de Residuos da Maternidade, dos vdrios setores do Refeitério e da Copa.

4.34.9. £ terminantemente proibida a liberagio de lavagem (resto de comida, limpa ou contaminada) para
alimentag¢do animal, e a presenca de aves e animais domésticos nas dreas de servigo ou nas suas imediagdes.
4.34,10. Os equipamentos e utensilios, carrinhos de transporte e de distribuiciio deverdo ser higienizados
diariamente.

4.34.11. As panelas, placas de aluminio, tampas e bandejas, sempre que estiverem amassadas, deverdo ser
substituidas a fim de evitar incrustagdes de gordura e sujidades.

4.34.12, O quadro apresentado a seguir exemplifica e especifica os procedimentos basicos de boas praticas de
higienizagdo que deverdo ser seguidos pela Contratada nos processos operacionais de higienizagdo na Unidade de

Alimentagdo e Nutrigdo e refeitdrio/lanchonete:

Equipamentos e Utensilios Frequéncia Produtos

Talheres, bandejas, baixelas Apds o uso Detergente sanitizante, secante e
{lavagem mecénica) dlcool 702GL

Placas, formas, assadeiras (lavagem | Apos 0 uso Detergente neutro e desinfetante

manual)

clorado a 200 PPM e dlcool 7092GL

Fritadeira Didria e Apds o uso Desencrustante e desinfetante
. clorado a 200 PPM de cloro ativo
Chapa Apds o uso Desencrustante e desinfetante
clorado a 200 PPM de cloro ativo
Fogdo a gas Diaria‘e Apds o uso Desencrustante
Forno

Diaria e Apds o uso

Desencrustante

Carrinho de transporte em geral

Didria e Ap6s o uso

Detergente neutro e desinfetante
clorado a 200 PPM de cloro ativo

Placas de corte de polietileno

Apas 0 Uso

Detergente neutro e desinfetante
clorado a 200 PPM de cloro ativo

Méquinas (moedor de carne,
cortador de frios, liquidificadores,
batedeiras, amaciador de carnes e
outros)

ApOs D UsO

Detergente neutro e desinfetante
clorado a 200 PPM de cloro ativo

Refresqueira

ApoOs 0 uso

Detergente neutro e desinfetante
clorado a 200 PPM de cloro ativo

Balangas

Antes e apds o uso

Detergente neutro e desinfetante
clorado a 200 PPM de cloro ativo

Geladeiras e camaras Frigorificas

Didria e semanal

Detergente neutro e desinfetante
clorado a 200 PPM de cloro ativo

Freezer

Didria, semanal e mensal

Detergente neutro e desinfetante
clorado a 200 PPM de cloro ativo

Prateleiras de Apoio

Semanal ou antes, se necessario

Detergente neutro e desinfetante
clorado a 200 PPM de cloro ativo

Estrados

Mensal

Detergente neutro e desinfetante

==
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clorado a 200 PPM de cloro ativo
Caixas de polietileno e grades Diario e semanal Detergente neutro, desinfetante
clorado e desencrustante
Exaustio (colméias, coifas), telas Semanal Detergente neutro, desinfetante
clorado e desencrustante
' Banho - Maria Diario Detergente neutro e alcool 702GL
Fogdo elétrico Didrio

Desencrustante, Detergente neutro
¢ alcool 702GL

4,35, Da higiene das embalagens

4.35.1. Deverdo ser lavadas em agua corrente, antes de serem armazenados sob refrigeragdo (sacos de leite e

garrafas), e deverfio ser identificadas quanto ao nome e a composi¢do do produto, data de fabricagdo, lote e data
de validade.

4.36. Do controle bacteriologico das refeigbes

4.36.1. Sdo de responsabilidade da CONTRATADA a execugdo e manutengdo do controle de qualidade em todas as
etapas de processamento dos alimentos fornecidos a pacientes e acompanhantes, através do método “APCC"
(Analise dos Pontos Criticos de Controle).

4.36.2. Deverdo ser coletadas diariamente pela CONTRATADA amostras de todas as preparactes fornecidas aos
pacientes e acompanhantes, as quais deverdo ser armazenadas em temperaturas adequadas por 72 (setenta e
duas) horas, obedecendo aos critérios técnicos adequados para colheita e transporte das amostras.

4.36.2.1. Estas amostras devem ser colhidas na presenca de Nutricionistas do CONTRATANTE, responsabilizando-
se (a CONTRATADA) pelo custo dos exames realizados e comprometendo-se a entregar os resultados assim que
estiverem disponiveis.

4.36.2.2. Estas amostras serdo coletadas diarifamente e armazenadas adequadamente, obedecendo a RDC n2 12 de
02/01/2001.

4.36.2.3. Uma copia do laudo deve ser entregue a CONTRATANTE assim que os resultados estiverem disponiveis.
4.36.3. Encaminhar mensalmente ou conforme solicitagio do CONTRATANTE, amostras de alimentos ou
preparagbes servidas aos comensais para analise microbioldgica, a fim de monitorar os procedimentos higiénicos e
a qualidade dos insumos

4.36.4. Nos casos de suspeita de toxi-infecgdes de origem alimentar, as amostras dos alimentos suspeitos deverdo
ser encaminhadas imediatamente para analise microbioldgica, de acordo com a solicitagdo do CONTRATANTE,
4.36.5. O Laboratdrio serd de livre escolha da CONTRATADA, porém o mesmo deverd ser especializado nessa drea,

a fim realizar as andlises microbiolégicas e fisico-quimicas dos alimentos, sendo posteriormente, os resultados
encaminhados ao Servigo de Nutrigdo e Dietética do CONTRATANTE para avaliagdo.

4.37. Das instalagOes e alguns equipamentos

4.,37.1. A CONTRATANTE colocara a disposi¢gdo da CONTRATADA as atuals instalacdes destinadas a Unidade de
Alimentagdo e Nutrigdo.

4.37.3. A manutengdo preventiva e corretiva das instalag@es, da rede elétrica e hidraulica, bem como os servigos
de pintura ficard a cargo do CONTRATANTE.

4.37.4, A manutengdo preventiva e corretiva dos equipamentos ficard a cargo da CONTRATADA devendo ser
apresentado um cronograma de tais atividades ao Servi¢o Nutrigdo e Dietética do Hospital, para que ndo haja
transtornos para ambas as partes.

4.37.4.1. A manutencdo corretiva deverd ser executada no prazo maximo de 48 horas, a fim de garantir o bom
andamento do servigo e seguranga dos funcionarios da CONTRATADA e do CONTRATANTE.

4.37.4.2. Em caso de dano irrepardvel do equipamento a CONTRATADA deveré fazer a reposicdo de um novo
equipamento com especificagdes e qualidades iguals ao equipamento encontrado no hospital.

4.38. Do pessoal
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4.38.1. A CONTRATADA deverd manter no Hospital um quadro fixo de pessoal composto por profissionais de nivel
superior, médio e auxiliar, em quantidade suficiente para assegurar o fornecimento das refeigdes previstas neste
contrato, supervisionado por um Nutricionista, Responsavel Técnico perante o CRN.

4.38.2. Antes de iniciar a prestacio de servigos, a CONTRATADA deve indicar e apresentar um Nutricionista para
exercer a fungdo de gerente, ao qual caberé responder pela coordenagéo de todas as atividades executadas na
UAN e se constituir em seu representante legal para a execugéo dos servios contratados e elemento de ligagdo da
CONTRATADA com a CONTRATANTE. Este elemento deverd ser o Nutricionista o Responsavel Técnico.

4.38.3. Os empregados devem estar registrados pela CONTRATADA, cabendo a empresa todos os onus de natureza
trabalhista e previdenciaria, ficando entendido que este pessoal, embora sem gualquer vinculagdo empregaticia
com o Hospital, deverd obedecer aos seus regulamentos enquanto estiver dentro do recinto da Unidade.

4.38.4. £ de responsabilidade da empresa todos e quaisquer encargos relacionados com empregados e prepostos
utilizados na prestagdo de servigos e que sejam decorrentes da legislagdo social, providenciaria e ambiental,
incluidas as indenizagdes por acidentes, moléstias e outros eventos de natureza profissional e/ou ocupacional.
4.38.5. Os funciondrios deverdo se apresentar nos locais de trabalho, devidamente uniformizados, portando
crachd de identificacdo funcional, e limitar esta presenga aos seus horarios de trabalho.

4.38.6. O uniforme de trabalho, que devera ser fornecido pela empresa, compreende aventais, jalecos, calgas e
blusas de cor predominantemente clara, calgados fechados ou botas antiderrapantes de cor branca, incluindo
obrigatoriamente gorro ou touca descartdvel para proteger os cabelos.

4.38.6.1. Durante a manipulagiio de alimentos prontos para o consumo é obrigatério o uso de luvas e mdscaras
descartaveis.
4.38.7. Os funciondrios deverdo se apresentar sem barba e sem bigodes, com unhas paradas sendo proibido o uso
de esmaltes, brincos, colares, pulseiras e outros adornos (joias ou bijuterias).
4.38.8. O controle de sadde dos funcionérios e o cumprimento de todas as exigéncias das autoridades sanitarias e
trabalhistas quanto aos exames meédicos sdo de responsabilidade da CONTRATADA.
4.38.8.1. Independentemente da periodicidade dos exames, a observagdo sobre o estado de salde dos
funciondrios deve ser constante, a fim de substituir de imediato aqueles que apresentem sinais de qualquer
doenga incompativel com a fungao.
4.38.9. Mensalmente deve ser elaborada uma escala de servigos e folgas sendo uma cdpia enviada a Nutricionista
da CONTRATANTE e outra, afixada em local visivel. Esta escala deve especificar hordrio, fungdo e local de trabalho
de cada funciondrio e prever diariamente um nimero minimo de empregados que garantam o bom andamento
dos servicos, e ainda, relacionar os funciondrios em licengas e férias.
4.38.10. No Hospital devera ser mantido um quadro fixo de pessoal, composto por profissionais de nivel superior,
médio e auxiliar garantindo diariamente, inclusive aos sabados, domingos e feriados, a presenga dos profissionais
abaixo discriminados durante o perfodo estipulado a seguir:

e Segundo a RDC/CFN N2 380/2005, deverdo ser contratadas no minimo um nutricionista inscrito no CRN,

sendo um Responsdavel Técnico pela Unidade de Alimentagdo e Nutrigdo,

Técnicos de Nutrigdo e Dietética inscritos no CRN, para as atividades de apoio técnico e logistico aos
nutricionistas da CONTRATADA, em numero suficiente para garantir as necessidades do servigo.
Cozinheiros, copeiros, lactaristas e auxiliares de servigos gerais em nimero suficiente para assegurar o
cumprimento dos horarios determinados para as refei¢des para pacientes e funcionarios e a constante
higienizagdo dos utensilios, equipamentos, e instalagoes.
Pessoal de apoio administrativo (estoquistas, auxiliares de escritdrio) de acordo com a necessidade do
servico.
4.38.11. Todo o pessoal designado para o Hospital devera cumprir integralmente a sua jornada de trabalho, sendo
vedado o deslocamento de pessoal para outras unidades ou postos de trabalho apés Iniciada a jornada diaria.

4.38.12. Deverdo ser previstos substitutos para férias, e licengas de todas as categorias profissionais de forma a
garantir o nimero minimo diario de profissionais na unidade.

4.39. Da atribui¢do dos Nutricionistas da CONTRATADA
4.39.1, Cabe ao Nutricionista Responsavel Técnico
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Responsabilizar-se tecnicamente pelas atividades de Alimentacio e Nutrigdo desenvolvidas pela empresa
CONTRATADA no Hospital.

e Coordenar o trabalho da equipe da CONTRATADA

e  Planejar os cardapios de acordo com os critérios estabelecidos no presente contrato.

e Elaborar o Manual de Boas Praticas, conforme a RDC 275 de 21/10/2002.

s  Submeter o Manual de Boas Préaticas a aprovagdo da CONTRATANTE.

Elaborar com nutricionista da CONTRATANTE, o Manual de Dietas do Hospital e revisa-lo periodicamente.
Participar de reunides técnicas com Nutricionista da CONTRATANTE.

Realizar a aquisicdo de géneros, materiais e utensilios necessarios & execucdo dos servigos contratados.

Planejar os cardapios das refeigdes de pacientes e funcionarios de acordo com os critérios estabelecidos
neste Termo de Referéncia.

".\_’J';",.n'ﬂ‘-._ Sy

Controlar a qualidade dos géneros pereciveis e ndo pereciveis no seu recebimento, segundo as normas
estabelecidas na RDC n2 275 de 21/10/2002.

Coordenar e supervisionar as atividades de pré-preparo, preparo e distribuigo das refeigBes, alimentos e
materiais.

Efetuar levantamento semanal dos niveis de aceitagdo das refeicbes ou preparagdes servidas no
Refeitério, segundo metodologia aprovada pela CONTRATANTE.
Controlar a qualidade de seus estoques, observando prazos de validade e de vencimento, sendo vedada a

utilizacdo de alimentos fora de prazo de validade, ou com alteragdes de suas caracteristicas originais,
ainda que dentro da validade.

Supervisionar e orientar a higienizagdo de utensilios, instalagdes e equipamentos destinados a prestagdo
de servigos.

4.40Dos horarios de distribuigdo das refeigdesltem 01:

_REFEICAO PACIENTES ACOMPANHANTES FUNCIONARIOS
Desjejum 07:00 07:30 04:00 - 05:00
09:30 - 10:30
Colagdo 09:30 - =
Almogo 11:30 11:00 - 12:00 12:00 - 13:30
Lanche 14:30 - 15:30 - 17:00
Jantar 17:30 18:00 - 19:00 22:00 - 24:00
Ceia 20:30 - -
Ceia Diabetes 23:00 = =
Café garrafa 09:00 — 15:00 - 21:00

OBS.; A programacio de distribuicdo do café em garrafas serd determinada pela CONTRATANTE

4.40.2. Dos horarios de distribuigdo das refeigdes dos [tens N2 02, 03 e 04.

4.40.2.1. O Enfermeiro assistencial de cada unidade (UPA) ird avaliar quais os pacientes que irdo necessitar de
dieta, quantificar e discriminar o tipo de refeigdo a ser solicitada mediante preenchimento de impressos proprios
onde ird constar data, hora, tipo de dieta e a pessoa responsavel pelo recebimento do pedido.

4.40.2.2.0 horério de solicitacdo para a cozinha sera até as 6:00 hs para o desjejum e entrega até as 7:30 hs, até as
10:30hs para almoco e entrega até as 12:00hs e solicitagdo para o jantar até as 17:30hs e entrega até as 19:00hs.
4.40.2.3. Caso houver necessidade de entrega de refeigdes em hordrios excepcionais, fica a critério da
CONTRATANTE a retiradado mesmo ¢/ vefculo préprio.

4.40.3.As refeicdes deverdo ser transportadas as unidades externas referente aos lotes acima, em velculo
adequado devidamente adaptado & natureza da carga. Os meios de transporte de alimentos destinados ao
consumo humano, refrigerados ou ndo, devem garantir a integridade e a qualidade a fim de impedir a
contaminacéo e deterioragdo do produto, de acordo com a Vigildncia Sanitaria.
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4.40.3.1. A CONTRATADA tem a obrigagdo de manter o velculo em bom estado e realizar a manutengéo

preventiva e corretiva que se julgue necessaria para o bom funcionamento do mesmo e prevengio de potenciais
acidentes,

4.41. Controle de pragas.

4.41.1. Realizar desinsetizagdo e desratizagdo semestralmente, e sempre que houver necessidade, nas areas
internas e externas do SND, e copas, sem 6nus ao Contratante e no caso de ineficacia, compromete-se a repetir a
desinsetizagdo. Os produtos utilizados deverdo apresentar registro no Ministério a Salide e ser de boa qualidade. A
Contratada devera apresentar um cronograma referente a programagao dos referidos servigos.

4.42. Lanchonete

4,42.1. O espago da lanchonete é o mesmo do refeitério cedido pela CONTRATANTE, o que serd comercializado
dentro da Lanchonete fica a critério da CONTRATADA, e os valores das vendas sdo de posse exclusiva da
CONTRATADA, _

4.42.2, Os equipamentos (geladeira, balcdo térmico, balcdo refrigerado, estufa, extrator de suco, sanduicheira) e
utensllios utilizados na Lanchonete sdo de posse da CONTRATADA, assim como as mesas e cadeiras;

4.42.3. Os alimentos que podem ser comercializados no local sdo por exemplo: refrigerantes, sucos, salgados,
sanduliches, sorvetes, balas, chocolates, doces, bolos, entre outros;

4.42.4. As refeicbes (almogo e jantar) vendidas na lanchonete ndo poderdo ultrapassar o valor pago pela Fundagio
Municipal Irene Siqueira Alves — Vovd Mocinha — Fungota;

4.43.Lactério.

4.43.1. Os postos de manipulagio se destinam a operacionaliza¢o das férmulas lacteas, nutricio enteral e leite
humano ordenhado cru e/ou pasteurizado,

4.43.2.0s nutrientes e os insumos necessarios para operacionalizagdo de férmulas infantis e nutricdo enteral serdio
adquiridos pela CONTRATADA. J& os insumos necessdrios para o porcionamento do leite humano seréio adquiridos
pela CONTRATANTE e distribuidos/entregues para a CONTRATADA em conformidade com o planejamento e
programagdo de recebimento em fun¢io do consumo estimado.

4.43.3. A CONTRATADA devera desenvolver todas as atividades inerentes a operacionalizagio das dietas,
envolvendo desde o planejamento, elaboragdo das prescrigBes dietéticas,
acondicionamento, transporte e distribui¢do das dietas especializadas.

4.43.4, A CONTRATADA deve se utilizar de profissionais capacitados com treinamentos especificos para as

respectivas alividades bem como dispor de um funcionario exclusivo e treinado nas 24 horas/dia para atender o
servigo do lactario.

preparagdo/manipulagao,

4.43.5, Com base nas diretrizes estabelecidas, a CONTRATADA deverd:
¢ Coletar as prescrigdes medicas do bergdrio, Unidade de Cuidados Intermediarios e Uti Neonatal;

Proceder ao armazenamento e conservagdo, a preparagio/manipulagio, acondicionamento, identificagéio,
conservagdo, armazenamento, transporte e distribuigio das dietas especializadas;

4.43.6. Caberda a CONTRATANTE:

¢ Efetuar a avaliagio dietética;

¢ Acompanhar a evolugdo nutricional do paciente;
L]

Orientar o paciente, a famflia ou responsdvel quanto a prescrigdo dietética.
°  Supervisionar as lactaristas.
4.43,7 Nutricdo enteral

4.43.7.1. A terapia de nutri¢do enteral tem por finalidade o atendimento de pacientes com restricdes dietéticas,
tais como: 0s que necessitam de alimentos para fins especiais, os que apresentam ingestdo controlada de
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nutrientes, na forma isolada ou combinada, de composi¢do definida ou estimada, especialmente formulada e
elaborada. A NE pode ser ministrada por sonda ou via oral, industrializada ou ndo, utilizada exclusiva ou
parcialmente para substituir ou complementar a alimentagdo via oral em pacientes desnutridos ou ndo, conforme
suas necessidades nutricionais.

4.43.7.2. A Terapia de Nutrigdo Enteral (NE) deve obedecer aos requisitos minimos definidos na legislagdo vigente,
em especial na Resolugdo n? 63, de 06 de julho de 2000 — Diretora Colegiada da Agéncia Nacional de Vigilancia
Sanitaria.

4.43.7.3. Definigdes

Normal — Férmula enteral para uso geral, liquida ou em pé nutricionalmente completa, para atender as
necessidades nutricionais na manutengdo ou recuperagdo do estado nutricional de pacientes.

Especial — Férmula enteral especializada, polimérica, oligomérica ou elementar, liquida ou em p6 com
proporgbes diferenciadas em sua composi¢do. Indicada para pacientes em condigbes metabdlicas
especiais tais como: distdrbios da fungdo renal, hepatica, imunoldgica etc.

Nutricdio Enteral em Sistema Aberto: NE que requer manipulagdo prévia a sua administragdo, para uso
imediato ou atendendo a orientagdo do fabricante.

Nutricdo Enteral em Sistema Fechado: NE industrializada, estéril, acondicionada em recipiente
hermeticamente fechado e apropriado para conexdo ao equipo de administracdo.

Suplemento Nutricional: Alimento liquido administrado via oral aos pacientes com requerimentos
calérico-protéico em teores superiores aos fornecidos pela sua dieta. Os suplementos nutricionais
poderdo ser acrescidos ou ndo de suco de frutas ou gelatina liquida para melhorar sua palatabilidade,
desde que aprovados pelo CONTRATANTE,

Médulos: Administracdo oral ou por sonda enteral. A quantidade a ser administrada deve ser de acordo

com a necessidade nutricional de cada paciente,

4.43.7.4.As dietas enterais deverdo segulr as diretrizes, prescricdes médicas e condutas necessdrias para a pratica

da Terapia de Nutrigio Enteral, baseadas no estado clinico e nutricional de pacientes, obecdecendo aos critérios

técnicos para Terapia de Nutrigdo Enteral, de acordo com a Resolugdo n.2 63, de 06 de Julho de 2000 da Diretoria

Colegiada da Agéncia Nacional de Vigildncia Sanitaria.

4.43.7.5.Devem existir procedimentos operacionals escritos para todas as etapas do processo de recebimento,

armazenamento, preparo e conservagio, os quais devem estar estabelecidos nas Boas Prdticas de Preparagdo da

Nutrigdo Enteral (BPPNE).

4.43.7.6.Para a operacionalizagio das atividades relativas aos servigos de nutrigdo enteral, a CONTRATADA devera:
e Observar todos os critérios técnicos para Terapia de Nutri¢do Enteral (TNE) definidos na Resolugdo n2 63,

de 06 de julho de 2000 - Diretoria Colegiada da Agéncia Nacional de Vigildncia Sanitaria;

Paramentar adequadamente os funciondrios envolvidos na preparagdo da TNE (avental fechado, sapatos

ou botas fechadas, gorro ou toca e mascara), constituindo barreira a liberagéo de particulas, garantindo

protecdo ao produto;

Coletar a prescrigdo médica e elaborar juntamente com o nutricionista da CONTRATANTE a prescrigdo

dietética determinando os nutrientes ou composicdo dos nutrientes da NE, mais adequadas as

necessidades especificas do paciente, de acordo com a prescrigdo médica;

Identificar e verificar a clareza e a exatiddo das informacdes do rotulo;

Garantir qualidade das preparagdes durante a conservagdo e o transporte da NE;

Reservar, de cada manipulagio de NE sistema aberto, amostras que devem ser conservadas sob

refrigeraciio (22C a 82C) por 72 horas, para avaliagdo microbioldgica laboratorial, caso o processo de
manipulagdo ndo esteja validado;

I 5 @ .
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Inspecionar visualmente a NE, apds a manipulagéo, de forma a garantir a auséncia de particulas

estranhas, bem como precipitagdes, separagdo de fases e alteragdes de cor ndo previstas;

4.43.7.7.Para a operacionalizagdo das atividades relativas aos servicos de nutrigio enteral, a CONTRATANTE
devera:

e Implantar e revisar o Manual de Procedimentos do Lactario / Nutrigdo Enteral, em que constam os

procedimentos operacionais para todas as etapas do processo de recebimento, armazenamento, preparo

e conservacio, de acordo com as recomendagdes das Boas Priticas de Preparaciio da Nutrigdo Enteral
(BPPNE).

e Efetuar a avaliacio do estado nutricional do paciente, utilizando indicadores nutricionais subjetivos e

objetivos, com base em protocolo pré-estabelecido, de forma a identificar o risco ou deficiéncia
nutricional;

e Repetir, no maximo, a cada 10 dias, a avaliagdo nutricional do paciente para posterior indicagdo da TNE

adequada;

4.43.7.8.Aquisigdo dos Produtos

* A aquisicio e o recebimento da dieta enteral, modulos, suplementos, frasco e equipo é de
responsabilidade da CONTRATADA.
Produtos de limpeza, descartaveis, rotulos e qualquer outro material necessario para a higienizagdo dos
produtos e utensilios, identificagdo e distribuicdo da NE: o fornecimento ¢ de responsabilidade da
CONTRATADA.,
Em funcdo do consumo estimado, a CONTRATADA elaborard o planejamento e programagdo para a
aquisiciio dos produtos lacteos, produtos enterais, médulos, suplementos, frasco e equipo necessdrios e
suficientes para a operacionalizagio dos mesmos.
4.43,7.9. Armazenamento de produtos

A CONTRATADA, apés o recebimento dos produtos, devera:

e Organizar os produtos de acordo com as suas caracteristicas;
L]

Dispor os produtos obedecendo a data de fabricagdo, sendo que os produtos com data de fabricagdo mals
antiga devem ser posicionados e consumidos em primeiro lugar;

Os produtos de prateleira devem ser mantidos distantes do forro no minimo 60 cm e afastados da parede
em 35 cm, sendo 10 cm o minimo aceitdvel, conforme o tamanho da drea do estoque, a fim de favorecer
a ventilagdo;

Manter sempre limpas as embalagens dos produtos, higienizando-as por ocasido do recebimento;

Atentar para eventuals e quaisquer irregularidades com os produtos;

Refrigerar os produtos conforme recomendagdo do fabricante;

Colocar os produtos destinados a devolugdo em locais apropriados, devidamente identificados por
fornecedor, para que ndo comprometam a qualidade dos demais;

Respeitar rigorosamente as recomendagdes do fornecedor para o adequado armazenamento dos
alimentos;

Atentar que, apds a abertura das embalagens originais, perde-se imediatamente o prazo da validade do
fabricante;

Respeitar os critérios de temperatura e de tempo para o armazenamento do produto, de acordo com a
legislagdo vigente;

4.43,7.10. Do preparo, porcionamento, transporte e distribuigdo
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Seguir o Procedimentos Operacionais Padrdes Instituidos pela Contratante no . .
Lacta'rio;

A NE deve ser rotulada com identificacdo clara do nome do paciente, composigdo e demais informagdes
legais e especificas, para a seguranga de sua utilizagdo e garantia do seu rastreamento

A NE industrializada deve ser administrada imediatamente apos a sua manipula¢do;

Devera ser observada e suprida a necessidade de ministrar dgua como agdo complementar a
administragdo da NE;

Todos os acessérios necessarios serdo disponibilizados pela CONTRATADA para a adequada utilizagdo na
preparagdo para a efetiva distribuigdo.
Os insumos, recipientes e correlatos para preparagdo da NE devem ser previamente tratados para

garantir a sua assepsia e inspecionados visualmente, quanto a presenca de partfculas estranhas.
4,43,7.11. Controle microbioldgico

e De cada sessio de manipulagdo de NE preparada, devem ser reservadas amostras, conservadas sob

refrigeragiio (22C a 82C), para avaliagdo microbioldgica laboratorial.

As amostras para avaliagio microbioldgica laboratorial devem ser estatisticamente representativas + 1 de
uma sessdo de manipulacdio, colhidas aleatoriamente durante o processo, caso 0 mesmo ndo esteja
validado, sendo “n” o nimero de NE preparadas,

Recomenda-se reservar amostra de cada sessdo de preparagdo para contraprova, devendo neste caso, ser
conservada sob refrigerago (2¢C a 82C) durante 72 (setenta e duas) horas.

somente sio validas, para fins de avaliagio microbioldgica, as NE nas suas embalagens originais invioladas
ou em suas correspondentes amostras, devidamente identificadas.

Sempre que o Contratante solicitar, deve ser realizada analise microbiol6gica das amostras de NE, que
ficarao as expensas da Contratada.
4.43.8. Formulas infantis

4.43.8.1. O lactario destina-se a preparagdo de férmulas infantis e alimentagdo infantil. Para a execugdo dos

servicos, desde a prescrigdo dietética, recep¢do dos géneros e materiais, preparo, porcionamento e envase,
armazenamento, distribui¢do.

4.43.8.2.Entre as formulas lacteas, destacam-se:

Férmulas infantis convencionais: Destinadas a suprir as necessidades nutricionais do lactente nascido a termo,

ao longo do 12 ano de vida. So preparadas com leite em pé modificado ou com leite em pd integral em
diluigbes adequadas, acrescidas ou ndo de produtos farindceos, adogantes ou nao.

Produtos farindceos a base de arroz ou milho pré-cozido, amido de milho, farinha lactea, flocos de cereais e
outros.

Os adogantes poderdo ser: agucar, glicose, maltodextrina e adogantes artificiais, de acordo com a prescrigdo
médica ou do profissional nutricionista.

Formulas infantis especiais: Manipuladas para melhor adaptagéo a fisiologla do lactente e suas necessidades
especificas:

- Alimentacio de prematuros e/ou recém-nascidos de baixo peso;

- Alimentacio de lactentes com intolerdncia a lactose, formula infantil isenta de lactose a base de leite de
vaca;

- Alimentagdo de lactentes, quando necessario evitar o leite de vaca, formula infantil a base de proteina
isolada de soja;

- hidrolisado protéico da proteina lactea ou de soja;
- Enriquecedor de leite humano para recém-nascidos de baixo peso;

s Aspom.
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- Férmula elementar com aminodcidos livres e nutricionalmente completa;

- Férmula infantil para lactentes com regurgitagéo (formula infantil de maior viscosidade);
- Leite integral enriquecido como complemento nutricional.

- Suplemento alimentar adequado para criangas.

Aquisi¢do e recebimento

A aquisi¢do e recebimento dos produtos (férmulas ldcteas, médulos, suplementos, mucilagens) para a
preparacio das férmulas infantis serdo de responsabilidade da CONTRATADA e serdao
distribuidos/entregues em conformidade com o planejamento e programagao de recebimento em fungio
do consumo estimado,

A aquisi¢do dos insumos necessarios para a produgdo de chd, suco de fruta, papa de fruta e sopa, mingau,

mamadeiras, bicos, copos (hospital amigo da crianga), produtos de limpeza, descartévels, entre outros, €
de responsabilidade da CONTRATADA.,

Observando-se:

o A matéria prima deve ser de origem conhecida, com regular registro no Ministério da
Satde/Secretaria da Vigilancia Sanitéria e com procedimento de embalagem e rotulagem em
conformidade com as exigéncias legais pertinente;

o As condi¢bes higiénicas dos vefculos dos fornecedores e a existéncia de Certificado de Vistoria do
veiculo de transporte;

o A higiene pessoal e a adequacdo do uniforme do entregador;
Aintegridade e a higiene da embalagem;

A correta identificacdo do produto no rétulo: nome, composigdo do produto e lote: nimero do
registro no Orgdo Oficial: CNPJ, enderego e outros dados do fabricante e do distribuidor: temperatura
recomendada pelo fabricante e condigdes d armazenamento; quantidade (peso) e datas de validade e
de fabricagiio de todo os alimentos e respectivo registro nos 6rgdos competentes de fiscalizagdo;

o A CONTRATADA deverd programar o recebimento dos géneros alimenticios e produtos em horarios
que ndo coincidam com os horérios de distribuicdo de refei¢des e/ ou salda de lixo da camara. Devem
ser observados os horérios de recebimento dos produtos estabelecidos pelo CONTRATANTE, de
forma que possa ser exercida a fiscalizagiio dos géneros alimenticios entregues na Unidade.

Armazenamento

O armazenamento de férmulas lacteas, médulos, suplementos e mucilagens é de responsabilidade da

CONTRATADA, onde deverdo ser observados:

o Nio manter caixas de madeira na area do estoque;

o Manusear caixas com cuidado, evitando submeté-las a peso excessivo;

o Apoiar alimentos, ou recipientes com alimentos, sobre estrados ou em prateleiras, ndo

permitindo o contato direto com o piso. Os alimentos devem ficar afastados a uma altura minima
de 25 cm do piso;

o Garantir a boa circulagdo de ar, mantendo os produtos afastados da parede e entre si;

o Organizar os produtos de acordo com as suas caracterfsticas;

o Dispor os produtos obedecendo & data de fabricagdio, sendo que os produtos com data de
fabricagiio mais antiga devem ser posicionados a serem consumidos em primeiro lugar;

o Os produtos de prateleira devem ser mantidos distantes do forro no minimo 60 cm e afastados
da parede em 35 ¢m, sendo 10 cm o minimo aceitdvel, conforme o tamanho da drea do estoque,
a fim de favorecer a ventilagao;

o Manter sempre limpas as embalagens dos produtos, higienizando-as por ocasido do
recebimento;

Rua Carlos Gomes n2 1.610 — Centro - Araraquara-SP — CEP: 14,801-340 - Fone: 3305-1530 Fl 37
comprasfungota@araraquara.sp.gov.br

s
.\U L &y

Folha

Nﬂﬂﬁ%

<£

\ Uf‘\'\ 10 \\



o

Fura Fundagao Municipal Irene Siqueira Alves - Vovo
B A\ “ Maternidade Gota de Leite de Araragquara

Atentar para eventuais e quaisquer irregularidades com os produtos;
Colocar os produtos destinados a devolugdo em locais apropriados, devidamente identificados
por fornecedor, para que ndo comprometam a qualidade dos demais;

Respeitar rigorosamente as recomendagdes do fornecedor para o adequado armazenamento dos
alimentos;

Respeitar os critérios de temperatura e de tempo para o armazenamento do produto, de acordo
com a legislagdo vigente;

O armazenamento deve acontecer, via de regra, sob refrigeragdo a 4°C ou a temperatura
ambiente de no maximo 262C, caso ndo exista especificagdo diversa do fabricante.

4.43.8.5. Preparo, porcionamento, transporte e distribuigao

A CONTRATADA deve obedecer aos

seguintes procedimentos e critérios técnicos em relagdo ao pré-

preparo e preparo dos produtos:

(0]

O

9]

O

Coleta da prescrigdo médica;

0 cilculo da quantidade total de cada tipo de férmula infantil a ser preparada, bem como as
diluigdes recomendadas, envase e identificacdo, deverdo estar compiladas no Manual de Lactério
da unidade hospitalar;

Para a execugdo das preparagoes, deverdo ser seguidas as legislagdes sanitarias e observadas as
normas e diretrizes estabelecidas nos respectivos Manuais.

Realizar o pré-preparo do produto em lotes racionais, ou seja, apenas a quantidade suficiente do
produto a ser preparada;

Reconstituir as férmulas infantis, com dgua filtrada e fervida, seguindo rigorosamente os padrdes

de diluicio recomendados, utilizando para pesagem e medida, balanga de precisdo e recipiente
com graduagao visivel em ml;

A manipulagio deve ser feita com auxilio de utensilios, em lotes, respeitando o controle de

tempo e temperatura, ndo sendo recomendado exceder o temp
temperatura ambiente por mais de 30 minutos;

Ap6s a manipulagdo a preparagdo deve ser submetida 4 inspec#io visual para garantir a auséncia

de particulas estranhas, bem como precipitagdes, separagdo de fases e alteragBes de cor ndo
previstas;

o de manipulagdo em

Atentar que, apés a abertura das embalagens originais, perde-se imediatame

nte o prazo da
validade do fabricante;

para a manipulagio de matéria-prima, se ndo for possivel a separagdo de dreas de preparo de
formulas infantis de outras preparagdes como sopas, SUcos e papas, deve ocorrer a separagdo
dos equipamentos e utensilios utilizados para cada preparo e se no caso isso também ndo for
possivel, deve-se optar por separar a bancada de cada preparo, determinando hordrios
diferentes para a confecgdo de cada uma delas.

Observar o controle de qualidade que consistira, basicamente em obter um produto seguro do
ponto de vista microbiologico e adequado do ponto de vista nutricional, com o controle de todas
as etapas do processo de produgdo.

Dispor os equipamentos ¢ utensilios a serem utilizados, préximos do local de preparo,
devidamente limpos e secos;

As formulas infantis devem ficar sob refrigeragdo a 42C com validade de 12 horas;

Nas preparagdes abaixo deverdo ser observados:

@]

Suco: Utilizar somente frutas naturais, de acordo com a prescri¢do médica ou do profissional
nutricionista.

o s e R L TNl B LR SR
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o Papa de fruta: Utilizar somente frutas naturais, de acordo com a prescricdo médica ou do
profissional nutricionista,

o Sopa: Deverd ser constituida de protelna de origem animal, cereais, feculentos, legumes,
leguminosas e hortaligas, de acordo com a prescrigdo médica ou da profissional nutricionista.
o Cha: Utilizar cha de ervas (camomila, erva doce, erva cidreira etc.) de acordo com prescrigdo

médica ou do profissional nutricionista.

o Para determinadas preparagdes tais como sopas, alguns ingredientes viio para o lactdrio pré-
preparados com as seguintes recomendacoes: cereais, farindceos e leguminosas, apods a
higienizagdo da embalagem e verificagdo das caracteristica do produto, devem ser escolhidos a

seco, lavados e enxaguados em dgua corrente no minimo 3 vezes;

o Evitar o contato entre os alimentos crus e os cozidos, em todas as fases de armazenamento,
preparo, cozimento e no momento de servir,

Idade (meses)

Alimentagdo Freqliéncia (dia) Observacgdo
Quantidade/refeigéo
12a032més Formula infantil 6a8 Volume de acordo com a
prescricdo médica
Farmula infantil 4a6 Volume de acordo com a
prescrigdo médica
Sopa la2
42 a0 62 més Suco 1
Papa 1
Férmula infantil 4 Volume de acordo com a
prescrigdo médica
62 ao 82 més
Sopa 2
Suco 1
Papa 1
Férmula infantil 4 Volume de acordo com a
prescricio médica
89 a0 122 més
Sopa 2
Suco 1
Papa 1
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O porcionamento ¢é responsabilidade da CONTRATADA e deve estar de acordo com a prescrigdo dietética.
Os alimentos prontos devem ser manipulados somente com garfos, travessas, pingas ou com as maos
protegidas com luvas descartaveis;

As férmulas infantis deverdo ser envasadas e tampadas nos frascos e acessorios, previamente
esterilizados, acondicionadas em galheteiros ou recipientes equivalentes e adequados

para os Hospitais com o Titulo Amigo da Crianga, as férmulas infantis e o leite humano deverdo ser
porcionados e servidos em copinhos transparentes e graduados com tampa, capacidade de 50, 80 e 150
ml, resistentes a autoclavagem, aprovados pelo Contratante.

Para os hospitais que ndo possuem o titulo Amigo da Crianca, as férmulas infantis deverdo ser
porcionadas e servidas em mamadeiras completas (frasco, bico, arruela, capuz protetor) com capacidade
de 50, 150 e 240 ml.

A sopa deve ser porcionada e servida em embalagem descartavel de polipropileno com tampa e
resistente a altas temperaturas;
O suco, cha, etc. deverdo ser servidos em copo descartével com tampa de capacidade para 200 ml.
A papa deverd ser servida em embalagem pldstica descartével de polipropileno com tampa de capacidade
aproximadamente de 180 ml.
Assim como os outros servicos do Posto de Lactdrlo, o acondicionamento das preparagdes deve estar sob
rigorosa supervisdo e responsabilidade da Contratada, que deve:
o Manter os alimentos preparados em temperatura abaixo de 102 C ou acima de 652 C;
o Todos os alimentos em preparagio ou prontos deverdio ser mantidos coberto sempre com
tampas, filmes pldsticos transparentes ou papéis impermedveis e, desprezados ap6s utilizagdo;
o Proceder 3 devida identificagiio das mamadeiras ou frascos com tampa para que, por ocasido do
envase e colocacdo de acessérios, ndo haja interrupgo desses procedimentos;
o Todas as embalagens descartéveis para refeigdo deverdo ser identificadas, contendo em suas

tampas: nome do paciente, quarto, leito e o tipo de dieta, sendo que a terminologia das dietas
serd determinada pelo Contratante

o Deve ser proibida a troca de bicos no bergario ou alargamento do mesmo. Quando o bico de uma

mamadeira n3o pode ser utilizado, outra mamadeira devera substituir
As férmulas lacteas, sopas, sucos, etc., produzidas no lactdrio, devem ser distribuldas pelas lactaristas em
recipientes apropriados ou galheteiros lavados e desinfetados, sob responsabilidade da Contratada.
As formulas infantis que foram produzidas antecipadamente e que ficaram sob refrigeragdo a 49C,
também devem ser aquecidas no momento da distribui¢do a 37 2C e serem distribuldas imediatamente;
Manter a mamadeira cheia na posicio vertical, observando, sempre que possivel, as condi¢Bes sensoriais;
Tratando-se de alimentos cozidos (quentes), os mesmos devem ser reaquecidos adequadamente,
segundo os critérios tempo e temperatura (742C por 05 minutos); podendo ser mantidos no minimo a
60°C e consumidos rapidamente. Para a distribuigdo de alimentos frios (papas de frutas, etc.), manter a
temperatura a 102C ou menos.
E importante ressaltar que a distribuigdo é uma etapa onde os alimentos estdo0 expostos para consumo
imediato, porém sob controle de tempo e temperatura, para ndo ocorrer multiplicagdo microbiana e
protegida de novas contaminagtes.
0 ideal é diminuir a0 maximo o tempo intermedidrio entre a preparagdo e a distribuigdo, evitando outras
etapas de processamento, como por exemplo, resfriamento e reaguecimento.
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£ de total responsabilidade da Contratada a aquisicdo dos produtos de limpeza e a higieniza¢do em todas
as etapas, devendo observar os critérios estabelecidos na legislagdo vigente e também:

[e)

Assim como em outras dreas do SND, o funciondrio que presta servigos na area de lactario deve
ter culdados basicos relacionados com a saude, realizando avaliagdo médica periddica e retorno
sempre que necessdrio, e higiene corporal incluindo, banho didrio, cabelos limpos e protegidos,
unhas curtas e sem esmalte,dentes escovados, desodorantes sem perfume, auséncia de
maquiagem e adornos e, no caso de funciondrios do sexo masculino, sem barba e bigode.
Garantir que todos os manipuladores higienizem as maos antes de manusear qualquer alimento,
durante os diferentes estagios do processamento e a CAD mudanca de tarefa de manipulagdo;
No caso de uso de luvas e mascaras descartdveis, seguir corretamente a técnica recomendada;
Manter o uniforme sempre completo, bem conservado e limpo, e somente usada nas
dependéncias internas do local de servigo, sapatos fechados, limpos e bem conservados;

Com relagdo a paramentagdo, faz-se necessdrio higienizar adequadamente as méos, colocar
touca descartdvel, vestir sobre o uniforme avental limpo (alguns locais adotam o uso de avental
esterilizado ou descartdvel), colocar mascara descartdvel quando utilizada e ao final higienizar
novamente as maos;

A higiene das m#os é de suma importédncia pelo alto risco de transmissdo de infecgdo, deve ser
efetuada toda vez que o funciondrio entra no setor, em cada troca de fungio e durante a
operacionalizagio de manuseio de hora em hora. As mdos e antebragos devem ser massageados
e lavados com sabonete liquido neutro e inodoro, as unhas devem ser escovadas e bem
enxaguadas e ao final, secadas com ar quente ou com papel toalha descartavel, de preferéncia
na cor branca. Caso seja empregado sabonete anti-séptico, seguir a orientagdo do fabricante, A
escova de unha deve ser de uso individual, podendo ser descartavel, se ndo, apds cada uso deve
ser lavada e enxaguada em dgua corrente, autoclavada por 15 minutos a 1102C ou fervido por 15
minutos ou ainda imergido em solugio clorada a 200 PPM, também por 15 minutos. Recomenda-
se 0 uso de escovas de plasticos;

As luvas de manipulagio sdo recomendadas no preparo e manipulagdo de férmulas infantis
prontas para consumo, nas que ji sofreram tratamento térmico e naquelas que ndo sofrerdo.
Previamente, deve-se lavar e fazer anti-sepsia das m&os, e as luvas devem ser trocadas todas as
vezes que se retornar a uma atividade previamente interrompida. Por outro lado, ha que se
notar que se o local possui controle adequado em todos os aspectos de higiene, que envolvam o
processo de manipulag¢io (manipulador alimento/ utensilio), o uso da luva pode ser descartado,
porém & um método ndo muito adotado em nosso meio;

A luva para limpeza e manipulagdo de produtos quimicos serve de prote¢do ao manipulador e
deve ser exclufda do lactdrio, utilizada nos procedimentos de limpeza, lavagem de frascos,
mamadeiras e acessodrios, equipamentos, utensilios e higiene de drea e coleta de lixo;

Mdscara: recomendado quando seu uso ¢ correto e adequado, frisando-se que por ocasido do
seu emprego ndo se deve falar e a respiragio deve ser calma. A troca deve ser o mais frequente

possivel. Recomenda-se, para colocd-la, lavar as méos antes e depols. Posiciond-la de modo que
proteja as regldes nasal e bucal.

4.43.8.6.1. A higienizagiio das dreas do Lactdrio e do Posto de Coleta de Leite Humano é de responsabilidade da
empresa contratada em licitagdo para a limpeza hospitalar.
4.43.8.7. Controle microbioldgico

=
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De cada lote de Férmula Infantil preparada, devem ser reservadas amostras, conservadas sob refrigeragdo
(29C a 8¢C), para avaliagdo microbioldgica laboratorial.
As amostras para avaliagdo microbioldgica laboratorial devem ser estatisticamente representativas + 1 de

uma sessdo de manipulacdo, colhidas aleatoriamente durante o processo, caso 0 mesmo nao esteja
validado, sendo “n” o nimero de NE preparadas.

Recomenda-se reservar amostra de cada sessdo de preparagdo para contraprova, devendo neste caso, ser
conservada sob refrigeragdo (29C a 82C) durante 72 (setenta e duas) horas.

Sempre que o Contratante solicitar, deve ser realizada analise microblolégica das amostras de NE, que
ficardo as expensas da Contratada,

4.43.9.Leite materno
4.43.9.1. O lactario da Maternidade destina-se também a recepgdo, armazenamento, descongelamento,

porcionamento e distribui¢do do Leite Humano Ordenhado (LHO) seja ele cru ou pasteurizado. A execugdo dos

servigos compreende, desde a prescrigdo dietética, auxilio na recepgio do LHO e materiais, descongelamento,
porcionamento e envase, armazenamento, distribuigdo.

4.43.9.2. Entre os leites humanos, destacam-se: o colostro, o leite de transi¢do e o leite maduro.

4.43.9.3. Os leites humanos utilizados no hospital sdo denominados Leite Humano Ordenhado Cru (LHOC) e Leite
Humano Ordenhado Pasteurizado (LHOP).

4.43.9.4, Aquisi¢do e recebimento

4.43.9.4.1.A CONTRATADA auxilia no recebimento de LHOC e LHOP, anotando lotes, quantidades (volume), data
de validade, de ordenha ou de pasteurizagéo.

4.43.9.4.2. A CONTRATADA fica responsével por higienizar as caixas térmicas e gelox que transportam o LHO.
4.43.9.5. Armazenamento

4.43.9.5.1.A CONTRATADA fica responsavel por organizar os LHOP por ordem de data de validade no freezer
localizado no estoque do Lactario.

4.43.9.6. Preparo, porcionamento, transporte e distribuigdo

4.43.9.6.1.A CONTRATADA fica responsével por preparar os LHO com aditivo e porcionar todos os LHO de acordo
com prescrigdes médicas, na quantidade adequada para que nao haja desperdicio de LHO.

4.43.9.6.2.A CONTRATADA fica responsével pelo transporte interno no Hospital do LHO até o leito do paciente e a
distribuicéio, atentando sempre para o tempo de distribuicdo e a temperatura do LHO que ndo pode ser maior que
5TE.

4.43.9.6.3.Todo o material para porcionamento e envase do LHO é fornecido pela CONTRATANTE.

5. OBRIGAGOES E RESPONSABILIDADES DA CONTRATADA
5.1. Regras Gerais

5.1.1. Designar por escrito, no ato do recebimento da Autorizagdo de Servigos, preposto(s) que tenha(m)
poderes para resolu¢do de possiveis ocorréncias durante a execugdo do contrato;

5.1.2.Para a execugdo dos servigos deverdo ser observados os conceitos, classificagdo das dietas Hospitalares,
tipos, técnicas, procedimentos e métodos para a producgdo, armazenamento e distribuigdo de refeices,
convencionadas neste Termo de Referéncia e seus anexos, além da localizagdo, frequéncia e horarios;

5.1.3.A refei¢des a serem transportadas, deverdo seguir todos os critérios de higiene e controle de qualidade, assim
como, transporte adequado das mesmas segundo normas e legislagdo vigente.

5.1.4.Deveriio ser cumpridas as Instrugdes, Normas Técnicas, Manuais e demais orlentagdes do 6rgdo
fiscalizador e/ou executores do contrato, salvo as que infringirem normas legais.

5,1.5.Prestar os servicos dentro dos pardmetros e rotinas estabelecidos, fornecendo todos os produtos e
materiais usuais em producdo, manipulagio e distribuigdo de refei¢des, tais como: géneros alimenticios,
utensilios de uso e reuso, materiais de limpeza, embalagens descartdveis, equipamentos de protegdo individual
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descartdvel (para manipulagdo de alimentos), profissionais e equipamentos necessdrios a produgdo e

distribuigdo de refeigdes; '

5.1.6. Os vefculos envolvidos na execuciio dos servigos deverdo ser de responsabilidade da CONTRATADA;

5.1.7.Prestar esclarecimentos que |he forem solicitados e atender prontamente as reclamagbes de seus

servicos, sanando-as no menor tempo possivel;

5.1.8. Responsabilizar-se por eventuais paralisages dos servigos, por parte dos seus funciondrios, sem repasse

de qualquer 6nus & Contratante, para que ndo haja interrupgdo dos servigos prestados;

5.1.9. Manter sigilo, sob pena de responsabilidade civil, penal e administrativa, sobre todo e qualquer assunto

de interesse do Contratante ou de terceiros de que tomar conhecimento em razéo da execugio do objeto

deste Termo de Referéncia, devendo orientar seus empregados nesse sentido.

5.1.10. Emitir relatérios dos procedimentos e servigos realizados diariamente e ao final de cada més emitir

Relatério Consolidado de Mediciio, o qual se constitui em subsidio para a Avaliagio dos servigos realizados;

5.1.11.Submeter-se a fiscalizagdo permanente dos executores do contrato designados pela Contratante;

5.2.12. Responsabilizar-se pelo abastecimento e despesas com consumo de gés (GLP). utilizado nas dreas de

Producio de Alimentagio e Nutrigdo Hospitalar (Convencional, Dietas Especializadas e Férmulas Lacteas);

6. OBRIGAGOES E RESPONSABILIDADES DA CONTRATANTE

6.1.Disponibilizar a Contratada as dependéncias e instalagdes fsicas destinadas ao preparo e distribuigdo das
refeigbes, bem como a manutengéo predial, custos com energia elétrica e abastecimento de dgua e também a
limpeza das caixas d’agua;

6.2.A Contratante colocard a disposigdo da Contratada, as instalagdes do servigo de nutrigdo;

6.3.Analisar e aprovar os carddpios de dietas gerais, especiais e de alimentagdo infantil elaborados pela
Contratada, assim como as eventuais alteragdes que se fagam necessérias, a qualquer tempo;

6.4.Facilitar exerclcio das funcdes da Contratada, promovendo o bom entendimento
entre seus funcionirios e os da Contratada e cumprindo suas obrigagdes estabelecidas neste
contrato;

6.5.Inspecionar os materiais de consumo, os produtos quimicos empregados na higienizagdo dos utensilios
e instalagoes;

6.6.Disponibilizar a Contratada todas as normas e/ou rotinas de seguranga vigentes na Fundagéo Municipal
Irene Siqueira Alves — Vovo Mocinha — Fungota;

6.7.Prestar aos funcionarios da Contratada as informagdes e esclarecimentos que,eventualmente, venham a
ser solicitados e que digam respeito a natureza dos servigos que tenham a executar;

6.8.Notificar a Contratada de qualquer irregularidade encontrada no fornecimento dos servigos;

6.9.Solicitar a Contratada a substituicdo de quaisquer equipamentos, materials, utensilios e ferramentas,
considerados ineficientes ou obsoletos ou gue causem prejuizos aos servigos executados;

6.10.Comunicar por escrito a Contratada, qualquer falha ou deficiéncia do servigo,exigindo a imediata
correcdo;

6.11.Exercer a gestdo e fiscalizagdo do contrato de forma a assegurar a perfeita execugéo dos servigos dentro
do estabelecido nas especificagBes técnicas, com controle das medigOes e atestados de avaliagdo dos servigos;
6.12.Conferir e aprovar o quantitativo das refeigbes efetivamente fornecidas/distribuldas;

6.13.Exercer a fiscalizagiio dos servicos por meio de servidor especialmente designado,na forma prevista na Lei
n’ 8.666/93;

6.14.Fornecer a Contratada um "Formulério de Ocorréncias";

6.15.Receber da Contratada as comunicagdes registradas nos “Formuldrios de Ocorréncias” devidamente
preenchidos, assinados e carimbados, encaminhando-os aos setores competentes para as providéncias cabiveis;
6.16.Avaliar mensalmente a planificagio (programacio, execugdo e supervisdo permanente) dos servigos
a serem executados pela Contratada.

6.17.Encaminhar, para liberagdo de pagamento, as faturas aprovadas da prestagdo de servigos, apds conferencia,
6.18.Entregar a Contratada quando do inicio da prestacio do servigo, relagdo onde conste:descrigdo e estado de

conservagio da area e relagiio de utensilios existentes na cozinha e despensas (se existirem na unidade), registrando /
também as condigbes dos mesmos.

e T e T

Rua Carlos Gomes n? 1.610 — Centro — Araraquara-SP = CEP: 14,801-340 - Fone: 3305-1530 Fl 43
comprasfungota@araraquara.sp.gov.br



' Fun Fundagao Municipal Irene Slquelra Alvesh vo Mo
Ty ; Maternidade Gota de Leite de Araraquara

: o A
ARARAQUARA

6.19.Efetuar os pagamentos devidaos, de acordo com o estabelecido neste contrato.

7.DA RESPONSABILIDADE CIVIL

7.1.A Contratada reconhece que é a Unica e exclusiva responsavel civil e criminal por danos ou prejuizos que vier a
causar ao Contratante, propriedade ou pessoa de terceiros, em decorréncia da execu¢do do objeto, ou danos advindos
de qualquer comportamento de seus empregados em servigo, correndo as suas expensas, sem quaisquer dnus para
o Contratante, ressarcimento ou indenizagdes que tals danos ou prejuizos possam causar.

7.2.Responsabilizar-se-d  Unica, integral e exclusivamente pelo bom estado e hoa qualidade dos
alimentos, refeigdes e lanches servidos, respondendo perante a Administragdo do Contratante, por ocorréncia de

qualquer alimento, condimento e/ou ingredientes contaminados, deteriorados ou de qualquer forma incorreta
e/ou inadequados para os fins previstos no presente contrato.

8. CONSIDERACOES GERAIS

8.1.Ndo serlio admitidas declaragbes posteriores de desconhecimento de fatos, no todo ou em parte, que
venham a impedir ou dificultar a execugéo dos servigos.

9. 0 Termeo de referéncia foi elaborado pelos seguintes colaboradores da Fundagdo: Emanuelle Laureni — Diretora

Tecnica, Rosimeire de Jesus Pereira — Assessora Hospitalar e Natalya de Souza Borges — Nutricionista e Elenilze
Mara dos Santos — Assistente Administrativa.
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ANEXO ||
MINUTA DO CONTRATO
PREGAO ELETRONICO N° 005/2018
PROCESSO LICITATORIO. N2005/2018
CONTRATO N° - LIVRO - FLS. , Aos DE
DE , na FUNDACAO MUNICIPAL IRENE SIQUEIRA ALVES - VOVO MOCINHA -

FUNGOTA ARARAQUARA inscrita no CNPJ n2 14.986.862/0001-40 estabelecida na Rua Carlos Gomes n2
1,610 , CEP: 14801-340 - Centro - Araraquara/SP, foi lavrada o presente CONTRATO, conforme
deliberacdo do Pregdo Eletrénico n2 /2017, e do respectivo resultado publicado no Didrio Oficial
do Estadoem _ / / , homologado em __/_ /  ,do Processo n® /2017, que vali
assinada pela Superintendente Dra. Xxx, brasilelra, casada, portadora do RG ne

e CPF n@ de ora em diante denominado
CONTRATANTE; e, de outro lado, a empresa , inscrita
no CNPJ sob n2 , com contrato registrado na JUNTA COMERCIAL sob o n.2

em , estabelecida a ne

___, na cidade de / neste ato representada pelo seu sdcio proprietdrio
) profissdo . nacionalidade

, portador da cédula de identidade RG n® , @ CPF n?

, residente na ne na cidade de

/ , doravante denominada CONTRATADA, contrato este, que obedecerd as

seguintes cldusulas ou condigdes que mutuamente se obrigam:

Conforme Processo Licitatorio ne KAXXXAXXKX, e de acordo com o] Edital

do Pregdo n.2 xx/2018, Termo de Referéncia e seus anexos, fica o referido objeto ADJUDICADO a
CONTRATADA por decisdo da Administragdo através despacho de __ de de
publicado em ___ de de

)

; de conformidade com as demais especificagBes contidas
no EDITAL, a Contratante e a Contratada celebram o presente contrato, nos termos da Lei n? 8.666,
de 21 de junho de 1993, Lel Federal n® 10.520/02, Lei Complementar Federal n2? 123/06, Decreto

Municipal n2 8.257/05 e Lei Orgénica do Municipio de Araraquara, mediante as Cldusulas e condicdes
estabelecidas a seguir:

1.CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO

1.1. objeto da presente licitagdo & a escolha da proposta mais vantajosa para a contratagiio de Prestacio
de Servigos Continuos de Nutrigdo e Alimentagio Hospitalar, visando ao fornecimento de dieta geral,
dietas especiais, dietas enterals e férmulas infantis destinadas a pacientes internados e em observagéo,
acompanhantes legalmente instituidos {(Lei Federal n2 8.069. de 13/07/90 e Lel Federal n.2 10.741, de
01/10/03), refeicBes para funciondrios autorizados e residentes segundo normas e legislacdes
pertinentes na descricdo do Servigo de Nutrigdo e Dietética, assegurando uma alimentagio
balanceada e em condigBes higiénico-sanitérias adequadas englobando a operacionalizagio e
desenvolvimento de todas as atividades de produggo, distribuigdo, administrativas e de apoio & nutrigdo
clinica e ambulatorial, para, a Maternidade Gota de Leite, UPA CENTRAL “Amélia Bernardini Cutrale”,
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UPA VILA XAVIER “Dr. Antonio Alonso Martinez”, UPA VALE VERDE “Nefdlia de Olivelra
Lauar”gestados pela Fundagdo Municipal Irene Slqueira Alves Vové Mocinha e seus Anexos

2. CLAUSULA SEGUNDA - DO REGIME DE EXECUCAO

02.01. Os critérios acerca da Prestacio de Servicos de Nutricdo e Alimentagdo estdo previstos no
Anexo | - Termo de Referéncia e Edital.

02,02, A utilizagdo das dependéncias do CONTRATANTE, onde a alimentagdo serd preparada, porcionada

e distribuida; podendo ser alterado local de preparo e porcionamento, desde que Diretoria Executiva
opte e que haja um consenso entre ambas as partes.

02.03. Fica absolutamente vedado qualquer faturamento por parte de terceliros.

CLAUSULA TERCEIRA - DA VIGENCIA

3.01. O prazo de vigéncia deste Contrato é de 12 (doze) meses, a contar da de sua assinatura, podendo
ser prorrogado por iguais e sucessivos perfodos subseqlientes mediante termos aditivos, até o limite de

60 (sessenta) meses, apds a real necessidade e com vantagens a Administrag8o, na forma do artigo 57, Il
da Lel Federal n?. 8.666/93.

03.02, O licitante classificado em primeiro lugar, terd o prazo de 05 (cinco) dias, a contar da data do
recebimento da convocagéo pela Administragdo, para assinar este Contrato ou aceltar o instrumento

equivalente, conforme o caso. O prazo de convocagéo podera ser prorrogado uma Unica vez, por igual
perfodo, desde que ocorra motivo justificado.

CLAUSULA QUARTA — VALOR DO CONTRATO ESTIMADO

04.01.A CONTRATADA se obriga a executar os servicos objeto deste contrato pelo valor estimado de RS
( ).

04.02. No valor estdo inclufdas todas as despesas ordindrias diretas e Indiretas decorrentes
da execugdo do objeto, inclusive tributos e/ou Impostos, encargos socials, trabalhistas,
previdencidrios, fiscals e comerciais incidentes, taxa de administraggo, frete, seguro e outros necessarios
ao cumprimento integral do objeto da contratacdo.

04.03. O pagamento serd feito pelo total do consumo efetivo mensal (varlando de acordo com a
taxa de ocupagiio), separado por unidades, Maternidade, UPA Central, UPA Vila Xavier e UPA Vale

Verde o qual serd conferido pelo setor responsavel por cada unidade, com notas fiscals separadas
também por Unidade.

CLAUSULA QUINTA - DA DOTAGAO ORCAMENTARIA

05.01.0s recursos financeiros para atendimento das despesas oriundas do presente contrato serdo
atendidos por verbas constantes do orcamento xxx

CLAUSULA SEXTA — PAGAMENTO
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06.01. O prazo para pagamento serd de até 30 (trinta) dias, apds o més subseqiiente, mediante a

entrega da nota fiscal/fatura, acompanhada dos demais documentos comprobatérios do cumprimento
das obrigag@es da Contratada.

06.02. O pagamento somente sera efetuado apds o atesto, pelo responsavel pela fiscalizagfio do
Contrato, designado pela Contratante, na Nota Fiscal/Fatura apresentada pela Contratada, que conterd

o detalhamento dos servigos executados e serd acompanhada dos demais documentos exigidos no Termo
de Referéncia.

06.03. Havendo erro na apresentagdo da Nota Fiscal/Fatura ou dos documentos pertinentes a
contratagdo, ou, ainda, circunstdncla que impega a liquidagdo da despesa, o pagamento ficard
pendente até que a Contratada providencie as medidas saneadoras. Nesta hipdtese, o prazo para

pagamento iniciar-se-a apds a comprovagdo da regularizagdo da situagdo, ndo acarretando qualguer
Onus para a Fundagdo.

06.04. Os pagamentos serdio efetuados mediante crédito em conta corrente devendo o fornecedor

informar o nimero do banco, da agéncia e conta bancéria, ou através de banco credenclado, a critério
da Administracdo.

CLAUSULA SETIMA — DO REAJUSTE

07.01. Decorridos 12 (doze) meses da data da assinatura do contrato e demonstrada
analiticamente a varlagdo dos componentes dos custos do contrato, devidamente justificada pela
CONTRATADA, apresentando inclusive a Memdria de Calculo e Planilhas apropriadas para
andlise e posterior aprovagdo da CONTRATANTE, o valor do contrato poderd ser reajustado,
pela variagéo do IGPM-FGV, de acordo com RPC da Fundag3o.

07.02. A CONTRATANTE devera assegurar-se de que os pregos contratados sdo compativels

com aqueles praticados no mercado, de forma a garantir a continuidade da contratagio mais
vantajosa.

CLAUSULA OITAVA. - DAS OBRIGAGOES DA CONTRATANTE

08.01. Fornecer a Contratada todos os elementos indispensdveis a execugédo dos trabalhos.

08.02. Orientar, acompanhar e fiscalizar a atuagdo da Contratada.
08.03. Esclarecer, por escrito, as dlvidas que lhe sejam apresentadas pela Contratada.,

08.04. Se manifestar, por escrito, sobre os relatérios e demais elementos fornecidos pela Contratada,

bem como, exigir a adoglo de providéncias necessdrias a corregiio de falhas ou defeitos verificados nos
Servicos.

/ |
08.05. Outros critérios acerca das Obrigagbes da Contratante na Prestagiio de Servicos de Nutriciio e e, é
Alimentagdo estdo previstos no Anexo | - Termo de Referéncia, /

CLAUSULA NOVA - DAS OBRIGAGCOES DA CONTRATADA

. L AR S T OB L WSS WAL |
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09.01. Atender os pardmetros técnicos e legais adequados.

09.02. A Contratada deverd manter durante toda a execugdo do contrato, todas as condices de
habilitagdo e qualificagio exigidas na licitagdio, nos termos do art, 55, Inciso XIIl da Lel de Licitagdes.

09.03. A CONTRATADA arcard com todos encargos incidentes, sejam da seguridade social, trabalhista,
tributaria, fiscal, securitdria, comercial, civil, criminal, previdencidria, de acidentes de trabalho, ou
indenizagbes de qualquer natureza devidas a seus empregados, dirigentes, prepostos envolvidos no
trabalho pertinente ao objeto de licitagdo, bem como responderd por quaisquer danos ou prejufzos

porventura causados ao CONTRATANTE ou a terceiros, eximindo-se a CONTRATANTE de qualquer
responsabilidade soliddria ou subsididria.

09.04. A Fundagdo Municipal Irene Slqueira Alves - Vové Mocinha - FunGota Araraquara poderd

solicitar complementacio de documentagdo referentes 3 execu¢do do contrato para sanar eventuals
duvidas surgidas no decorrer do processo.

09.05. Qutras regras referente as obrigagBes da CONTRATADA sio as estabelecidas no Anexo | - Termo de
Referéncia.

CLAUSULA DECIMA - DA SUBCONTRATACAO

10.01. € vedado & CONTRATADA ceder, transferir ou subcontratar total ou parcialmente o objeto deste

contrato sem estar expressamente autorizada por escrito pela FUNDAGAO MUNICIPAL |RENE SIQUEIRA
ALVES —VOVO MOCINHA ~ FUNGOTA ARARAQUARA.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - GARANTIA CONTRATUAL

11.01. A Contratada deverd apresentar comprovante de prestagdo de garantla em até 15 (quinze) dias
consecutivos apds a assinatura do contrato, prorrogados por igual perfodo a critério da Fundagdo. Serd
exigida garantia para a execugio do contrato, na forma do artigo 56 da Lei Federal ne, 8.666/93, no
percentual de 1% (cinco por cento) do valor total do contrato, a fim de assegurar a Fundacdo o fiel
cumprimento de todas as obrigaces direta ou indiretamente vinculadas ao contrato.

11.01.02 Essa garantia poderd ser realizada através de Seguro.

11.03. Em caso de encerramento da vigéncia do contrato, ou rescisio contratual, a Fundacdo

reterda a garantia prestada, até se verifique o pagamento pela Contratada das verbas
rescisérias decorrentes da contratagéo,

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - DAS SANCOES
12.01. O licitante que deixar de entregar quaisquer documentos exigidos no Edital ou apresentar

documentacio falsa para o certame, ensejar o retardamento da execucdo de seu objeto; ndo mantiver a
proposta ou lance; ndo celebrar o contrato ou instrumento equivalente; falhar ou fraudar a execugdo do
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contrato; comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude fiscal, ficard impedido de licitar e
contratar com a FUNDAGAO MUNICIPAL IRENE SIQUEIRA ALVES — VOVO MOCINHA — FUNGOTA
ARARAQUARA, pelo prazo de até 05 (cinco) anos, garantida a prévia defesa, sem prejulzo das multas
previstas em edital e no contrato e das demais cominacg@es legais.

12.02. O licitante sujeitar-se-d, ainda, as sangdes de: adverténcia, multa e declaragéio de inidoneidade,
sendo que as sangbes de suspensdo descritas no item anterior e declaragiio de inidoneidade poderio
ser cumuladas com multa, sem prejuizo da rescisdo contratual.

12,03. As multas poderdo ser cumulativas, reiteradas e aplicadas em dobro, sempre que se repetir o
motivo.

12.04. Ocorrendo atraso na execugdo/entrega do objeto contratado serd aplicada multa moratdria de
0,3% (zero virgula trés por cento) do valor total do contrato por dia de atraso, até o limite de 20 % (vinte
por cento) sobre o valor total do contrato.

12.05. No descumprimento de quaisquer obrigagdes licitatorias/contratuals, poderd ser aplicada multa
indenizatdria de 10% (dez por cento) do valor total do objeto licitado.

12.06. A multa, aplicada apés regular processo administrativo, serd descontada da(s) fatura(s), cobrada

judicialmente ou extrajudicialmente, a critério da Fundagio Municipal Irene Siqueira Alves — Vovd
Mocinha - FunGota Araraquara.

12,07. Da inten¢do de aplicagdo de quaisquer das penalidades previstas, serd concedido prazo para
defesa prévia de 10 (dez ) dias da abertura de vista.

12.08. Aplicagdo da sangdo de acordo com o disposto no art.92 do Decreto Municipal n2 8,257/05.

12.09. As penalidades serdo obrigatorfamente registradas, esgotada a fase recursal, no Cadastro de

Fornecedores do Municipio, no caso de impedimento do direito de licitar e contratar, o licitante terd seu
cadastro cancelado por igual perfodo.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - DA RESCISAO

13.01. O contrato poderd ser rescindido de pleno direito e para todos os fins em caso de liquidagiio ou
dissolugdo; concordata ou decretagdo de faléncia da Contratada; independentemente de aviso;
notificagdo ou interpelagdo judicial ou extrajudicial, podendo, ainda, ser rescindido unilateralmente pela
Contratante nas hipoteses e condigdes previstas na Lel Federal n2 8.666/93 e alteracdes posteriores.

13.02. O contrato poderd ser rescindido, assegurada a ampla defesa, os seguintes casos:
a) Inadimplemento das cldusulas contratuais;
b) Razdes de interesse plblico, devidamente comprovadas;
c) Ocorréncia de caso fortuito ou de forga maior, devidamente comprovada,

13.03. A rescisdo do contrato poderd ser determinada:

13.04. Por ato unilateral da FUNDACAO MUNICIPAL IRENE SIQUEIRA ALVES - “VOVO MOCINHA” -
MATERNIDADE GOTA DE LEITE DE ARARAQUARA, no casos supra citados;

Saatty P B s A R S N R
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13.05. Por acordo entre as partes, desde seja conveniente & Administragdo;

13.06. Judicialmente, nos termos da legislacio vigente,

13.07. A rescisdo contratual decorrente do ndo cumprimento das obrigagdes do Edital poderé acarretar
a Contratada, a critério da FUNDAGCAO MUNICIPAL IRENE SIQUEIRA ALVES — VOVO MOVINHA -
FUNGOTA ARARAQUARA, a aplicagéo de multa de 10% (dez por cento) do valor global do contrato,
independentemente das penalidades administrativas a serem impostas.

13.08. A multa prevista no item anterior ndo tem cardter compensatério e, conseqiientemente, o seu
pagamento ndo exime a Contratada da reparagéo dos eventuais danos, perdas ou prejufzos que seu ato

punivel causar a FUNDAGCAO MUNICIPAL IRENE SIQUEIRA ALVES — VOVO MOCINHA — FUNGOTA
ARARAQUARA.

CLAUSULA DECIMA QUARTA DISPOSICOES LEGAIS

14.01. 530 adotadas pelas partes contratantes as disposigdes legais aplicéveis 4 espécie e relacionadas
na Lei Federal n® 8.666/93, atualizada por legislagdes posteriores; na Lel Orgénica do Municipio de
Araraquara, na Lel Federal n? 10.520/02 e no Decreto Municipal n¢ 8.257, considerados integrantes do

Contrato o EDITAL, a PROPOSTA da CONTRATADA, e todos os documentos, papéis ou elementos outros
a eles ligados.

14.02 Aos casos omissos aplicar-se-d0 as demals disposigBes constantes do Decreto n2
5.450/2005, da Lei n® 10.520/2002 e da Lei n? 8.666/1993, com suas posteriores alteracdes;

CLAUSULA DECIMA QUINTA - DO FORO

15.01. Fica eleito o Foro da Comarca de Araraquara, renunciando a outros por mais privilegiados que
sejam para dirimir as quest&es oriundas deste contrato.

E, assim, por estarem justos e contratados, lavrou-se o presente instrumento, que depois de lido e
achado conforme, vai assinado pelas partes e por duas testemunhas para que produza os efeitos legais.

Araraquara, de de

DIRETORIA EXECUTIVA
FUNDACAD MUNICIPAL IRENE SIQUEIRA ALVES — VOVO MOCINHA — FUNGOTA ARARAQUARA

<REPRESENTANTE LEGAL DA CONTRATADA>
TESTEMUNHAS:

e e BT ) B2 ki S VIl DAL IR B L R S e ST U A
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ANEXO 1l

MODELO DE DECLARAGCAO

DE CUMPRIMENTO DO DISPOSTO NO INC. XXXIll DO ART 72 DA CONSTITUICAO FEDERAL

PREGAO ELETRONICO REGISTRO DE PRECOS N2 XXX/2018

PROCESSO LICITATORIO N° XXX/2018

............................................................................................................... iy com sede na
................................................................ PSS, S, N——————— ne, G C.N.P.J. ne.
........................................................................... , por intermédio de seu representante legal
......................................................... portador(a) do R.G. N2, .....ccccovrvrvennnn. @ do CPF P2, srsvsmissnvinnniieers DECLARA,

para fins do disposto no inciso V do art. 27 da lei n2. 8.666, de 21 de Junho de 1993, acrescido pela lei n2. 9.854, de 27
de outubro de 1999, que ndo emprega menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre,

Ressalva: () emprega menor, a partir de quatorze anos, na condicio de aprendiz ( )

Em caso afirmativo, assinalar a ressalva acima.

Araraquara, de de 2018.

Assinatura do responsével pela empresa proponente

Nome Legivel:

RG:

OBS.: esta declaragdo deverd ser no original e em papel timbrado da empresa
e S DI R S P P mm— . Tt
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ANEXO IV

DECLARACAO DE ENQUADRAMENTO DE MICROEMPRESA OU EMPRESA DE PEQUENO PORTE OU DE
REENQUADRAMENTO

.................................................................. ynscritano CNPI N oo v
....... , por intermédio de seu representante legal, o (a) Sr. (@) .. ..o viv i
o

portador (a) da Carteira de Identidaden2 .. .......... soon o @O CNPF AL o v sin sy e R , DECLARA,

para fins de participagdo na Pregdo Eletronico n / , sob as sancdes administrativas cablveis e sob as
penas da lei, que esta empresa, na presente data, é considerada:

( ) MICROEMPRESA, conforme Inciso | do artigo 32 da Lel Complementar n? 123, de
14/12/2006;

() EMPRESA DE PEQUENO PORTE, conforme Inciso | do artigo 32 da Lel Complementar n2
123, de 14/12/2006;

() REENQUADRAMENTO,

Declara ainda que a empresa estd exclulda das vedagbes constantes do pardgrafo 4¢ do artigo 32 da Lei Complementar
ne 123, de 14 de dezembro de 2006.

..........................................................

(representante legal)

OBSERVACAO:

|
1) Assinalar com um “X” a condiciio da empresa. [ /

B2 o s s S AP R AT AN JIaa = 5 T L el
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ANEXO V

MODELO
(ESTE DOCUMENTO SO SERA PREENCHIDO NA OCASIAO DA ASSINATURA DO CONTRATO)

PREGAO ELETRONICO REGISTRO DE PRECOS N2 XXX/2018

PROCESSO LICITATORIO N° XXX/2018

DECLARACAO DE DOCUMENTOS A DISPOSICAO DO TRIBUNAL

CONTRATANTE:
CNPJ N2:

CONTRATADA:
CNPJ N2:

CONTRATO N° (DE ORIGEM):
DATA DA ASSINATURA:
VIGENCIA:

OBJETO:

VALOR (R$):

Declaro, na qualidade de responsével pela entidade supra epigrafada, sob as penas da Lei, que os demais documentos
originais, atinentes & correspondente licitacio, encontram-se no respectivo processo administrativo arquivado na
origem a disposi¢do do Tribunal de Contas do Estado de Sdo Paulo, e serdo remetidos quando requisitados,

LOCAL e DATA: ARARAQUARA,

RESPONSAVEL:

CARGO:;

E-MAIL:

m . TassEs SRS L T I A 8 R N
Rua Carlos Gomes n? 1,610 — Centro — Araraquara-SP — CEP: 14.801-340 — Fone: 3305-1530 FI 15
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ANEXO VI
MODELO DE DECLARAGAO DE QUE CUMPRE PLENAMENTE OS REQUISITOS DE HABILITAGAO.

MODELO DE DECLARAGAQ DE PLENO ATENDIMENTO AOS REQUISITOS DE HABILITAGAO

“DECLARACAO”

A

Fundagdo Municipal Irene Siqueira Alves — Vové Mocinha - FUNGOTA
At. = Sr. Pregoeiro e Equipe de Apoio

PROCESSO N XXXX/2018 ~ PREGAO N.2 XXX/2018.

(Razdo Social da Empresa), estabelecida na ....(endereco completo)....,
inscrita no CNPJ sob 0. vovvvieviiiiinn, , heste ato representada pelo seu (representante/socio/procurador), no uso de
suas atribuicOes legais, vem DECLARAR, para fins de participagiio no processo licitatério em pauta, sob as penas da
Lei, que cumpre plenamente aos requisitos de habilitagio.

Por ser verdade assina a presente.

................... PRTITT CCRRRRNN , [ SRR TONNRISI - 2. o), -

Razdo Social da Empresa :
Nome do responsavel/procurador
Cargo do responsavel/procurador

N.” do documento de identidade

SRR TR R T ST T T T T
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ANEXO VII

MODELO DECLARAGAO DE SITUAGAO REGULAR NO MINISTERIO DO TRABALHO
A
FUNDACAO MUNICIPAL IRENE SIQUEIRA ALVES VOVO MOCINHA - FUNGOTA

AL. Sr. Pregoeiro e equipe de apoio

PROCESSO N2, xxxx/2018 ~ PREGAO ELETRONICO N. 2 xxxx/18,

Eu, , representante

legal da Empresa , Interessada em participar no processo licitatdrio acima
identificado, da Prefeitura Municipal de Araraquara - Secretaria Municipal de Satide, DECLARO sob penas da Lel,
que nos termos do Pardgrafo 62 do Artigo 27 da Lei Estadual n® 6.544, de 22 de novembro de 1.989, a mesma

encontra-se em situagdo regular diante o Ministério do Trabalho, no que se refere & observancia do disposto XXX
do Artigo 72 da Constituigio Federal,

(cidade) de de

Representante legal
Nome
Cargo

M ° R T T o S TR AN M2t
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ANEXO ViII
DECLARACAO DE CIENCIA DOS SERVICOS
A
FUNDAGAO MUNICIPAL IRENE SIQUEIRA ALVES — VOVO MOCINHA - FUNGOTA
EDITAL N2 005/2018

PROCESSO N¢: 005/2018

Declaro, sob as penas da lej e para o fim especifico de habilitagdo da empresa

ourazdo social da licitante)........ na presente licitagdo, promovida para o prestacio de

servicosespecificados no Anexo | ao Edital respectivo, que a empresa estd ciente dos servigos a

seremprestados, bem como dos locais de sua execugdo.,
Declara ainda o pleno conhecimento da clausula 12.2 do presente certame.

Assim sendo, para os fins que se fizerem de direito, e por possuir poderes legais para tanto,

firmo a presente.

Local, data

Razdo Social da Empresa
Nome do responsavel/procurador
Cargo do responsdvel/procurador

N¢ do documento de identidade

25 SE = = el TR 5 Ll S 7 A
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ANEXO IX
Planilha de Refei¢des - Maternidade Gota de Leite
Tipo de refei¢do QT Quantidade Valor Unitério Valor Total
Anual estimada
1 Dieta Geral Paciente Adulto
Desjejum Unid 10800
Colagio Unid 10800
Almogo Unid 10800
Lanche Unid 10800
Jantar Unid 10800
Ceia Unid 10800
2 Dieta Leve Paciente Adulto
Desjejum Unid 720
Colacéo Unid 720
Almogo Unid 720
Lanche Unid 720
Jantar Unid 720
Ceia Unid 720
3 Dieta Pastosa Paclente Adulto
Desjejum Unid 360
Colagdo Unid 360
Almogo Unid 360
Lanche Unid 360
Jantar Unid 360
Ceia Unid 360
4 Dieta Liquidificada Paclente Adulto
Desjejum Unid 360
Colagdo Unid 360
Almogo Unid 360
Lanche Unid 360
Jantar Unid 360
Ceia Unid 360
5 Dieta Liquida Paciente Adulto
Desjejum Unid 360
Colagdo Unid 360
Almogo Unid 360
Lanche Unid 360
Jantar Unid 360
i
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Ceia Unid | 360 l

6 Dieta Hiposséddica Paciente Adulto
Desjejum Unid 1800
Colagdo Unid 1800
Almogo Unid 1800
Lanche Unid 1800
Jantar Unid 1800
Ceia Unid 1800

7 Dieta Diabética Paciente Adulto
Desjejum Unid 1080
Colagdo Unid 1080
Almogo Unid 1080
Lanche Unid 1080
Jantar Unid 1080
Ceia Unid 1080

8 Alimentagdo Infantil 0 a 2 anos
Papa de fruta kilo 14,4
Sopa litro 468
Mamadelra Simples litro 540
Mamadeira Especial | litro 936
Mamagdeira Especial Il litro 360

9 Dieta Geral Infantil - 2 a 12 anos
Desjejum Unid 720
Colagdo Unid 720
Almogo Unid 720
Lanche Unid 720
Jantar Unid 720
Cela Unid 720

10 Dieta Leve Infantil - 2 a 12 anos
Desjejum Unid 720
Colagio Unid 720
Almogo Unid 720 V
Lanche Unid 720
Jantar Unid 720
Ceia Unid 720
11 Dieta Pastosa Infantil 2 a 12 anos
Desjejum Unid 360
Colagdo Unid 360
Almogo Unid 360
S
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Lanche Unid 360
Jantar Unid 360
Ceia Unid 360
12 Dieta Liquidificada Infantil -2 a 12 anos
Desjejum Unid 360
Colagdo Unid 360
Almogo Unid 360
Lanche Unid 360
Jantar Unid 360
Ceia Unid 360
13 Dieta Liquida Infantil -2 a 12 anos
Desjejum Unid 360
Colagiio Unid 360
Almogo Unid 360
Lanche Unid 360
Jantar Unid 360
Ceia Unid 360
14 Dieta Diabética Infantil 2 a 12 anos
Desjejum Unid 360
Colagéo Unid 360
Almogo Unid 360
Lanche Unid 360
Jantar Unid 360
Ceia Unid 360
15 Nutri¢do enteral
Normal Sistema Aberto Unid 360
Normal Sistema Unid 720
Fechado
16 Alimentagdo Acompanhante
Desjejum Unid 10800
Almogo Unid 10800
Jantar Unid 10800
17 Alimentag&o Funciondrios \
Desjejum Unid 28800
Almogo Unid 10800
Lanche Unid 12240
Jantar Unid 12600
18 Kit Lanche exames - Paciente Externo
Desjejum Unid 5400

q:r\
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19 Apoio a Administragdo
Café litro 1080
Kit reunido unid 360

20 Apoio Hospitalar
Café litro 1080
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Planilha de Refeigdes - UPA CENTRAL “Amélia Bernardini Cutrale”

ANEXO X

Upa Tipode |QTD| Quantidade Valor Unitério Valor Total
Central refeigdo Anual estimada

1 Dieta Geral para funciondrios
Almogo Unid 5760
Jantar Unid 11160

2 Dieta Geral PacienteAdulto
Desjejum | Unid 2880
Almogo Unid 3960
Jantar Unid 4320

3 Dieta Leve Paciente Adulto
Desjejum | Unid 360
Almogo Unid 720
lantar Unid 720

4 Dieta Pastosa Paciente Adulto
Desjejum | Unid 360
Almogo Unid 720
Jantar Unid 720

5 Dieta Hipossddica Paciente Adulto
Desjejum | Unid 360
Almogo Unid 720
Jantar Unid 720

6 Dieta Diabética Paciente Adulto
Desjejum | Unid 360
Almogo Unid 1080

L Jantar Unid 1080
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Rua Carlos Gomes n? 1,610 — Centro - Araraqu

ANEXO X|
Planilha de Refeiges - UPA VILA XAVIER “Dr. Antonio Alonso Martinez”
UPA VILA Tipo de Qro Quantidade Valor Unitério Valor Total
XAVIER refei¢do Anual estimada
1 Dieta Geral para funciondrios
Almogo Unid 3240
Jantar Unid 6120
2 Dieta Geral PaclenteAdulto
Desjejum Unid 720
Almogo Unid 1440
Jantar Unid 1440
3 Dieta Leve Paciente Adulto
Desjejum Unid 360
Almogo Unid 360
Jantar Unid 360
4 Dieta Pastosa Paciente Adulto
Desjejum Unid 360
Almogo Unid 360
Jantar Unid 360
5 Dieta Hipossddica Paciente Adulto
Desjejum Unid 360
Almogo Unid 720
lantar Unid 720
6 Dieta Diabética Paciente Adulto
Desjejum Unid 360
Almogo Unid 720
Jantar Unid 720
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ANEXO Xl
Planilha de Refei¢des - UPA VALE VERDE “Nefalia de Oliveira Lauar”

UPA VALE Tipo de Qrb Quantidade Valor Unitério Valor Total
VERDE refeigdo Anual estimada

1 Dieta Geral para funciondrios
Almogo Unid 2520
Jantar Unid 4680

2 Dieta Geral PacienteAdulto
Desjejum Unid 1440
Almogo Unid 2520
Jantar Unid 2160

3 Dieta Leve Paciente Adulto
Desjejum Unid 360
Almogo Unid 720
Jantar Unid 720

4 Dieta Pastosa Paciente Adulto
Desjejum Unid 360
Almogo Unid 360
Jantar Unid 360

5 Dieta Hipossadica Paciente Adulto
Desjejum Unid 360
Almogo Unid 720
Jantar Unid 720

6 Dieta Diabética Paciente Adulto
Desjejum Unid 360
Almogo Unid 1080
Jantar Unid 1080
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Fundag¢io Municipal Irene Siqueira Alves — Vové Mocinha
Maternidade Gota de Leite de Araraguara

Ref. Proposta Comercial - Prestacdo de Servigos Continuos de Nutrigdo e Alimentagdo Hospitalar

Anexo IX - Maternidade Gota de Leite
ltem Tipo de Refeigio Qtd. (ét::"::::I Valor Unitario Valor Total
1 "~ Dieta Geral Paciente Adulto
Desjejum Unid 10.800 RS 3,50 R$ 37.800,00
Colagdo Unld 10.800 RS 2,55 RS 27.540,00
Almogo Unid 10.800 RS 8,80 R$ 95.040,00
Lanche Unid 10.800 RS 3,00 RS 32.400,00
Jantar . _ Unid 10.800 RS 8,80 RS 95.040,00
Ceia Unid 10.800 RS 3,00 RS 32.400,00
Total RS 320.220,00
2 Dieta Leve Paciente Adulto
Desjejum Unid 720 RS 3,30 RS 2.376,00
Colagiio Unid 720 RS 2,50 RS 1.800,00
Almogo Unid 720 RS 8,30 RS 5.976,00
Lanche : Unid 720 RS 3,00 RS 2.160,00
Jantar ) B Unid 720 RS 8,30 RS 5.976,00
Ceia Unid 720 RS 3,00 RS 2.160,00
Total RS 20.448,00
3 Dieta Pastosa Paciente Adulto
Desjejum Unid 360 RS 3,30 RS 1.188,00
Colagdo Unid 360 RS 2,50 RS 900,00
A|n‘|0¢ﬂ Unid 360 RS 8,30 RS 2.988,00
Lanche B Unid 360 RS 3,00 RS 1.080,00
Jantar Unid 360 RS 8,30 RS 2.988,00
Ceia Unid 360 RS 3,00 RS 1.080,00
Total RS 10.224,00
4 Dieta Liquidificada Paciente Adulto
Desjejum Unid 360 RS 3,30 RS 1.188,00
Colagdo Unid 360 RS 2,50 RS 900,00
Almogo Unid 360 RS 8,30 RS 2.988,00
Lanche ‘ Unid 360 RS 3,00 RS 1.080,00
Jantar ~ Unid 360 RS 8,30 RS 2.988,00
Ceia Unid 360 RS 3,00 RS 1.080,00 \
Total R$ 10.224,00 Q \
5 Dieta Liquida Paciente Adulto W9
Desjejum ] ~ Unid 360 RS 3,30 RS 1.188,00
Colagdo Unid 360 RS 2,50 RS 900,00
Almogo Unid » 360 R$ 8,30 RS 2.988,00
Lanche Unid 360 RS 3,00 RS 1.080,00
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Jantar Unid 360 RS 8,30 RS 2.988,00
Ceia Unid 360 RS 3,00 RS 1.080,00
- Total R$ 10.224,00
6 Dieta Hipossadica Paciente Adulto
Desjejum Unid 1.800 RS 3,30 RS 5.940,00
Colagio Unid 1.800 RS 2,50 RS 4.500,00
Almoco Unid 1.800 RS 8,30 RS 14.940,00
Lanche Unid 1.800 RS 3,00 RS 5.400,00
lantar Unid 1.800 RS 8,30 RS 14.940,00
Ceia Unid 1.800 RS 3,00 RS 5.400,00
- Total R$ 51.120,00
7 Dieta Diabética Paciente Adulto
Desjejum Unid 1.080 RS 3,30 RS 3.564,00
Colagiio Unid 1.080 RS 2,50 RS 2.700,00
Almogo Unid 1.080 RS 8,30 RS 8.964,00
Lanche B Unid 1.080 RS 3,00 RS 3.240,00
Jantar Unid 1.080 RS 8,30 RS 8.964,00
Ceia Unid 1.080 RS 3,00 RS 3.240,00
Total R$ 30.672,00
8 Alimentagéio Infantil 0 a 2 anos
Papa de Frutas Kilo 14,4 RS 15,70 RS 226,08
Sopa il litro 468 RS 12,60 RS 5.896,80
amadewa Slmples litro 540 RS 6,90 RS 3.726,00
Mamadeira Especial | litro 936 RS 31,00 RS 29.016,00
Mamadeira Especial |l litro 360 RS 49,00 RS 17.640,00
Total RS 56.504,88
9 Dieta Geral Infantil - 02 a 12 anos
Desjejum [ Unid 720 RS 2,50 RS 1.800,00
Colacdo Unid 720 RS 2,00 RS 1.440,00
| Almogo Unid 720 RS 7,10 RS 5.112,00
Lanche Unid 720 RS 2,50 RS 1.800,00
Jantar Unid 720 RS 7,10 RS 5.112,00
Ceia Unid 720 RS 2,80 RS 2.016,00
Total R$ 17.280,00
10 Dieta Leve Infantil - 02 a 12 anos
Desjejum Unid 720 RS 2,50 RS 1.800,00
Colaglio Unid 720 RS 2,00 RS 1.440,00
Almogo Unid 720 RS 6,50 RS 4.680,00
Lanche Unid 720 RS 2,50 R$ 1.800,00
Jantar Unid 720 RS 6,50 RS 4.680,00
Ceia Unid 720 RS 2,80 RS 2.016,00
Total RS 16.416,00
11 Dieta Pastosa Infantil - 02 a 12 anos
Desjejum Unid 360 | RS 2,50 RS 900,00
Colagio Unid 360 RS 2,00 RS 720,00 i
Almogo N Unid 360 RS 6,50 RS 2.340,00
Lanche Unid 360 RS 2,50 RS 900,00
Jantar Unid 360 RS 6,50 RS 2.340,00
Cela Unid 360 R$ 2,80 RS 1.008,00
Total RS 8.208,00
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12 Dieta Liquidificada Infantil - 02 a 12 anos
Desjejum Unid 360 RS 2,50 RS 900,00
Colagdo i Unid 360 R$ 2,00 R$ 720,00
Almogo Unid 360 ) RS 6,50 RS 2.340,00
Lanche Unid 360 RS 2,50 RS 900,00
Jantar Unid 360 RS 6,50 RS 2.340,00
Ceia Unid 360 RS 2,80 RS 1.008,00
Total RS 8.208,00
13 Dieta Liquida Infantil - 02 a 12 anos
- Desjejum Unid 360 RS 2,50 RS 900,00
Colagio Unid 360 RS 2,00 R$ 720,00
Almogo Unid 360 RS 6,50 RS 2.340,00
Lanche ) Unid 360 RS 2,50 RS 900,00
Jantar Unid 360 RS 6,50 RS 2.340,00
Ceia Unid 360 RS 2,80 RS 1.008,00
Total RS 8.208,00
14 Dieta Diabética Infantil - 02 a 12 anos
| pesjejum Unid 360 RS 2,50 R$ 900,00
Colagio B Unid 360 RS 2,00 RS 720,00
Almogo Unid 360 RS 6,50 R$ 2.340,00
Lanche l Unid 360 RS 2,50 RS 900,00
Jantar Unid 360 RS 6,50 RS 2.340,00
Ceia Unid 360 RS 2,80 RS 1.008,00
Total RS 8.208,00
15 Nutrigéo Enteral
Normal Sistema Aberto Unid 360 RS 44,00 RS 15.840,00
Normal Sistema Fechado Unid 720 RS 71,00 RS 51.120,00
Total RS 66.960,00
16 Alimentagdo Acompanhantes
Desjejum Unid 10.800 R$ 3,30 RS$ 35.640,00
Almogo Unid 10.800 RS 8,80 RS 95.040,00
| Jantar Unid 10.800 RS 8,80 RS 95.040,00
o Total R$ 225.720,00
17 - Alimentagdo Funcionarios
Desjejum Unid 28.800 RS 2,80 RS 80.640,00
Almogo Unid 10.800 RS 8,80 RS 95.040,00
Lanche Unid 12.240 RS 2,80 RS 34,272,00
Jantar Unid 12.600 RS 8,80 RS 110.880,00
Total RS 320.832,00
_____ 18 Kit Lanche exame - Paciente Externo ;
Desjejum | Unid 5400 | R$4,40 RS 23.760,00
Total RS 23.760,00
19 Apoio a Administragao
Café litro 1.080 RS 5,21 RS 5.626,80 j
Kit Reunido Unid 360 RS 5,47 RS 1.969,20 -
Total R$ 7.596,00 §
20 Apoio Hospitalar
café litro 1080 | R$S521 RS 5.626,80 '
Total RS 5.626,80
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Total - Matei‘::tiade Gota de RS 1.226.659,68
Anexo X - UPA CENTRAL "Améia Bernardini Cutrale"
ITEM Tipo de Refeigao Qtd. C;t;iﬁ;::l Valor Unitério Valor Total
1 Dieta Geral para Funcionarios
Almogo Unid 5.760 RS 9,30 RS 53.568,00
Jantar Unid 11.160 RS 9,30 RS 103.788,00
Total RS 157.356,00
2 Dieta Geral Paciente Adulto
- Desjejum Unid 2.880 RS 3,00 RS 8.640,00
Almocgo Unid 3.960 RS 9,30 RS 36.828,00
Jantar Ul_‘llc_l 4,320 RS 9,30 RS 40.176,00
Total RS 85.644,00
3 Dieta Leve Paciente Adulto
Desjejum Unid 360 RS 3,00 RS 1.080,00
Almogo Unid 720 RS 8,00 RS 5.760,00
lantar Unid 720 RS 8,00 RS 5.760,00
Total R$ 12,600,00
4 Dieta Pastosa Paciente Adulto
Desjejum Unid 360 RS 3,00 RS 1.080,00
Almogo Unid 720 RS 8,00 RS 5.760,00
Jantar Unid 720 RS 8,00 RS 5.760,00
Total RS 12.600,00
5 Dieta Hipossddica Paciente Adulto
Desjejum Unid 360 RS 3,00 RS 1.080,00
'Almogo Unid 720 RS 8,00 RS 5.760,00
Jantar Unid 720 RS 8,00 R$ 5,760,00
Total RS 12.600,00
6 Dieta Diabética Paclente Adulto
Desjeji;lm - Unid 360 RS 3,00 RS 1.080,00
Almogo Unid 1.080 RS 8,00 RS 8.640,00
Jantar Unid 1.080 RS 8,00 RS 8.640,00
Total RS 18.360,00
25 "
e T
Anexo XI - UPA VILA XAVIER "Dr. Antonio Alonso Martinez"
ITEM Tipo de Refeigio Qtd. %ts‘:;::::' Valor Unitério Valor Total
1 Dieta Geral para Funcionarios \
Almogo Unid 3.240 RS 9,30 RS 30.132,00
~|dantar | Unid 6.120 R$ 9,30 RS 56.916,00
Total RS 87.048,00

L
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2 Dieta Geral Paciente Adulto
Desjejum ' Unid 720 RS 3,00 RS 2.160,00
7A|mogo Unid 1.440 RS 9,30 RS 13.392,00
Jantar Unid 1.440 RS 9,30 R$ 1.3.392,00
Total RS 28.944,00
3 Dieta Leve Paciente Adulto
Desjejum Unid 360 RS 3,00 RS 1.080,00
Almogo Unid 360 RS 8,00 RS 2.880,00
Jantar Unid 360 RS 8,00 RS 2.880,00
L Total RS 6.840,00
4 Dieta Pastosa Paciente Adulto
Desjejum Unid 360 RS 3,00 RS 1.080,00
Almogo Unid 360 RS 8,00 RS 2.880,00
Jantar Unid 360 RS 8,00 RS 2.880,00
Total R$ 6.840,00
5 Dieta Hipossddica Paciente Adulto
Desjejum Unid 360 RS 3,00 RS 1.080,00
Almogo Unid 720 RS 8,00 R$ 5.760,00
Jantar ] Unid 720 RS 8,00 RS 5.760,00
Total R$ 12.600,00
6 Dieta Diabética Paciente Adulto
Desjejum , ) Unid 360 RS 3,00 RS 1.080,00
Almogo E 1 unid 720 RS 8,00 R$ 5.760,00
| Jantar Unid 720 RS 8,00 RS 5.760,00
Total RS 12.600,00
Total - UPA VILA XAVIER "Dr.
Antonio Alonso Martinez" Rl 154:872,00
Anexo Xl - UPA VALE VERDE "Nefalia de Oliveira Lauar"
ITEM Tipo de Refeigio Qed. (;t;:h::‘l;zl Valor Unitario Valor Total
1 Dieta Geral para Funcionérios
Almoco ! Unid 2,520 R$ 9,30 RS 23.436,00
| [Jantar Unid 4.680 R$ 9,30 R$ 43.524,00
Total RS 66.960,00
2 Dieta Geral Paciente Adulto
Desjejum Unid 1.440 RS 3,00 RS 4,320,00
Almogo Unid 2.520 RS 9,30 RS 23.436,00
Jantar Unid 2.160 RS 9,30 RS 20.088,00
Total RS 47.844,00
3 Dieta Leve Paciente Adulto
Desjejum Unid 360 RS 3,00 RS 1.080,00
Almogo Unid 720 RS 8,00 RS 5.760,00
Jantar ] Unid 720 RS 8,00 RS 5.760,00
_ o Total RS 12.600,00
4 Dieta Pastosa Paciente Adulto
Desjejum Unid 360 RS 3,00 RS 1.080,00
Alimocgo Unid 360 RS 8,00 RS 2.880,00
L Jantar - Unid 360 RS 8,00 RS 2.880,00
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| Total | R$ 6.840,00 T
. ) Dieta Hipossédica Paciente Adulto
Desjejum ~ Unid 360 RS 3,00 RS 1.080,00
Almogo - Unid 720 RS 8,00 RS 5.760,00
| Jantar ) Unid 720 RS 8,00 RS 5.760,00
Total RS 12.600,00
6 Dieta Diabética Paciente Adulto
Desjejum Unid 360 RS 3,00 RS 1.080,00
Almogo Unid 1.080 RS 8,00 RS 8.640,00
Jantar Unid 1.080 RS 8,00 RS 8.640,00
Total RS 18.360,00
Total - UPA VALE VERDE
"Nefalia de Oliveira Lauar" Kp:165:204,00
VALOR TOTAL R$ 1.845.895,68
Araraquara, 29 de Junho de 2.018
Enjoy Alimentagdo Planej da — EPP
CNPJ: 21.163.888/0001-53
Inscricdo Estadual: 181.222.
Octavio Destéfani 3
Socio Proprietario N
e-mail: financeiro@enjoysa.com. br
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a2 Tnicial do Movimento 01.01.2021

a Final do Movimente ...: 21.09,2021

--------- i o

Data UG Empenho Tipo Despesa Valor Bco/Cx Complemento
ador 919 ENJOY ALIMENTAGCAO PLANEJADA LTDA - ME CNPJ: 21.163.888/0001-53
1.01.2021 18 2020/001144/0005 Restos 06.01 64.576,01 7382 DOC 022
31.02.2021 18 2020/001144/0004 Restos 06.01 57.077,43 7382 DOC 034
1.04,2021 18 2021/000093/0001 Subempenho 31 72.968,86 7381 DOC 100
08202 18 2021/000093/0002 Subempenho 31 68.185,71 7381 DOC 074
$.07.2021 18 2021/000093/0006 Subempenho 31 68.994,99 7381 DOC 169
3.09,2021 18 2021/000093/0005 Subempenho 32 65.200,16 7381
WEAL . o s eis e e O - weaae S e £ OE u 407.003,16
tal Geral e ivesees RS R S e Jee— 407,003, 16
—————————— mmmmmmmm—mm e e~ RESUMO === === = m e m— e —— e
tal de Pagamentos Orgamentdrios ......... S 275.349,72
atal de Pagamentos de Restos ................. 5 131.653,44
ital de Pagamentos Extra-orgamentarios .......: 0,00
k2l Geral <uuisoan i su dueivei s o SRR S T - 407.003,16
JTE: GOVBR - Execugdo Orgamentaria e Contabilidade Publica, 21/Set/2021, 08h e 38m.
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Valor Bco/Cx Complemento

a Inicial do Movimente .: 01.01.2021
a Final do Movimento ...: 21.09.2021

Data uG Empenheo Tipo Despesa
dor 919 ENJOY hLIMENThCiO PLANEJADA LTDA - ME

1.01.2021 19 2020/000586/0006
1,01.2021 19 2020/000885/0002
1.01.202 19 2020/000886/0002
1.01.2021 19 2020/001068/0001
1.02.2021 19 2020/000886/0003
1,02.2021 19 2020/001180/0001
1.02.202 19 2020/000367/0007
1.02.2021 19 2020/000885/0003
2.02.2021 19 2020/000886/0004
5.03.2021 19 2020/000886/0005
3,03.2021 19 2021/000085/0001
3.03.2021 19 2020/000885/0005
$,03.2021 19 2020/000885/0004
5.03.2021 19 2020/000886/0006
1.03.2021 19 2020/001180/0002
[.06.2021 19 2021/000084/0002
1.06.2021 19 2021/000085/0002
3.07.202 12 2021/000084/0005
3.07.2021 19 2021/000085/0005
).08.2021 19 2021/000084/0001
1.08.2021 19 2021/000085/0003
5.09.2021 19 2021/000084/0006
5.09.202 19 2021/000085/0006

rtal de Pagamentos Orgamentdrios ......

stal de Pagamentos de Restos ...

stal de Pagamentos Extra-orgamentarios ...

stal Geral

Restos 07.01
Restos 07.01
Restos 07.01
Restos 07.01
Restos 07.01
Restos 07.01
Restos 07.01
Restos 07.01
Restos 07.01
Restos 07.01
Subempenho 541
Restos 07.01
Restos 07.01
Restos 07.01
Restos 07.01
Subempenho 541
Subempenho 541
Subempenho 541
Subempenho 541
Subempenho 541
Subempenho 541
Subempenho 541

Subempenho 541

CNPJ: 21.163.888/0001-53

34,128,30 8035 DOC 047
17.996,70 B676 DOC 068
29.741,20 8676 DOC 067
35.964,70 8035 DOC 047
30.408,05 8676 DOC 003
54.977,70 8035 DOC 002
21.987,60 8676 DOC 010
17.143,30 8676 DOC 012
29.059,50 8676 DOC 013
29.250,60 8676 DOC 004
20.720,05 8676 DOC 40
29.984,20 8676 DOC 042
21.109,10 8676 DOC 041
19.439,95 8676 DOC 043
70.298,30 8035 DOC 274
29.341,30 8676 DOC 027
17.959,05 8676 DOC 026
31.271,90 8676 DOC 061
20.305,90 B676 DOC 062
28.235,50 8676 DOC 069
20.218,05 8676 DOC 070
30.167,50 8676 DOC 037
20.331,00 8676 DOC 038
664.039,45

218.550, 25
445,489, 20
0,00

664.039,45

ITE: GOVBR - Execugdo Or¢amentéria e Contabilidade Publica, 21/Set/2021, 08h e 40m.



A FUNGOTA ARARAQUARA - Fundagdo Municipal Irene Siqueira Alves
Sra. Joice Nogueira Calera
Diretora Administrativa

Ref. - Intercorréncia Upa Vila Xavier - 25/08/2.021

Prezado Sra., servimos da presente, para informar fato ocorrido na data de

ontem na UPA - Vila Xavier:

Por volta das 20:42 horas, recebi uma ligacdo da Sra. Daniela Candido, gestora
da UPA - Vila Xavier, informando que tinha recebido informag¢des da unidade,
alegando que as refeigbes servidas para o jantar dos Funcionarios, estavam
improprias para o consumo. Fiz alguns questionamentos em relacdo a quantidade de
pessoas que alegaram a ndo conformidade e horarios de consumo, a fim de
levantarmos o problema que poderia ter acontecido.

As 21:00 horas retornei a ligacio a Sra. Daniela Candido, informando que
estarfamos levantando melhor o acontecido, porém a fim de solucionar
imediatamente o problema, iriamos enviar Pizzas e Refrigerantes aos funcionarios, as
Pizzas chegaram por volta das 21:40 na UPA - Vila Xavier.

Paralelamente a esta acdo solicitamos a nossa Supervisora de Operagoes, Sra.
Alexandra, ir até a UPA - Vila Xavier, verificar as refeicoes e levantar os

acontecimentos, transcrevo abaixo seu relatorio, que segue erm anexao:.

“Em 25/08 as 21:30 estive no local UPA - Vila Xavier apds reclamagao da
refeicio servida pela Enjoy Alimentagdo, no lixo havia 03 marmitex com prato
Av. Dona Gertrudes Leite de Souza Pinto, 359 | Vila Xavier - Araraquara/SP - CEP: 14810-230 | Fone: (16) 3357.7172

www, enjoysa.com.br | CNPJ: 21,163.888/0001-53




principal consumido, abri 3 marmitex verifiquei a aparéncia, temperatura, quantidade
e fiz andlise sensorial de uma refeicio na presenga da Enfermeira Monique e mais trés
funciondrios, for verificado que as refeigoes estavam proprias para 0 consumo sermn

alteragdo de sabor e aparéncia. Deixei a unidade as 22:00.”

Informamos ainda que as refei¢des foram entregues na UPA - Vila Xavier, as
19:25 horas, com a temperatura auferida em 62° C. (Planilha em Anexo)

Outra informacdo muito importante é que ontem servimos somente no Jantar,
para nossos clientes privados, SAMU, UPA VILA XAVIER, UPA VALE VERDE, UPA
CENTRAL, HOSPITAL DO MELHADO E HOSPITAL DE CAMPANHA, 357 (trezentas e
cinquenta e sete) refeicdes, e ndo tivemos uma Unica observa¢do em todos 0s nossos

clientes, somente esta intercorréncia na UPA - Vila Xavier.

Permanecemos atentos a todas as oportunidades de melhoria, cumprindo com
todas as clausulas de nosso contrato, e estamos a disposigdo para qualquer outro

esclarecimento, que se fizer necessarios.

Araraquara, 26 de Agosto de 2.021.
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Recebimento de Refeigdo - FUNGOTA Araraquara

Més/Ano; AGOSTO / 2021
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