MUNICIPIO DE ARARAQUARA
- Gabinete do Prefeito -

OFIiCIO N° 1581/2021 Em 27 de julho de 2021.

Camara Municipal de Araraquara

& : de 30/07/2021 14:30

Protocolo: 5948/2021 de .
Freelentissimo senhor Drocumentoz Resposta n® 1 ao Requerimento ne 601/20U2A1RA
ALUIsIO BOI Interessado: PREFEITURA DO MUNICIPIC DE ARARAQ

Destinatario: GER. DE EXPEDIENTE.
MD. Presidente da Camara Municipal ~ a--: - . -

Rua SGo Bento, 887.
CEP 14801-300 - ARARAQUARA/SP

Senhor Presidente:

Com os nossos respeitosos cumprimentos, em resposta
ao Requerimento n° 0601/2021, de autoria do Vereador JOAO CLEMENTE,

encaminhamos a inclusa cépia do Oficio expedido pela Secretaria Municipal de
Assisténcia e Desenvolvimento Social,

Colocand

s & disposicGlo para o que for
necessdario, renovamos os protestos de nosfa estima e consideragdo.

Atencigsamente,

EDINHO SIpVA

VB [37106/2021)



MUNICIPIO DE ARARAQUARA
SECRETARIA MUNICIPAL DE ASSISTENCIA E DESENVOLVIMENTO SOCIAL
COORDENADORIA EXECUTIVA DE SEGURANCA ALIMENTAR

OFiCIO N° 190/2021

Araraquara, 19 de julho de 2021

A Secretaria Municipal de Assisténcia e Desenvolvimentos Social
AIC: Srt® Jacqueline Pereira Barbosa - Secretaria Municipal de Assisténcia

e Desenvolvimentos Social

Vimos pelo presente responder ao requerimento N° 601/2021 da Camara
Municipal de Araraquara-SP sobre os processos de organizacdo do Banco
Municipal de Alimentos (BMA) de Araraquara no que tange ao controle de
qualidade de géneros alimenticios pereciveis e néo pereciveis, reforcando os

protocolos ja praticados no BMA.

a) Como esta a implementagao dos protocolos relacionados a conferencia no
que tange a data de consumo dos produtos alimenticios em niveis que
possibilitem o aproveitamento integro dos mesmos pelos municipes?

R: Os protocolos de controle da qualidade de alimentos ja estdo
implementados e consolidados, pois desde sua implantagdo em 2007 o BMA ja
possuia engenheiros de alimentos e nutricionistas, que possuem qualificacdo
técnica para a selecdo e destinagdo dos alimentos. Desde entao ja foram
elaborados o Manual de Boas Praticas de Manipulagdo e os Procedimentos
Operacionais Padrao (POP), que s&o revisados periodicamente, conforme a
legislagao sanitaria vigente, com vistas garantir a seguranca alimentar dos
beneficiarios deste equipamento publico.

Ressalta-se que o BMA foi credenciado em 2018 pela Rede Brasileira de
Banco de Alimentos pois atendeu todos os critérios definidos na Portaria n® 17
de, de 4 de abril de 2016 do Ministério do Desenvolvimento Social, atual.
Ministério da Cidadania, seguindo assim as diretrizes indicadas para triagem,
recepgao e doacao de alimentos.
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Desta forma, o BMA esta conseguindo atingir seus objetivos principais
que sao combater o desperdicio de alimentos e garantir o Direito Humano a

Alimentacdo Adequada para a populagao em situagao de vulnerabilidade social.

Procedimento para Selegdo dos Alimentos

Tanto os produtos arrecadados quanto aqueles comprados pelo municipio
para serem doados a populagéo em vulnerabilidade social passam por rigorosa
selegdo e triagem no ato de recebimento, na qual sédo verificados além dos

aspectos visuais, condigoes das embalagens e a data de validade dos alimentos.

- Os produtos n&o pereciveis sdo entdo armazenados, com controle de validade
Primeiro que Vence Primeiro que Sai (PVPS) para comporem cestas basicas

sempre respeitando o periodo de validade definido pelo fabricante (Figura 1).

A)

WAL T

Figura 1. A: Controle de validade de géneros nao pereciveis. B: Cesta basica

contendo os géneros selecionados.

- Os géneros pereciveis também passam por triagem rigorosa para serem
destinados a populagéo assistida pelos Centros de Referéncia em Assisténcia

Social (CRAS) e pelas institui¢des socioassistenciais (Figura 2).
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C)

Figura 2. A) Recepcéo de alimentos; B) Selegao dos alimentos; C) Separacdo
de alimentos e montagem de cestas de hortifritis; D) Processamento e

acondicionamento de alimentos processados.

b) Foram implementadas capacitagbes continuadas aos servidores para um
posicionamento fidedigno e coerente em relagdo a data de consumo dos
produtos alimenticios em niveis que possibilitem o aproveitamento digno?
Considerando a relevancia desta agéo para preservar a salde dos cidadaos,
qual o publico atingido? Qual o retorno apés as capacitacdes?

R: O BMA conta com capacitagdo semestral dos servidores efetivos e
temporarios considerando as Medidas de Boas Praticas de Manipulacdo de
Alimentos definidas pelas legislagbes sanitarias vigentes (RDC 216 da ANVISA
e a Portaria CVS N° 5/2013 do Centro de Vigilancia Sanitaria do Estado de Sao
Paulo) e sistematizadas no Manual de Boas Praticas do BMA (disponivel para
consulta de toda a equipe operacional). Os treinamentos realizados s3o
registrados com listas de presenga, mas, além disso, realiza-se continuamente

treinamentos no local de trabalho, tendo como base os POP. As capacitacdes
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assim como a supervisao do trabalho diario sao realizadas por equipe técnica

multidisciplinar qualificada composta nutricionistas e engenheiros de alimentos.

c) Estamos alinhados referente a este assunto com as diretrizes estaduais,
municipais e federais? A partir de quais indicadores alcangamos estas
conclusoes?

R: O BMA possui Licenca Sanitaria emitido Vigilancia, seguindo os
padrées sanitarios definido pela legislacao, incluindo a dedetizacao do local e a
limpeza periddica do reservatério de agua. Para consolidar o trabalho de selecao
dos alimentos nédo pereciveis, um colaborador confere a devida separacao dos
itens, avaliando quinzenalmente os aspectos visuais dos produtos e a sua
validade. Além disso, o responsavel pela montagem de cesta basica confere
novamente a data de validade no momento da confecgédo da mesma (Figura 3).
Este protocolo previne falhas no processo de selegdo dos alimentos além de
permitir a intervengéo em tempo habil garantir a destinagao segura dos alimentos
aos beneficiarios. Todo este processo € realizado de acordo com o principio
PVPS em concordancia com a legislagdo vigente em nivel federal (RDC 216 da
ANVISA) e estadual (Portaria CVS N° 5/2013 do Centro de Vigilancia Sanitaria
do Estado de Sao Paulo).

A)
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Figura 3. A) Conferéncia quinzenal dos aspectos visuais do produto e data de

validade; B) Confeccao de cesta basica.

d) Foram articulados trabalhos em rede com instituicbes privadas, a fim de
propor uma orientagao frente a possiveis doacdes de alimentos bem como
armazenamento e conferencia de sua habilidade de uso, no intuito de disseminar
os protocolos vigentes promovendo a destinagdo consciente e humana dos
alimentos?

~ R: A Coordenadoria Executiva de Seguranga Alimentar por meio do
Nucleo de Educacao Alimentar e Nutricional (NEAN) realiza agdes continuadas
para promogao de Educagao Alimentar e Nutricional (EAN) com a condugéo das
nutricionistas responsaveis (Moema Santana CRN 3: 55799 e Paula Oliveira
CRN 3: 18185) em parceria com os cursos de nutricdo da Universidades
Particulares de Araraquara (UNIARA e UNIP). Os temas abordados séo diversos
e contemplam técnicas para garantia da seguranga alimentar e controle de
desperdicio doméstico de alimentos, entre outros, como geragdo de renda por
meio da produgdo e comercializagdo de alimentos e alimentagdo saudavel
(Figura 4).

Figura 3. A) Atividade de EAN realizada no CRAS Cruzeiro do Sul: B) Atividade
de EAN realizada no CRAS Sao Rafael.
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e) E possivel que ao receber os alimentos os municipes tenham adquirido
mantimentos com data de consumo dos produtos em nivel que impossibilitem o
aproveitamentos? Com a ciéncia dos colaboradores?

R: N&o temos conhecimento da ocorréncia de entrega de cestas basicas
com item vencidos nas cestas confeccionadas no BMA ou compradas pela
prefeitura municipal de Araraquara e conforme ja mencionado anteriormente,
aplicamos todas as medidas preventivas de controle para evitar a ocorréncia de
fatos deste tipo.

No que diz respeito aos géneros pereciveis, considera-se o foco
principal dos Bancos de Alimentos dentro da politica nacional de
seguranca alimentar e nutricional que é a de reducido do desperdicio de
alimentos.

Ressalta-se que o desperdicio de alimentos pode ser citado como um dos
multiplos fatores relacionados a fome no mundo e no Brasil. Estima-se que o
desperdicio mundial de alimentos chegue aproximadamente 1,3 bilhdes de
toneladas de alimentos por ano, provocando impactos graves nos recursos
naturais e causando questionados em fungado dos impactos ambientais que
podem promover, entre os quais destaca-se o desmatamento, a erosio dos
solos, a desregulagéo da dinamica hidrica, a reducdo da biodiversidade e o
aumento da necessidade do uso de insumos e defensivos quimicos, como os
agrotoxicos.

Nesse contexto, o Brasil destaca-se entre os dez paises que mais
desperdigam alimentos em todo o0 mundo, sendo a maior parte do lixo do cidad&o
brasileiro organico (60%), ou seja, séo restos de alimentos. No nosso pais cerca
de 39 mil toneladas de alimentos vao para o lixo diariamente, a maior parte do
desperdicio vem dos supermercados e feiras, mas também acontece em casa,
onde uma grande quantidade de partes convencionalmente nao consumidas e
de comida pronta sao destinadas ao lixo.

Diante o exposto, o controle na selegéo de alimentos recebidos por meio
de doagdo de supermercados parceiros tem sido intensificado, considerando a

possibilidade de perecibilidade dos itens apds a liberagcdo pelo BMA, por
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exemplo, no transporte e armazenamento até o local de destino. Para tanto,
estamos dispendendo esforgos para entregar os alimentos minimamente
processados, com o intuito de reduzir o desperdicio e garantir a qualidade dos

alimentos doados (Figura 5).

B) C)

Figura 5. Alimentos processamento pelo Banco Municipal de Alimentos de
Araraquara. A) Legumes de frutas minimamente processados; B) Batata inglesa
branqueada; C) Abobrinha minimamente processada; D) Pasta de cebola: E)

Molho de tomate caseiro e F) Doce de banana.

f) Diante da alta rotatividade dos servidores devido ao COVID-19 ainda se faz
possivel capacitar os citados para que asseguram tal direto aos usuarios? Qual
a periodicidade destas capacitacées aos novos colaboradores?

R: Como citado no item b, a capacitagéo sobre boas praticas de manipulacao de
alimentos ocorre semestralmente com os todos os servidores do BMA, e ainda
orientagdo constante de boas praticas durante as atividades rotineiras, por meio
da superviséo constante da equipe técnica, considerando a perceptiva do
aprender para o trabalho e ainda procurando conscientizar os servidores para a

fungao social que desenvolvem por meio de suas atribuigcdes no BMA.
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g) Se porventura ocorrer a indigitada situagao (usuarios que recebe um alimento
que ndo se encontra no prazo de validade) qual o posicionamento devera ser
esperado do municipio em relagdo ao envolvidos?

R: Informamos que devido as medidas preventivas acima mencionadas e que
sao adotadas pelas equipes técnica e operacional do BMA, esta situagdo ainda
nao ocorreu. No entanto, caso venha a ocorrer, sera realizada a troca imediata
do produto e os servidores serdo novamente orientados a respeito dos

protocolos para se prevenir a reincidéncia do problema.

Diante do exposto, acreditamos ter respondido ao vosso requerimento, e
desde j4 o convidamos para conhecer o trabalho desenvolvido no Banco
Municipal de Alimentos, e colocamo-nos a disposicdo para eventuais

esclarecimentos.

Atenciosamente, =2 )

&E

N

7 T
Silvani da Silva-

Coordenadora Executiva de Seguranga Alimentar



